Sociedad Municipal Zaragoza Cultural S.A.U.
Condiciones y Requisitos Carpa de Alimentos

DOCUMENTO DE CONDICIONES Y REQUISITOS QUE REGIRAN EL PROCEDIMIENTO DE CONCESION DE
LICENCIA TEMPORAL DE OCUPACION DEL DOMINIO PUBLICO DESTINADA AL MONTAJE, EXPLOTACION Y
PROGRAMACION DE ACTIVIDADES DE LA CARPA DE LOS ALIMENTOS DE DENOMINACION DE ORIGEN
(D.0.) ARAGONESA E INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA (1.G.P.) EN LA PROVINCIA DE ZARAGOZA, A
INSTALAR EN EL APARCAMIENTO JUNTO PARQUE DE MACANAZ DE ZARAGOZA DURANTE LAS FIESTAS DEL
PILAR 2019.

1- OBIJETO

Es objeto del presente documento regular el procedimiento para la seleccién del futuro titular de la licencia
y/o autorizacién municipal de ocupacién de via publica, asi como las condiciones de la citada licencia, para
el montaje, ejecucion y desmontaje (explotacion y programacién) de la Carpa de los Alimentos con
denominacién de origen (D.O. aragonesa e indicacion geografica protegida (I.G.P.) en la provincia de
Zaragoza durante las Fiestas del Pilar 2019.

2.- REGIMEN JURIDICO

2.1. La actividad estd sometida a lo previsto en la Ley 112005, de 28 de diciembre, reguladora de los
Espectdculos Publicos, Actividades Recreativas y Establecimientos Publicos de la Comunidad Auténoma de
Aragdn, asi como a los decretos y demas normas que la desarrollan, particularmente el Decreto 1432018,
de 26 de julio, del Gobierno de Aragdn, por el que se regula la celebracidn de los espectaculos publicos y
actividades recreativas de caracter ocasional y extraordinario y se establecen medidas para la mejora de |a
convivencia en la celebracién de los espectaculos publicos y de las actividades recreativas.

Al tratarse de una actividad que se realiza en el término municipal de Zaragoza, se debera cumplir con la
Ordenanza Municipal de Proteccién contra Incendios del Ayuntamiento de Zaragoza y demas ordenanzas y
normativa municipal de aplicacion.

2.2- Desde la perspectiva demanial, sera de aplicacion la Ley 7/1999, de 9 de abril, de Administracién Local
de Aragdn (LALA) y el Decreto 347/2002, de 19 de noviembre, del Gobierno de Aragén por el que se aprueba
el Reglamento de Bienes, Actividades, Servicios y Obras de las Entidades Locales de Aragdn (RBASO) y la Ley
332003 de 3 de noviembre, de Patrimonio de las Administraciones Publicas, en sus disposiciones que
revistan caracter basico, asi como el resto de normativa aplicable en funcidn de la materia.

3. UBICACION Y CONTENIDO

3.1. La Carpa de Alimentos se ubicard y desarrollara su actividad en el siguiente espacio: aparcamiento junto
a la arboleda de Macanaz de esta ciudad.

3.2. Comprendera la instalacidn de los siguientes elementos:

a) Una carpa, normalizada y certificada de un minimo de 25 metros de frontal por 40 metros de
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fondo. Dispondré ademds para su uso del espacio exterior anexo a la Carpa (en caso de estar
disponible), dentro de los limites indicados en el Plano (anexo I). El espacio total de uso tiene
aproximadamente 3.500m.?

b) Un escenario de un minimo de 10 x 8 x 1 metros para la celebracién de las actuaciones que se
programen, en el interior de la carpa

c) Podré instalar barras de suministro de bebidas y comida en el interior de la Carpa y médulos—
cocina en interior de la misma, con extraccién de humos incorporada,

d) Podra instalar médulos-camerinos portatiles en los exteriores de la carpa para camerinos de
artista, almacenes y oficinas, siempre respetando las posibles vias de evacuacion.

e) En la zona de actuaciones, el adjudicatario proveerd los equipamientos necesarios para las
mismas: escenario, sonido, luces, camerinos, generadores, etc.

En Anexo | del presente documento se adjunta, representacién grafica de la ubicacion de la Carpa.

3.3.- Formando parte de la actividad, se llevara a cabo una programacion artistica durante las Fiestas del
Pilar, en la que se abarcara con amplitud una serie de actuaciones teniendo en cuenta que prioritariamente
se tratara de artistas aragoneses.

En cualquier caso la programacion definitiva a realizar junto con los horarios definitivos de actuaciones,
deberd contar con la expresa conformidad de la los técnicos de Zaragoza Cultural.

4. DURACION

4.1. La licencia se otorgara inicialmente para el afio 2019 (Fiestas del Pilar), y podrd prorrogarse por mutuo
acuerdo expreso de las partes una primera vez para el aflo 2020 (Fiestas del Pilar) y una segunda vez para el
ano 2021.

Las prérrogas deberdn ser solicitadas por el adjudicatario antes del 1 de marzo del afio al que se refierany
habréan de ser autorizadas por el Ayuntamiento de Zaragoza mediante resolucion del érgano competente.

4.2, En el caso de acordarse la prérroga de la licencia para las Fiestas del Pilar de afios posteriores, el
adjudicatario estara obligado a presentar, antes del dia 30 de junio del afio de la prdrroga, el Proyecto
Técnico de Instalacion y Montaje a realizar en ese periodo festivo, firmado por Técnico competente y
adecuado a la normativa que esté vigente. Debera acompaniar al proyecto, en caso de ser obligatorio por
exigencia legal, el Plan de Autoproteccién.

La prérroga de la licencia de ocupacion de dominio publico quedara condicionada a la presentacion de dicha
documentacién y del resto que sea exigible conforme a la normativa aplicable y este documento de
condiciones y requisitos de la licencia, asi como a los informes favorables de Proteccién contra incendios,
de Proteccidn Civil y de los Servicios técnicos de la Sociedad Municipal Zaragoza Cultural, S.A.U.

5. CANON
5.1. El canon a satisfacer por la obtencion de la licencia objeto del presente procedimiento se establece en

65.000,00 euros (sesenta y cinco mil euros) anuales, que podra ser mejorado al alza en la oferta de los
participantes. Dicho importe no esta sujeto a IVA, en funcién del Art. 7 apartado 9 de la Ley 37/1992 de 28
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de diciembre del IVA, que considera las concesiones y autorizaciones administrativas como operaciones no
sujetas al Impuesto.

La oferta econémica deberd presentarse conforme al modelo que figura como Anexo |l de este documento.

5.2. El participante en el presente procedimiento que resulte seleccionado, conforme a los criterios
establecidos en este documento, deberd ingresar el importe ofertado, en el plazo de cinco dias desde la
notificacion de la concesion de la licencia en la cuenta bancaria de la Sociedad Municipal Zaragoza Cultural,
S.A.U. que se detallard en la oportuna notificacién, de conformidad a lo dispuesto en el articulo 13 de la
Ordenanza Fiscal n2 25 del Ayuntamiento de Zaragoza para el afio 2019, relativa a Tasas por Utilizacidn
Privativa o Aprovechamiento Especial del Dominio Publico Local.

6.- RESPONSABILIDAD CIVIL.

6.1. El adjudicatario asume la plena y exclusiva responsabilidad por cuanto dafios y perjuicios, tanto
materiales como personales, pudieran producirse con motivo de la instalacidon, montaje, permanencia,
manejo y desmontaje de las instalaciones del Festival o del desarrollo de los actos de explotacién de la
actividad recreativa o espectaculo publico que en dicho espacio se lleve a cabo, incluidas las actividades de
hosteleria.

A tal efecto, el adjudicatario debe suscribir una poéliza de seguro que cubra todos los posibles riesgos
derivados de la explotacién, con capital minimo asegurado que corresponda, segun el aforo maximo de Ia
instalacién, de acuerdo con lo dispuesto en el Decreto 132009 de 10 de febrero, del Gobierno de Aragén
por el que se aprueba el Reglamento que regula los seguros de responsabilidad civil en materia de
espectaculos publicos, actividades recreativas y establecimientos publicos en la Comunidad Auténoma de
Aragon.

6.2. Ni el Ayuntamiento de Zaragoza ni Zaragoza Cultural se responsabilizaran de los dafios que se puedan
ocasionar por accidente, incendio o robo en los materiales y efectos instalados o depositados en las zonas
de instalacién. Una vez cuantificados dichos dafios {(en caso de producirse), y previo informe de los técnicos
de la Sociedad, se resarcira su importe por el adjudicatario.

7. CONDICIONES DE LA INSTALACION Y DE DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD
7.1. Carpa

7.1.1. La carpa que se instale tendra obligatoriamente el perimetro cerrado y con restriccion de acceso,
quedando configurada como espacio abierto acotado o delimitado en los términos establecidos en el
articulo 2.2.b).12 del Decreto 143/2018, de 26 de julio, del Gobierno de Aragén por el que se regula la
celebracién de los espectédculos publicos y actividades recreativas de caracter ocasional y extraordinario y
se establecen medidas para la mejora de la convivencia en la celebracién de espectdculos publicos y de las
actividades recreativas.

El cerramiento del perimetro podré realizarse mediante lona, vallas homologadas o cualquier otro
elemento que impida la libre circulacién de personas, incluido el mobiliario elementos de hosteleria u otros
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portatiles.

Los puntos de acceso al interior de la carpa seran limitados, permitiendo el control riguroso de la entrada
de publico y el cumplimiento en todo momento del limite del aforo que le corresponda.

Debera ajustarse en dimensiones y materiales a las requeridas en el proyecto presentado, no pudiendo
realizar modificacién alguna sin la autorizacion de los técnicos designados por Zaragoza Cultural, asi como
por los Servicios Municipales competentes, si fuera preciso, en atencién al alcance y contenido de las
modificaciones introducidas.

7.1.2. El adjudicatario asume la plena responsabilidad del cumplimento de la limitacién de aforo permitido
que resulte dentro de las carpa y a tal fin debera instalar las medidas de control de acceso y servicio de
admisién, de acuerdo con lo exigido en la normativa vigente, sin perjuicio de las medidas de control
pertinentes que puedan ser adoptadas por las Fuerzas y Cuerpos de Seguridad, de acuerdo con lo
establecido en el articulo 17 del Decreto 1432018 de 26 de julio del Gobierno de Aragon, por el que se
regula la celebracidn de los espectaculos publicos y actividades recreativas ocasionales y extraordinarias y
se establecen medidas para la mejora de la convivencia en la celebracion de los espectéculos publicos y de
las actividades -

7.1.3. También, contara con el servicio de vigilancia del articulo 18 del Decreto 1432018 de 26 de julio del
Gobierno de Aragon, por el que se regula la celebraciéon de los espectaculos publicos y actividades
recreativas ocasionales y extraordinarias y se establecen medidas para la mejora de la convivencia en la
celebracién de los espectdculos publicos y de las actividades, que detallard en un Plan de Seguridad, que
contard con los ajustes de las necesidades de seguridad que sean requeridas por las Fuerzas y Cuerpos de
Seguridad.

7.2. Fechas y horario de la actividad

7.2.1. Los dias de actividad autorizados para la celebracion de la Carpa de Alimentos comprenderdn entre
las 12:00 horas del 4 de octubre hasta las 17:00 horas del 13 de octubre del afio 2019.

El adjudicatario de la licencia podra solicitar la ampliacién de la actividad al dia 3 de octubre (a partir de las
12:00 horas) en escrito que dirigird al Area responsable de de Cultura del Ayuntamiento de Zaragoza,
resolviéndose por el érgano competente si procede o no la citada ampliacién.

En todo caso la ampliacién quedaréa condicionada al cumplimiento de los plazos de montaje y de inspeccién
de las instalaciones de la Carpa de Alimentos.

7.2.2. Debera cumplir los siguientes horarios: La actividad de la carpa debera finalizar como maximo a las
24:00 horas los dias 6, 7, 8 y 9. A la 1:00 horas (del dia siguiente) los dias 4, 5, 10, 11y 12. Y a las 17:00
horas el dia 13 de octubre. No obstante, el recinto permanecera abierto el tiempo necesario para facilitar la
ordenada evacuacién del publico asistente.

7.3. Control del ruido

Con el fin de garantizar la pacifica convivencia vecinal y el derecho al descanso de los vecinos, y en
cumplimento de lo establecido en la Ley 372003 del Ruido y en la Ordenanza Municipal de Proteccién
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contra Ruidos y Vibraciones, el nivel de ruido de las actuaciones musicales, medido a un maximo de 5
metros de distancia del foco sonoro, no sobrepasard los 90 dB(A). Al objeto de asegurar el cumplimento de
esta prescripcion se instalaran limitadores de potencia que actien de forma permanente.

Los altavoces de sonido se dispondrén en la orientacién mas adecuada para evitar la inmisién sonora a las
viviendas circundantes. Se dara cumplimiento a lo establecido en la normativa vigente

El adjudicatario en su propuesta de proyecto técnico de instalacion debera indicar las medidas correctoras y
de control que ha incluido para cumplir con dicha Ordenanza.

El adjudicatario sera responsable de las reclamaciones y denuncias que en relacidn al posible
incumplimiento de la misma se generen y debera poner inmediatamente las medidas correctoras que los
técnicos municipales o los agentes de la Policia Local determinen. Si del incumplimiento de lo dispuesto en
este apartado resultaren expedientes sancionadores, serdan responsabilidad del adjudicatario.

7.4. Suministro de bebidas alcohdlicas y tabaco

Se prohibe el suministro de bebidas alcohélicas y tabaco a menores de edad, de conformidad a lo prescrito
en la normativa vigente.

Dada la eventual instalacién de barras de bar, y conscientes del riesgo que puede producirse en la salud de
los menores por la ingesta de alcohol, se establecera por parte de los organizadores un rigido control en la
expedicion de productos, exhibiendo carteles que recuerden la prohibiciéon de consumo de alcohol a los
menores. Por parte de la Policia Local se observaran en la medida de lo posible las labores de expedicidn, y
en caso de comprobarse cualquier venta no reglamentaria, los organizadores incurrirdan en la
responsabilidad correspondiente, por lo que podran adoptarse las medidas pertinentes correctora o
sancionadoras Asimismo el adjudicatario serd responsable del cumplimiento de la normativa prevista en la
Ley 28/2005, de 26 de diciembre, de medidas sanitarias frente al tabaquismo y reguladora de la venta, el
suministro, el consumo y la publicidad de los productos del tabaco.

7.5. Condiciones higiénico-sanitarias

7.5.1. En relacién con las condiciones higiénico-sanitarias, todos las instalaciones cumplirdn las normas
generales de aplicacion, en concreto el Reglamento (CE) 8522004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de
29 de abril de 2004, relativo a la higiene de los productos alimenticios y asi como la Ordenanza de Higiene
Alimentaria en todo aquello que no se oponga a la legislacidén anteriormente citada, Decreto 131/2006, de
23 de mayo, del Gobierno de Aragén, sobre condiciones sanitarias de los establecimientos y actividades de
comidas preparadas, asi como la Orden de 13 de octubre de 2009, de la Consejeria del Departamento de
Salud y Consumo, por el que se desarrollan determinados aspectos del citado Decreto.

Se deberdn cumplir las siguientes prescripciones:

A. Para los puestos de venta menor de alimentacion:

1. Los puestos deberan estar techados en su totalidad y protegidos en la parte trasera y los laterales.

2. Los puestos seran de materiales de facil limpieza tanto paredes como techos y suelos, manteniéndose en
perfecto estado en cuanto a la limpieza.
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3. Todos los productos estaran envasados en las porciones que se necesiten para vender.
4. Se prohibe el fraccionamiento y manipulacién de alimentos (salvo degustacion).

5. Se prohibe la venta a granel.

6. Se prohibe la exposicidn de productos al sol.

7. En caso de productos de pasteleria con ingredientes de riesgo (cremas y otros rellenos), y quesos frescos,
estaran protegidos y no perderdn en ninglin momento la cadena de frio (en transporte, almacenamiento o
exposicién), debiendo estar en vitrinas, no siendo suficiente una mesa fria, ya que no garantiza una
temperatura adecuada en todo el producto.

8. Existiran puntos de agua para limpieza (no imprescindible en caso de ser todo envasado).
9. Se permitiran pequefias degustaciones.

10. Se colocaran mostradores de frio en cantidad adecuada al tamafio de la venta.

11.Se dispondra de elementos de frio necesarios para conservar alimentos que lo requieran.

12. Los productos que se vendan serdan de origen autorizado, estaran correctamente etiquetados y
envasados en su caso.

13. No se depositara ningun tipo de alimento directamente sobre el suelo.

14.Todos los alimentos que se exponen en los mostradores deberan estar debidamente protegidos con
vitrinas, o cualquier otro sistema que evite su contaminacidon. En caso necesario, se colocardn en una
vitrina frigorifica para los alimentos que lo requieran.

15.Los productos que se vendan estaran debidamente clasificados, ordenados y separados de forma que se
evite transmision de olores, sabores extrafios o contaminacién.

16.Contaran con instalaciones o medios adecuados para el almacenamiento y eliminacién higiénica de
sustancias y desechos no comestibles que se produzcan.

17. El transporte de los productos alimenticios se hara siempre en embalajes o envases adecuados
debidamente rotulados y etiquetados y sometidos a la temperatura necesaria para mantenerlos en
condiciones sanitarias adecuadas.

18. Todas las personas que trabajan en una zona de manipulacion de productos alimenticios deberdn
mantener un elevado grado de limpieza y deberdn llevar una vestimenta adecuada y limpia, y en su caso
protectora.

19. Deberan acreditar su instruccién o formacion en cuestiones de higiene alimentaria de acuerdo con su
actividad laboral.

B. Para los establecimientos de elaboracion y venta de comidas preparadas:

1. Los puestos deberdn estar techados en su totalidad y protegidos en la parte trasera y los laterales.

40
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16. Los materiales constituyentes de los Utiles, maquinaria y superficies de manipulacién seran féciles de
limpiar y desinfectar, impermeables, resistentes ala corrosién y no tdxicos. Se dispondra de tablas de corte
de material adecuado en nimero suficiente para las necesidades del puesto o instalacion.

17. La vajilla y menaje, incluidos recipientes de comidas para llevar y contenedores, se guardardn
protegidos de cualquier posible fuente de contaminacién.

18. Los contenedores para distribucién de comidas preparadas, asi como las vajillas y cubiertos serdn de un
solo uso y los que no sean de un solo uso, seran higienizados con métodos mecanicos adecuados al
volumen de la actividad, provistos de un sistema que asegure su correcta limpieza y desinfeccion.

19. Los productos utilizados para la limpieza y desinfeccién, y los Utiles de limpieza se almacenardn en un
lugar separado o armario cerrado, donde no exista riesgo de contaminacién de los alimentos y personas y
estaran debidamente identificados.

20. Los desperdicios en las instalaciones o puestos de manipulaciéon se depositardn en recipientes
adecuados de facil limpieza y desinfeccién, con tapa de apertura no manual. Cuando el volumen de los
mismos lo haga necesario por razones de higiene, existird un local separado para el almacenamiento de los
residuos hasta su evacuacion.

21. Todos los alimentos estardn protegidos de cualquier fuente de contaminacién y conservados a las
temperaturas adecuadas a su naturaleza segun se establece en la normativa que le sea de aplicacidn.

7.5.2. Todas las personas que sirvan como camareros o participen en procesos de alimentos en el recinto
deberan tener el carnet de manipulador de alimentos en vigor.

7.5.3. A los fines de garantizar el cumplimiento de los requisitos antes expuestos por el titular de la
actividad se presentara declaracién responsable en la que expresamente se haga constar que los puestos
y/o instalaciones de venta menor de alimentacién y los de elaboracién y manipulacién de comidas, cumplen
las condiciones antes relacionadas asi como la totalidad de la normativa especifica de aplicacion.

Una vez aportada la documentacién sefialada anteriormente, los titulares de los puestos y/o instalaciones
podran ejercer la actividad, si bien en cualquier momento la Administraciéon Municipal a través de las
oportunas visitas de inspeccién técnica constatara la adecuacién de los puestos y/o instalaciones a lo
requerido y si apreciase deficiencias podra adoptar las medidas que en cada caso considere oportunas.

7.6. Prevencion de riesgos laborales

El adjudicatario debera observar las preceptivas normas de seguridad generales, y en especial, la de
prevencién de riesgos laborales, debiendo disponer antes del comienzo de la instalacién del
correspondiente plan de prevencién de riesgos laborales.

El adjudicatario estd obligado a contratar la asistencia técnica necesaria en materia de Prevencién de
Riesgos Laborales para realizar la coordinacién de actividades empresariales segun el Real Decreto
1712004, asi como establecer los medios que aseguren el cumplimiento de la normativa de prevencion de
Riesgos Laborales y vigilar su cumplimiento, por lo que el Ayuntamiento de Zaragoza no sera responsable de
la realizaciéon de esta labor.

v
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2. Los puestos seran de materiales de facil limpieza tanto paredes como techos y suelos, manteniéndose
en perfecto estado en cuanto a la limpieza.

3. Lasinstalaciones o puestos deberdn mantenerse limpios y en buen estado y estar situados, disefiados y
construidos de forma que impidan el riesgo de contaminacién de los alimentos, en particular por parte de
animales y organismos nocivos.

4. Enlas zonas de fuego o brasas se dispondra de campanas con o sin ventilacién forzada.

5. Entodos los establecimientos donde se elaboren, consuman y comercialicen alimentos, se protegera el
pavimento en aquellas zonas donde se lleve a cabo dicha actividad, empleando siempre material
impermeable que impida filtraciones que produzca manchas en el mismo.

6. Las zonas de manipulacién de alimentos, estardn independizadas de otras ajenas a su cometido
especifico.

7. Todas las zonas de manipulacion estara lo mas aisladas posible.

8. Todas las instalaciones o puestos dispondran de un espacio de trabajo suficiente que permita una
realizacidn higiénica de todas las operaciones.

9. Los alimentos ya elaborados no se podran exponer a temperatura ambiente, (chorizos, costillares,
paellas, lacén cocido, etc.) mas alla del tiempo estrictamente necesario para su consumo, para asegurar una
rdpida rotacion de los productos.

10. Se colocaran mostradores de frio en cantidad adecuada al tamafio de la venta.

11. El volumen de actividad del puesto o instalaciéon debera ajustarse a aquel que permita la actuacién
higiénica en todas las fases, especialmente en el almacenamiento de materias primas y alimentos, y en la
manipulacién de los mismos.

12. Deberd existir agua fria en las zonas de manipulacion y limpieza. En caso de abastecimiento de agua
que no proceda de la red general se garantizara su aptitud para el consumo humano por el responsable de
la instalacion o puesto. El vertido de las aguas residuales se conectara a la red de alcantarillado puablico. o
recipientes homologados a tal fin.

13. Las zonas de manipulacion, elaboracion y envasado de comidas preparadas dispondran de lavamanos.
Los lavabos para la limpieza de las manos estaran colocados en la zona de manipulacién de modo que se
facilite su uso. Estaran provistos de agua potable, asi como de material de limpieza y secado higiénico de
las manos. Podran compartir la pila de los lavamanos con los fregaderos utilizados para la limpieza.

14. Las instalaciones o puestos poseeran equipos de conservacion a temperatura regulada con la capacidad
suficiente para las materias primas, productos intermedios y finales que correspondan con la actividad que
realicen y que asi lo requieran. Tales equipos o instalaciones estaran provistos de sistemas de control y
medicidn de temperaturas, colocados en lugares facilmente visibles.

15. Dispondran de almacén, armario o despensa para productos no perecederos segin sus necesidades.

M
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Deberd proveer al personal a su cargo para el desarrollo de la actividad, de los EPIS apropiados vy
homologados segun la normativa en vigor de prevencidén de riesgos laborales, siendo responsable del
cumplimiento de dicha normativa y el control de su personal en cuanto a la correcta disposicidon de los
equipos en el desarrollo de los trabajos.

7.7. Suministros

7.7.1 Electricidad

Los costes de las condiciones de suministro, asi como el consumo eléctrico generado como consecuencia de
la instalacion, desarrollo y desmontaje de la instalacion de la licencia concedida correran por cuenta del
adjudicatario, pudiendo ser por medio de generadores eléctricos insonorizados con un minimo de 65db
medidos a 7 metros de la distancia del punto de generacién del ruido y/o suministro eléctrico del tendido
de la zona.

Mantenimiento eléctrico. El adjudicatario debera disponer de un servicio de electricistas para realizar todas
las labores necesarias durante el montaje, seguimiento y desmontaje de la actividad, cumpliendo con las
indicaciones hechas por los técnicos municipales.

Respecto a la instalacion eléctrica de la totalidad de elementos que conforman el recinto donde se llevara a
cabo la actividad, el adjudicatario debera presentar si fuese necesario, proyecto de instalacion eléctrica en
base al cumplimiento del reglamento electrotécnico de baja tensidn, asi como aportar certificado de
direccion técnica de la instalacién eléctrica expedido por técnico competente, y autorizacién de puesta en
funcionamiento de la misma expedida por DGA. Asimismo, correrd con los gastos tanto del certificado como
de los boletines referidos, incluidos todos los documentos y tramites que resulten necesarios para la
obtencidn de autorizacidn de puesta en funcionamiento.

Dispondra también un servicio de electricistas de guardia para solventar cualquier problema que pudiera
surgir en el transcurso de los dias de actividad para garantizar el normal funcionamiento de la licencia
concedida.

7.7.2. Agua y vertido

Serd por cuenta del adjudicatario la provisién, instalacién, mantenimiento y coste econémico de las
necesidades de fontaneria que se generen en el proyecto. En este punto se incluye las tomas de agua
necesaria y vertidos conforme a la disponibilidad de las mismas en el espacio de la actividad.

7.8. Limpieza

El adjudicatario deberad realizar la limpieza del interior del recinto diariamente y debera colocar papeleras o
recipientes adecuados para evitar que el material de desecho se deposite en la via publica.

7.9. Seguridad y mantenimiento

Serd por cuenta del adjudicatario la seguridad y mantenimiento de todas las instalaciones montadas.
Ademas debera disponer de las medidas que sean necesarias para salvaguardar el orden y la seguridad de
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materiales, personas e instalaciones que se hallen en la zona de trabajo durante el montaje, desarrollo de la
actividad y desmontaje de los elementos. Las personas que realicen este servicio deberan cumplir toda la
normativa vigente en la materia, poseer la formacion técnica necesaria para el desarrollo de su funcién, y
estar en posesién de la preceptiva autorizacion. Ademds colaborardn con las Fuerzas y Cuerpos de
Seguridad del Estado de acuerdo a la legislacidn vigente.

7.10. Patrocinio y publicidad

El adjudicatario pondrd en conocimiento de la Sociedad Municipal Zaragoza Cultural SAU sus acuerdos de
patrocinio con el fin de comprobar y determinar su compatibilidad y adecuacion con los acuerdos de
patrocinio que tiene suscritos aquella.

El adjudicatario se compromete a integrar el logotipo del Ayuntamiento de Zaragoza, y del programa en el
que se integre, si procede, en toda la comunicacidn que realice, siguiendo las pautas que recoge el Manual
de Identidad Corporativa municipal.

.7.11. Accesibilidad

El adjudicatario estard obligado a la adaptacion de las instalaciones para garantizar la accesibilidad a las
mismas por parte de colectivos con movilidad reducida, en particular en los siguientes elementos:
mostradores y barras de bar adaptadas, aseos adaptados, espacios reservados en zonas de actuaciones,
reservas de mesas.

Se deberan tener en cuenta las necesidades de acceso a los medios audiovisuales para las personas con
problemas auditivos, asi como en espacios reservados para ellas. Los actos publicos deben de ser accesibles
para las personas con discapacidad auditiva y cumplir con la normativa existente (Subtitulado de acuerdo
con los estandares de calidad existentes, norma UNE 153010)

Se debera favorecer la informacién de todo aquello que sea accesible tanto a discapacidad visual y auditiva,
como a discapacidad intelectual, teniendo informacion de lectura facil y habiendo pictogramas. La carteleria
debe ser contrastada cromaticamente, en altura adecuada.

Deberan existir itinerarios pododdctiles y contrastados a las principales zonas de los recintos.

Deberd incluirse formacién especifica a las personas que atienden accesos y atencién al publico (guardas de
seguridad y otros profesionales) en el correcto trato a personas con discapacidad.

7.12. Productos alimenticios y alérgenos

Seré de obligado cumplimiento la Inclusién de alimentos y bebidas aptos para personas celiacas o afectadas
por intolerancias alimentarias.

En todas las degustaciones y actos gastrondmicos (gratuitos), habra productos para las personas
intolerantes al gluten. El pan que se reparta en las degustaciones incluird raciones de pan de harina de maiz.
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Serd de obligado cumplimiento la exhibicion del listado de alergenos de alimentos que se ofrezcan al
publico

7.13. Dotaciones higiénicas

En relacion a las dotaciones higiénicas para el publico asistente, el adjudicatario debera cumplir lo
establecido en el articulo 7 del Decreto 143/2018 de 26 de julio del Gobierno de Aragon, por el que se regula
la celebraciéon de los espectaculos publicos y actividades recreativas ocasionales y extraordinarias y se
establecen medidas para la mejora de la convivencia en la celebracién de los espectaculos publicos y de las
actividades recreativas.

7.14. Escenarios e instalaciones adjuntas

El escenario de instalard con material homologado y carga minima de 500 kg/m2 en suelo de escenario y
contara con barrera antiavalancha.

El adjudicatario deberd instalar a su costa un equipo de sonido, iluminacién y video y contar con el personal
técnico correspondiente de acuerdo con las necesidades técnicas de los artistas y grupos programados

Las empresas de sonido y luces presentaran certificacién del registro general de Telecomunicaciones de la
empresa, en el caso de sonido y certificacién de instalacion eléctrica en baja tensiéon temporal para
espectaculos al aire libre de los grupos electrégenos y/o cuadros eléctricos para luces, y proyecto si
procede, en cumplimiento del Reglamento electrotécnico de baja tension.

Ademas debera presentar certificacion de revision anual de los motores a instalar, tanto en el caso de
sonido como de luces. Se presentara asi mismo certificado fin de montaje firmado por técnico competente y
visado por el colegio oficial correspondiente de los elementos estructurales utilizados para la instalacién y
montaje de los elementos de sonido iluminacién y pantallas de video.

7.15. Equipamientos sanitarios

En relacion a las equipamientos sanitarios para el publico asistente, el adjudicatario deberd cumplir lo
establecido en el articulo 20 del Decreto 1432018 de 26 de julio del Gobierno de Aragon, por el que se
regula la celebracion de los espectaculos publicos y actividades recreativas ocasionales y extraordinarias y
se establecen medidas para la mejora de la convivencia en la celebracién de los espectdculos publicos y de
las actividades recreativas.

7.16. Derechos de autor

Si como consecuencia de la realizacion de la programacion propuesta y autorizada, asi como de la actividad
artistica generada o de cualquier otra indole, se generase la obligacién de efectuar algin pago a la Sociedad
General de Autores y Editores de Espafia {SGAE) u otra entidad de gestion de derechos de propiedad
intelectual, ésta sera por cuenta del titular de la licencia, y tanto el Ayuntamiento de Zaragoza como
Zaragoza Cultural no haran frente a pago alguno.
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7.17. Acceso a la carpa

El acceso a la Carpa sera gratuito.

8. MONTAIJE Y DESMONTAIJE

8.1. Esta licencia de ocupacién de dominio publico quedara condicionada a la presentacién de dicha
documentacién y a los informes favorables de Proteccién contra incendios, de Proteccién Civil y de los
Servicios técnicos de la Sociedad Municipal Zaragoza Cultural, S.A.U.

8.2. El montaje de las instalaciones podra comenzar el dia 13 de septiembre de 2019 a partir de las 08.00 h.

El desmontaje de las mismas se iniciara el dia 14 de octubre a partir de las 8:00 horas, quedando finalizado
antes de las 12/24 horas del dia 18 de octubre de 2019.

El plazo de comienzo del montaje y/o desmontaje podrd modificarse en funcién de las circunstancias
climatoldgicas, interés publico o por mutuo acuerdo de las partes.

Los horarios de los trabajos para el montaje y desmontaje deberan estar comprendidos entre las 8 y las 22
horas siempre que su actividad y desarrollo pueda estar incluido en los supuestos contemplados en la
Ordenanza de Ruidos y Vibraciones del Ayuntamiento de Zaragoza.

8.3. El montaje y desmontaje de las instalaciones se realizara atendiendo a las siguientes condiciones e
instrucciones:

a) El lugar exacto del montaje se detallard en la oferta presentada por cada una de las empresas
concurrentes, teniendo en cuenta el plano orientativo del ANEXO I. En un principio, el adjudicatario
realizard el montaje de todos los elementos a instalar dentro de la ubicacién aprobada. En el
supuesto que por alguna circunstancia no pudiese colocarse, se consultara a los Técnicos
Municipales antes de realizar accién alguna. La ubicacién de los elementos indicada en un principio
podra variarse en funcién de las circunstancias espaciales concurrentes (accesibilidad, vias de
evacuacion, obras etc.) y siempre con la aprobacion final de los Técnicos Municipales

b) El montaje deberd ser respetuoso con el mobiliario urbano, arbolado, pavimento, etc. no
permitiéndose anclar, atirantar, colgar, etc. los elementos instalados. Igualmente esta
absolutamente prohibido realizar vertidos al rio, bajo riesgo de graves sanciones econémicas para el
responsable.

c) El Ayuntamiento de Zaragoza a través de los técnicos de la Sociedad Municipal Zaragoza Cultural,
S.A., controlara en todo momento el desarrollo de los trabajos, siendo obligacién del adjudicatario
cumplir las indicaciones que éstos le pudieran hacer; responsabilizandose el adjudicatario de los
dafos ocasionados por su incumplimiento. Podra modificar, de forma unilateral, en cualquier
momento la ubicacidn de los elementos instalados, siempre que exista una causa de interés publico
que justifique dicha accién.
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9. TRAMITACION AUTORIZACION MONTAJE Y FUNCIONAMIENTO

9.1. Para la realizacion de la actividad en el espacio cuyo uso se autoriza a través del presente
procedimiento serd precisa la obtencién de la correspondiente autorizacién de montaje y de la licencia de
puesta en funcionamiento.

Inspeccion y puesta en funcionamiento

9.2. Al objeto de poder realizar las oportunas inspecciones, las instalaciones y todos sus equipamientos,
deberan estar totalmente terminados y con suministro eléctrico, al menos siete dias habiles antes de la
fecha del comienzo de la actividad.

En el supuesto de incumplir, dicho plazo, el Ayuntamiento no garantiza el otorgamiento de la autorizacién
de funcionamiento para la fecha de apertura, sin que ni el adjudicatario ni el titular de la actividad tengan
derecho a indemnizacidn alguna.

Se procedera a emitir certificado de finalizacién de montaje, suscrito por técnico competente y visado por el
colegio oficial correspondiente, que acredite que las obras han sido realizadas conforme a la normativa
vigente y que la instalacion y montaje se ha realizado siguiendo lo especificado en el proyecto técnico
presentado y las instrucciones del fabricante, realizandose los mantenimientos adecuados. El técnico
declarard que quedan garantizadas la seguridad de las personas, la solidez estructural y la idoneidad de las
instalaciones de acuerdo con la normativa vigente; aportando la documentacién minima que, salvo
modificacién realizada por instruccién municipal para cada afio, estd indicada en el Anexo Ill.

9.3. Aportada correctamente toda la documentacidn incluida en el Anexo Il y comprobado que se cumplen
estrictamente las prescripciones contenidas en el Proyecto técnico y resto de documentacién técnica, se
deberd pasar inspeccion por parte de los técnicos competentes de la Sociedad Municipal Zaragoza Cultural,
del Servicio contra Incendios, de Salvamento y Proteccién Civil y de la Policia Local, junto con el técnico
responsable del adjudicatario y tras el acta o informe preceptivo favorable de los Servicios Municipales
anteriormente citados, el Ayuntamiento concederd, por el d6rgano competente, la correspondiente
autorizacidn de puesta de funcionamiento previa al ejercicio de actividades de cardcter temporal sujetas a
la Ley Reguladora de Espectdculos Publicos, Actividades Recreativas y Establecimientos Publicos de la
Comunidad Auténoma de Aragdn.

La inspeccién se realizara con una antelacion de al menos 48 horas a la notificacion de la concesion de la
licencia de funcionamiento, en compaiiia del técnico firmante y del titular de la actividad.

9.4. La efectiva instalacion del recinto por el adjudicatario deberd ajustarse en dimensiones y materiales a
los contemplados en el proyecto presentado, no pudiendo realizar modificacién alguna sin la previa
autorizacion concedida por el 6rgano municipal competente, si fuera preciso, para lo que deberd
precederle informe favorable de los Servicios municipales competentes y de los técnicos designados por
Zaragoza Cultural, S.A.U.
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9.5. En ningln caso se permitirda la apertura al publico de la instalacién sin la aportacién de la
documentacién y los informes correspondientes, a que se refiere esta clausula, y sin el resultado favorable
de la inspeccién por parte de los técnicos de la Sociedad Municipal Zaragoza Cultural, de los técnicos del
Servicio contra Incendios, de Salvamento y Proteccién Civil y de la Policia Local

9.6. Instalado el equipamiento del a Carpa de Alimentos, los Técnicos Municipales revisaran el producto a
la venta, de manera que coincida con la propuesta presentada.

10. COMPROMISOS DEL AYUNTAMIENTO DE ZARAGOZA PARA LA INSTALACION

El Ayuntamiento de Zaragoza se compromete a realizar través de los Servicios Municipales y de sus
entidades dependientes las siguientes actuaciones:

a)

b)

f)

Entregar el espacio donde se va a realizar el montaje limpio, asi como proporcionar un nimero
determinado de contenedores de basura (organicos y plastico) con recogida diaria.

El Ayuntamiento de Zaragoza pondra a disposicion del adjudicatario el material eléctrico necesario
(1 cuadro completo hasta un maximo de 63A seglin normativa vigente y las mangueras eléctricas
necesarias para el suministro de este cuadro)} material éste que una vez concluida le sera devuelto
al Ayuntamiento de Zaragoza, en el estado en el que le fue entregado.

Una vez puesto a disposicion del adjudicatario el material eléctrico necesario, el Ayuntamiento de
Zaragoza se encargara de la solicitud de condiciones de suministro al adjudicatario, a quien
corresponderan las obligaciones establecidas en la cldusula 7.6 de este Documento.

Se desconectara el alumbrado publico que quede en el interior de la carpa.

Se realizard un repaso y acondicionamiento del arbolado de la zona de ubicacién de la Carpa de
Alimentos si procede.

Se facilitard una toma de agua, y vertido (siempre y cuando exista medios para ello) para los
modulos de W.C de bafios y para la zona de hosteleria de la instalacién.

Se reservara zona para estacionamiento de vehiculos.

Zaragoza Cultural cursara las ordenes de servicio a los diferentes Servicios Municipales intervinientes para
facilitar para el montaje, desarrollo y seguimiento de las actividades.

11. PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION.

11.1. PRESENTACION DE SOLICITUDES.

11.1.1. SOLICITANTES.
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Podrdn presentar una proposicién las personas naturales o juridicas, espafiolas o extranjeras, que tengan
plena capacidad de obrar, no estén incursas en alguna prohibicién de contratar y acrediten su solvencia
econdmica y financiera y técnica o profesional.

Las personas juridicas solo podran ser adjudicatarias si las prestaciones que figuran en el objeto del contrato
estdn comprendidas dentro de los fines, objeto o ambito de actividad que, a tenor de sus estatutos o reglas
fundacionales, les sean propios.

En todo caso, las proposiciones de los interesados, deberan ajustarse a los pliegos y a la documentacién que
rige la licitacidn, y su presentacion supone la aceptacidn incondicionada por el empresario del contenido de
la totalidad de sus clausulas o condiciones, sin salvedad o reserva alguna.

11.1.2. PLAZO DE LICITACION Y LUGAR DE PRESENTACION DE LAS PROPOSICIONES

El plazo para la presentacion de proposiciones serd de QUINCE (15) dias naturales a contar desde el
siguiente al de la publicacion del anuncio en el Boletin Oficial de 1a Provincia de Zaragoza.

La finalizacion del tiempo para la presentacién de proposiciones sera a las catorce horas del dltimo dia del
plazo (decimoquinto a partir del dia siguiente al de la publicacién del anuncio en el BOPZ)

Toda la informacidn referente a la presente licitacién figurara en la pagina del Ayuntamiento de Zaragoza:
https://www.zaragoza.es

En el supuesto de que el dia de terminacién del plazo de licitacién fuera sabado o festivo, se entendera
prorrogado hasta el siguiente dia habil.

Lugar de presentacidn de las proposiciones. Los interesados en participar en el presente procedimiento
presentaran la documentacién en las oficinas de la Sociedad Municipal Zaragoza Cultural S.A.U., Area de
Administracion, sitas en la calle Torrenueva n2 25, 12 planta (Torreén Fortea) de Zaragoza, o bien mediante
el Servicio de Correos.

En el caso de enviar la oferta mediante el Servicio de Correos debera realizarse con los requisitos y
justificacién exigidos en el articulo 80.4 del Real Decreto 109822001, de 12 de octubre, por el que se
aprueba el Reglamento General de la Ley de Contratos de las Administraciones Publicas (RGLCAP), debiendo
el participante en el procedimiento justificar la fecha y hora de la imposicién del envio en la oficina de
Correos y anunciar a la Sociedad Municipal Zaragoza Cultural S.A.U. la remision de la oferta mediante
remision por correo electrénico en el mismo dia (en el correo electrénico indicado en el anuncio de la
convocatoria) y sin que en ningln caso la imposicion del envio en Correos pueda realizarse fuera del plazo
de licitacion establecido en este documento de Condiciones y Requisitos y en el anuncio de la convocatoria.
Sin la concurrencia de los requisitos expresados no sera admitida al procedimiento si es recibida por la
Sociedad Municipal Zaragoza Cultural S.A.U. con posterioridad a la fecha y hora de la terminacién del plazo
sefialado en el anuncio. Transcurridos, no obstante, diez dias siguientes a la hora fecha de terminacion del
plazo de licitacién sin haberse recibido la documentacion, ésta no serd admitida en ningun caso.

11.2.- DOCUMENTACION A APORTAR POR LOS PARTICIPANTES EN EL PROCEDIMIENTO.

11.2.1.- FORMA DE PRESENTAR LA DOCUMENTACION
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Se presentaran los SOBRES CERRADOS que a continuacion se especifican, con la documentacion indicada en
esta cldusula, indicando en el exterior de todos y cada uno de los sobres, de forma clara y legible la
siguiente informacién obligatoria:

NUmero de expediente: 0891759/2019

Procedimiento: LICENCIA PARA EL USO PRIVATIVO DEL DOMINIO PUBLICO DESTINADA AL MONTAIE,
EXPLOTACION Y PROGRAMACION DE ACTIVIDADES DE LA CARPA DE LOS ALIMENTOS DE DENOMINACION
DE ORIGEN (D.O.) E INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA (I.G.P.) EN LA PROVINCIA DE ZARAGOZA, A
INSTALAR EN PARKING JUNTO AL PARQUE DE MACANAZ DE ZARAGOZA DURANTE LAS FIESTAS DEL PILAR
2019

SOBRE N2 ...... ; (Deberd indicarse el nimero de sobre y su denominacién conforme a lo indicado mds
adelante en esta misma cldusula).

Nombre, apellidos y NIF de la persona que firma la proposicién y el cardcter con el que lo hace (es decir si
actua en representacion de otro o en nombre propio). En caso de tratarse de una persona juridica ademds
deberd indicarse la denominacion social o nombre completo y CIF)

Domicilio a efectos de notificaciones:
Teléfono:

Fax:

Correo electronico:

Sello y firma.

En el interior de cada sobre se hard constar, en hoja independiente, un indice en el que se exprese su
contenido, ordenado numéricamente.

Una vez presentada la documentacidn, ésta no podra ser modificada bajo ningln pretexto.

Cada participante en el procedimiento no podra presentar mas de una proposicién en el plazo sefialado en
el anuncio de licitacion. El incumplimiento de esta limitacién dara lugar a la no admisién de todas las
proposiciones suscritas.

La documentacién debera presentarse obligatoriamente en castellano.

La presentacion de proposiciones supone la aceptacién incondicional del contenido de este Documento de
Condiciones vy la declaracién responsable de que relne todas y cada una de las condiciones exigidas en él
mismo.

11.2.2.- DOCUMENTOS QUE DEBEN CONTENER LOS SOBRES A QUE SE REFIERE ESTA CLAUSULA SON LOS
SIGUIENTES:

SOBRE 1.- DOCUMENTACION ADMINISTRATIVA

La documentacion a incluir en este sobre, que se indica a continuacién, podra presentarse mediante
fotocopias, salvo las declaraciones responsables que deberdn ser originales.
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En caso de que el participante en el procedimiento resulte seleccionado para obtener la licencia se
compromete a aportar los originales o copias debidamente compulsadas de los documentos de los que
haya presentado fotocopia.

No pueden incluirse en este Sobre n2 1, documentos o datos que obligatoriamente deban incluirse en los
Sobres n? 2 y 3, so pena de exclusidn de la licitacién.

Este sobre contendrd la siguiente documentacion:

2.- Personalidad y capacidad de obrar:

Empresarios espaiioles
Personas juridicas: Deberan presentar escritura de constitucion, y de modificacién en su caso, debidamente
inscrita en el Registro Mercantil si se trata de sociedades, o bien en los estatutos y documento que acredite
el acto fundacional de la entidad de que se trate, en el que consten las normas por las que se regula su
actividad, debidamente inscritos, en su caso, en el Registro Publico que corresponda, en funcién del tipo de
persona juridica de que se trate, cuando este requisito fuera exigible conforme a la legislacién que les sea
aplicable.
Empresarios individuales: serd obligatoria la presentacién de Documento Nacional de Identidad o el
documento que lo sustituya legalmente, debidamente compulsado.
Empresarios no espafoles que sean nacionales de estados miembros de la Union Europea

La capacidad de obrar de estos empresarios se acreditara por su inscripcidn en el registro procedente de
acuerdo con la legislacion del Estado donde estdn establecidos, o mediante la presentacién de una
declaracion jurada o un certificado de acuerdo con las disposiciones comunitarias de aplicacién.

Otras empresas extranjeras
La capacidad de obrar de las restantes empresas extranjeras no incluidas en el apartado anterior se
acreditara mediante informe expedido por la Misién Diplomatica Permanente de Espafia en el Estado
correspondiente o de la Oficina Consular en cuyo ambito territorial radique el domicilio de la empresa.

Norma especial sobre capacidad:
Las personas juridicas sélo podran ser adjudicatarias de contratos cuyas prestaciones estén comprendidas
en los fines, objeto social o ambito de actividad que, a tenor de sus estatutos o reglas fundacionales les
sean propios.

2.- Representacion de los licitadores:

Cuando el licitador no actie en nombre propio, o se trate de persona juridica, habra de aportar documento
fehaciente que acredite que el firmante de la proposicién econdmica tiene poder bastante para presentar la
proposicién y contratar en nombre y representacion de la persona o entidad de que se trate. Este poder
habré de estar inscrito en el Registro Mercantil cuando proceda con arreglo a lo dispuesto en el articulo 94
del Reglamento regulador de este Registro. En todo caso el documento de-apoderamiento debera ser
debidamente bastanteado por un Letrado de la Asesoria Juridica del Ayuntamiento de Zaragoza.

2.- Certificaciéon acreditativa de las obligaciones tributarias y con la Seguridad Social y de no estar incurso
en prohibiciones e incompatibilidades para contratar

Declaracién responsable conforme al modelo fijado en el Anexo VI, relativa a no estar incursos en
prohibiciones e incompatibilidades para contratar con la Administracién, de encontrarse al corriente en el
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cumplimiento de obligaciones tributarias y con la Seguridad Social y de que no existen deudas de naturaleza
tributaria en periodo ejecutivo de pago con el Ayuntamiento de Zaragoza.

Una vez resuelto el procedimiento, quien resulte propuesto como adjudicatario, para obtener la concesion,
deberd aportar las certificaciones que acrediten hallarse al corriente del cumplimiento de sus obligaciones
tributarias y con la Seguridad Social, cuando fuera requerido para ello.

42 - Certificacion acreditativa de estar dado de alta en el Impuesto de Actividades Econémicas.

Los participantes deberdn aportar los documentos que acrediten estar dado de alta en la fecha de licitacion
en el Impuesto sobre Actividades Econédmicas.

2. Acreditacion de la solvencia econémica o financiera:

La solvencia econémica y financiera, debera acreditarse por el volumen anual de negocios, en el dmbito al
que se refiere la actividad principal objeto del presente procedimiento. El volumen de negocios minimo
para concurrir a la presente licitacion se fija, en 65.000 euros anuales en cualquiera de los tres ultimos
ejercicios cerrados. La acreditacion documental de la suficiencia de la solvencia econdmica y financiera se
efectuard mediante declaraciéon del licitador indicando las cifras de volumen de negocios de los tres ultimos
ejercicios cerrados y la aportacién de las cuentas anuales o de declaraciones fiscales anuales que reflejen
ese dato.

.- Acreditacion de la solvencia técnica o profesional:

La solvencia técnica se acreditard mediante la presentacién de una relacién de las principales servicios o
trabajos realizados en relaciéon con producciones o actividades similares a las que son objeto de este
procedimiento en ciudades de més de 80.000 habitantes, debiendo incluir importe, fechas de realizacion y
el destinatario, publico o privado, de las mismas.

Al listado deberan acompafiar los documentos que prueben y acrediten la realizacion efectiva de las
actividades resefiadas.

Para acreditar la solvencia técnica los licitadores podran basarse en la solvencia y medios de otras
entidades, independientemente de la naturaleza juridica de los vinculos que tenga con ellas, siempre que
demuestre que para la ejecucién del objeto establecido en este procedimiento se dispone efectivamente de
esos medios.

Los licitadores deberan incluir un documento en el que conste el compromiso de adscribir a la ejecucién de
la actividad objeto de este procedimiento los medios personales y materiales suficientes.

2.- Uniones Temporales de Empresas:

Cuando dos o mas empresas o profesionales acudan a la licitaciéon con el compromiso de constituir una
Unién Temporal para el supuesto de resultar ganadores del presente procedimiento, los documentos a
aportar seran los generales enumerados en los apartados precedentes respecto a cada una de las empresas
o profesionales que la constituyan. Ademas, cada uno ellos debera acreditar su personalidad, capacidad y
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solvencia, debiendo indicar en documento privado los nombres y circunstancias de los empresarios o
profesionales que la suscriban, con indicacion del porcentaje de participacién de cada uno de ellos en la
Unién Temporal, asi como que asumen el compromiso de constituirse formalmente en Unién Temporal si
resultasen seleccionados en el presente procedimiento, asi como la designacién de la persona o entidad que
durante la vigencia del contrato haya de ostentar la plena representacién de todos ellos frente a la Sociedad
Municipal Zaragoza Cultural S.A.U. El citado documento deberd estar firmado por los representantes de
cada una de las empresas o profesionales componentes de la unién.

2 .- Declaracion de pdéliza de seguro:

Compromiso formal de que, en caso de resultar seleccionado para la obtencién de la licenciaobjeto del
presente procedimiento, aportara al expediente administrativo pdliza de responsabilidad civil, y justificante
del pago de la correspondiente prima, para hacer frente a los dafios que se produzcan o pudieran
producirse a personas o bienes durante el periodo de duracion de la actividad, por un importe acorde a lo
preceptuado en el articulo 2 Decreto 132009, de 10 de febrero, del Gobierno de Aragdén, por el que se
aprueba el Reglamento que regula los Seguros de Responsabilidad Civil en materia de Espectdculos
Publicos, Actividades Recreativas y Establecimientos Publicos en la Comunidad Auténoma de Aragon.

99.- Declaracion constitucion de garantia:

Declaracién de que en el caso de resultar adjudicatario constituird una fianza definitiva en los términos
previstos en la clausula 17 de este documento de condiciones.

102.- Jurisdiccién competente:

Las empresas o profesionales extranjeros deberdn presentar declaracién de sometimiento a la jurisdiccién
de los Juzgados y Tribunales espaiioles de cualquier orden, para todas las incidencias que de modo directo o
indirecto pudieran surgir como consecuencia del presente procedimiento, de la ocupacién y uso del
dominio que se autorice o del ejercicio de la actividad a realizar en el mismo por razén de la licencia
concedida, con renuncia, en su caso, al fuero jurisdiccional extranjero que pudiera corresponder al
participante en el presente procedimiento.

SOBRE 2- DOCUMENTACION TECNICA

Propuesta Técnica y de Programacion
Su presentacion es obligatoria y su contenido debera contemplar los siguientes aspectos:

e Proyecto Técnico de Instalacién y Montaje, firmado por Técnico competente, en el que se detallen
las caracteristicas técnicas y constructivas de carpas u otro tipo de elementos temporales
desmontables o portétiles que formen parte del conjunto de la instalacidn, se incluird, memoria,
(planos), asi como todos los documentos complementarios que deban formar parte de un proyecto
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técnico, acreditando el cumplimiento de la normativa vigente.

Se describird el uso, las actividades a llevar a cabo y las infraestructuras necesarias para la instalacién.
Se incluiran célculos y caracteristicas del sistema estructural, arriostramiento y sujecion, estructura
portante, elementos de cerramiento, cubricidn, etc. El Proyecto y su documentacién anexa estaran
redactados en espaiiol.

Se justificard el cumplimiento, del DB-S!I (Seguridad en caso de incendio, Cédigo Técnico de la
Edificacién), la Ordenanza Municipal de Proteccién contra Incendios de Zaragoza, y el Decreto
1432018, de 26 de julio, del Gobierno de Aragén por el que se regula la celebracién de los
espectaculos publicos y actividades recreativas de caracter ocasional y extraordinario.

Los planos se presentaran a una escala adecuada de manera que puedan ser facilmente revisables en
cuanto a textos y representacion grafica. Se presentaran dos copias del Proyecto en papel y formato
digital.

Aquel que resulte adjudicatario, debera presentar en un plazo méximo de 5 dias naturales dicho
proyecto visado por el colegio profesional correspondiente, asi como el Plan de Autoproteccion en
caso de ser necesario, en base a los supuestos contemplados tanto en la Ordenanza Municipal de
Proteccién Contra Incendios de Zaragoza, como en los indicados en el anexo | del Real Decreto
3932007, de 23 de marzo, por el que se aprueba la Norma Basica de Autoproteccion de los centros,
establecimientos y dependencias dedicados a actividades que puedan dar origen a situaciones de
emergencia, modificado por modificacién el Real Decreto 1468/2008, de 5 de septiembre.

e Inclusiéon del listado de alimentos y bebidas aptos para personas celiacas o afectadas por
intolerancias alimentarias.

° Carta de vinos ofertados, debiendo el 100% de los mismos deben pertenecer a las denominaciones
de origen aragonesas.

° Productos con denominacién de origen e indicacion geografica protegida en la provincia de
Zaragoza, que se serviran en la Carpa.

° Precios de las consumiciones a servir.

° Propuesta de programacién artistica conforme a lo establecido en la cldusula 3.3 de este
Documento de Condiciones y Requisitos.

Dicha propuesta sera vinculante.

Los documentos de proyecto técnico y propuesta de programacion se presentaran en dosieres
independientes.

Toda la documentacién del sobre 2 se presentara igualmente en formato digital.

(NOTA: Para facilitar la elaboracién de la Propuesta Técnica habrdn de tenerse en cuenta las cuestiones
que sobre lo misma se desarrollan en la cldusula 12.1. de este Documento de Condiciones y Requisitos
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Especificos, dado dicha Propuesta serd sometida a examen y valoracion conforme a los criterios sefialados
en dicha cldusula)

No podra incluirse en este Sobre n? 2, documentacién que obligatoriamente ha de incluirse en el Sobre n?
3, so pena de exclusién del procedimiento.

SOBRE 3- PROPOSICION ECONOMICA

Oferta econdmica.

Debera presentarse obligatoriamente una sola oferta econémica, conforme al modelo que aparece como
Anexo Il de este documento de Condiciones y Requisitos Especificos.

El firmante de la oferta econémica deberd tener poder bastante para ello. El documento que contenga la
oferta econdmica deberd expresar de forma perfectamente clara la identidad completa de quien lo firma asi
como su NIF. Ademas y para el caso de que se trata de personas juridicas, deberd expresarse. Igualmente la
denominacién social completa de la empresa y su CIF.

12. CRITERIOS DE VALORACION DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS.

Los criterios de valoracion de las propuestas presentadas, sobre un total maximo de 100 puntos, seran los
siguientes:

Oferta econoémica. Puntuacion maxima: 40 puntos.
Propuesta técnica, etc. Puntuacion maxima: 30 puntos.
Propuesta de Programacion, etc. Puntuacién maxima: 30 puntos

12.1- CRITERIOS DE VALORACION EVALUABLES MEDIANTE LA APLICACION DE JUICIOS DE VALOR TECNICO.
Puntuacion maxima: 60 puntos.

En este apartado se valorara la Propuesta Técnica de con un maximo de 30 puntos y la Propuesta de
Programacion con un maximo de 30 puntos.

12.1.1. Propuesta Técnica. Puntuacion maxima: 30 puntos.

La propuesta técnica debera incluir las referencias indicadas en el apartado correspondiente de la cldusula
11.2.2. relativa al contenido del Sobre n2 2.

- Se valorard la claridad de la propuesta, asi como el nivel de detalle y especificacién de todos los apartados
que la conforman, asi como la viabilidad de la propuesta conforme a las pautas, condiciones y requisitos
establecidos en el presente Documento.
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- Se valorard el proyecto presentado que incluya la propuesta de carpas y/o instalaciones a llevar a cabo en
el caso de resultar adjudicatario. Se valoraran los equipamientos técnicos e infraestructuras propuestas. Se
tendrdn en cuenta especificamente las medidas relativas a la accesibilidad de discapacitados y las
infraestructuras o zonas habilitadas.

- lgualmente se tendra en cuenta para valorar este apartado el contenido de la carta de vinos ofertados
debiendo pertenecer integramente a denominaciones de origen aragonesas; los productos con
denominacién de origen aragonesa e indicacién geografica protegida en la provincia de Zaragoza que se
prevea servir, asi como el precio de las consumiciones a servir y los equipamientos técnicos e
infraestructuras propuestas.

- Se valorara la variedad de la propuesta de productos y, particularmente, la inclusién de productos de
comercio justo, productos con etiqueta ecoldgica y productos de proximidad o “kilémetro cero”.

12.1.2. Propuesta de Programacién. Puntuacion maxima: 30 puntos.

1 - Se valorara la propuesta de programacidn artistica ofertada, teniendo en cuenta la cantidad y calidad de
la misma, conforme a las condiciones establecidas en la cldusula 3.3. del presente Documento, que
establece la prioridad de contratar a artistas aragoneses.

2 -Se valorara la propuesta de talleres, pasacalles, exposiciones, ofertada, teniendo en cuenta la cantidad y
calidad de la misma conforme, a las condiciones establecidas en la clausula 3.3. del presente Documento,
que establece la prioridad de contratar a artistas aragoneses.

12.2. CRITERIOS DE VALORACION EVALUABLES DE MANERA AUTOMATICA MEDIANTE LA APLICACION DE
FORMULAS. Puntuacién maxima: 40 puntos.
12.2.1. Oferta econémica. Puntuacion maxima: 40 puntos.

La oferta presentada por cada licitador serd valorada aplicando un criterio de proporcionalidad respecto de
la mayor oferta, a la que se atribuird la puntuacién mdxima (40 puntos), calculando la ponderacién de las
demas ofertas con arreglo a la férmula siguiente:

( Oferta;)
P;= 40x

( Oferta may)
Donde:
P; es la puntuacién obtenida por la oferta ;.
Oferta ;. : Oferta del licitador que se valora.
Oferta max. : Oferta mas elevada.

A aquellas ofertas que igualen el canon a satisfacer {(cldusula 5.1) previsto en este Documento, se les
asignara cero puntos en este apartado.
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Aquellas ofertas inferiores al canon a satisfacer seran excluidas del procedimiento.

13.- MESA DE VALORACION.
13.1. La mesa de valoracion estard integrada por:

Presidente: La Consejera de Cultura, Turismo y Proyeccion Exterior.

Vocales:
° Un/a Consejero/a del Consejo de Administracion de la Sociedad Municipal Zaragoza Cultural no
perteneciente al equipo de Gobierno del Ayuntamiento de Zaragoza
° El Interventor General Municipal.
° Un Letrado de la Asesoria Juridica Municipal
o La Coordinadora General del Area de Cultura y Proyeccién Exterior.
° El Director General de Cultura.

Secretaria: La Secretaria de la Mesa de valoracion se llevara a cabo por un Técnico Superior del Area de
Cultura, Turismo y Promocidn Exterior o por personal del Area de Administracion de la Sociedad Municipal
Zaragoza Cultural S.A.U.

Todos los miembros de la Mesa de valoracion tendran voz y voto, excepto el Secretario que actuara con voz
pero sin voto.

En caso de ausencia se procedera a la sustitucidn de los mismos. El sustituto serd desighado por el propio
miembro a sustituir o, en su defecto, por la Consejera del Area de Cultura, Turismo y Promocién Exterior.

Sin perijuicio de lo anterior, la composicidén de la Mesa de Valoracion podra ser modificada por la Consejera
del Area de Cultura, Turismo y Promocién Exterior, mediante resolucién motivada.

La convocatoria de las reuniones de la Mesa de Valoracién la realizara la Presidencia y sera remitida a los
miembros a través de medios electrénicos, haciendo constar el orden del dia.

13.2. Constitucién. Para la vélida constitucion de la mesa, a efectos de la celebraciéon de sesiones,
deliberaciones y toma de acuerdos, se requerira la asistencia, del Presidente y Secretario y el Interventor, o
en su caso, de quienes les suplan. En caso de ausencia del Presidente o de la persona en quien haya
delegado, actuard accidentalmente como Presidente de la Mesa la Coordinadora General del Area de
Cultura, Turismo y Proyeccidn Exterior.

13.3. Adopcién de Acuerdos. Los acuerdos seran adoptados por mayoria simple de los asistentes. En caso de
empate, se decidirad por voto de calidad del Presidente. De los acuerdos de la Mesa se levantard acta de la
que dara fe el Secretario de la misma.

13.4. Asistencia técnica a la mesa. La mesa podra proponer a la Presidencia el nombramiento de cuantos
técnicos considere conveniente en razén de sus especiales conocimientos técnicos, que podran asistir a las
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reuniones, con voz y sin voto, asi como emitir los informes previos pertinentes, sin que tengan la
consideracién de miembros de la Mesa de Valoracion, ni otra funcidon que no sea la de informar y asesorar,
de forma no vinculante.

13.5. Normas de funcionamiento. Salvo las especialidades contenidas en los apartados anteriores, la Mesa
de Valoracién, dado su caracter colegiado, se regira en su procedimiento por lo establecido en los articulos
15 a 18 de la Ley 40,2015, de 1 de octubre, de Régimen Juridico del Sector Publico.

13.6. Actuaciones correspondientes a la apertura de proposiciones.

a - Apertura de Sobre nimero 1.

Constituida la Mesa y con caracter previo a la apertura de las proposiciones, se procedera al examen y
calificacién de la documentacién administrativa presentada por los participantes en tiempo y forma, en el
Sobre 1.

Si la Mesa observase defectos materiales u omisiones subsanables en la documentacién presentada, podra
conceder un plazo no superior a tres dias para su subsanacién o correccion.

Si no se procede a la subsanacién, no se efectuard la apertura del resto de los sobres de dicho participante,
quedando excluido de la licitacidn.

b- Apertura en acto publico del Sobre nimero 2.

En el lugar, el dia y hora comunicados oportunamente a los participantes del procedimiento, la Mesa de
valoracién procederd, en acto publico, a la apertura de los sobres correspondientes a las propuestas sujetas
a criterios de valoraciéon evaluables mediante juicios de valor de caracter técnico e invitard a los
participantes a que asistan al acto o a quien legalmente les represente para que comprueben la no
alteracion de los sobres. Con caracter previo se dard cuenta del resultado de la calificacién de la
documentacidn administrativa.

Este acto finalizard con una invitaciéon del Presidente a los licitadores asistentes o a quienes los representen,
para que formulen las alegaciones que estimen oportunas acerca del desarrollo del acto de apertura.

A continuacion, si asi se acordara, se solicitara la emisién de informe por los técnicos designados por la
Mesa, en el que se procederd al examen y analisis de la documentacién contenida en el sobre nimero 2,
mediante la aplicacién de los criterios de valoracion evaluables mediante juicios de valor de caracter técnico
establecidos en este documento.

Los defectos, errores u omisiones en la documentacién del Sobre 2 no serdn subsanables y daran lugar a la
exclusiéon del procedimiento en los siguientes casos:

a) La falta de presentacién de Proyecto Técnico de Instalacion y Montaje con todos los requisitos
exigidos en la normativa que los define y en este Documento de Condiciones y Requisitos

b) El incumplimiento en la propuesta técnica de las prescripciones sobre ubicacion, instalaciones y
programacion referidos en la cldusula 3 de este documento.
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c) Eiincumplimiento en la propuesta técnica de las obligaciones establecidas en el Decreto 14322018,
de 26 de julio, del Gobierno de Aragén, por el que se regula la celebracidn de los espectdculos
publicos y actividades recreativas ocasionales y extraordinarias y se establecen medidas para la
mejora de la convivencia en la celebracion de los espectaculos publicos y de las actividades

recreativas.
d) La omisidn en la propuesta técnica de cualquiera de los siguientes contenidos:

e listado de alimentos y bebidas aptos para personas celiacas o afectadas por intolerancias
alimentarias.

e Propuesta de programacidn artistica conforme a lo establecido en la cldusula 3.3. de este
Documento de Condiciones y Requisitos.

e Carta de vinos ofertados, debiendo el 100% de los mismos pertenecer a las
denominaciones de origen aragonesas.

e Productos con denominacion de origen e indicacién geografica protegida en la provincia de
Zaragoza, que se serviran en la Carpa.

e Precios de las consumiciones a servir.

c- Apertura en Acto publico v lectura Sobre nimero 3.

En el lugar, dia y hora comunicados oportunamente a los participantes del procedimiento, la Mesa de
valoracién procedera en acto publico, a dar cuenta de las valoraciones obtenidas por los distintos
participantes en relacién a la documentacion contenida en el Sobre nimero 2 y a continuacién se procedera
a la apertura de los Sobres nimero 3, correspondientes a los documentos valorables mediante la aplicacién
de férmulas.

Asimismo, y también con anterioridad a la apertura del Sobre ndmero 3, la Presidencia de la mesa invitara a
los participantes en el procedimiento que asistan al acto o a quien legalmente le represente, para que
comprueben la no alteracion de los sobres.

Este acto finalizard con una invitacion del Presidente a los participantes asistentes o a quienes los
representen, para que formulen alegaciones que estimen oportunas acerca del desarrollo de este acto de
apertura.

Los defectos, errores u omisiones en la documentacién del Sobre 3 no serdn subsanables.
Dardan lugar a la exclusidn del licitador cuando no esté indicada de manera clara, correcta e indubitada cual
es la cuantia de la oferta econdmica presentada. Si existiera discrepancia entre la expresion en letra y la

numérica de la oferta, se entenderd que prevalece la escrita en letra, sin dar ello lugar a la exclusién del
licitador.

d- Emision de informes.

La Mesa de valoracién podra solicitar cuantos informes técnicos considere necesarios al objeto de evaluar
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las proposiciones presentadas conforme a los criterios técnicos de adjudicacién establecidos en este
documento de condiciones.

Los técnicos designados al efecto examinaran y calificaran, conforme a las prescripciones previstas en este
Documento, las proposiciones presentadas cuando la Mesa se lo encomiende. Una vez terminada su
actuacién presentaran su informe/s suficientemente razonado que permita, con su redacciéon y
motivaciones fundamentar una propuesta de resolucion. Antes de que la Mesa formule propuesta de
resolucion, podra solicitar cuantos informes considere precisos a tal efecto.

e.-La Mesa o el Organo competente podran solicitar al licitador aclaracién sobre la proposicién presentada o
si hubiera de corregir manifiestos errores materiales en la redaccién de la misma y siempre que se respete
el principio de igualdad de trato y sin que pueda, en ningun caso, modificarse los términos de la
proposicion. De todo lo actuado deberé dejarse constancia documental en el expediente.

f. Propuesta de resolucion.

La Mesa, vistos los informes requeridos, formulara la propuesta de resolucién al 6rgano competente para la
designacidn de la empresa o profesional que haya resultado seleccionado para la obtencién de la concesién
objeto del presente procedimiento, teniendo en cuenta los criterios de valoracion previstos en este
Documento de Condiciones

Si de la aplicacién de los criterios de valoracién previstos, se produjera un empate en la puntuacion
obtenida por varios participantes, tendran preferencia en la adjudicacién de la concesién las proposiciones
presentadas por aquellas empresas que tengan en su plantilla un numero de trabajadores con discapacidad
superior al 2% de la misma.

Si aplicando el anterior criterio, el empate persistiera, éste se dirimira a favor de la empresa que tenga
mayor porcentaje de trabajadores con discapacidad, siempre que este no sea inferior al 2%, en su defecto o
persistiendo el empate, a favor de la empresa con un menor porcentaje de trabajadores temporales,
siempre que este no sea superior al 10%, y persistiendo el empate, a favor de la empresa que acredite la
realizacion de buenas practicas en materia de igualdad de género, o, en ultima instancia, a través de un
sorteo.

A tal efecto, la Mesa de Valoracién requerird la documentacién pertinente a las empresas afectadas,
otorgandoles un plazo minimo de cinco dias naturales para su aportacion.

14. ADJUDICACION

14.1. A la vista de las propuestas presentadas por los participantes en el procedimiento y del informe o
informes técnicos emitidos, la Mesa de valoracién elevard propuesta a la Consejera del Area de Cultura,
Turismo y Proyeccién Exterior del Ayuntamiento de Zaragoza, quien adjudicard la concesion a aquella oferta
que cumpliendo lo establecido en las Condiciones obtenga la mayor puntuacién conforme a los criterios de
valoracion establecidos.

14.2. Con caracter previo a la adjudicacion, el licitador propuesto deberd aportar la documentacion
relacionada en articulo 3 de la ORDEN PRE/665/2017, de 22 de mayo de 2017, por la que se establece el
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procedimiento de solicitud y tramitacion de la autorizacién de espectdculos publicos o actividades
recreativas ocasionales y extraordinarias y la demds documentacién e informacién exigida por la normativa
aplicable y en este Documento de Condiciones y Requisitos que sea necesaria para el buen fin de este
procedimiento y le sea requerida mediante escrito o correo electronico. No le sera requerida aquella
documentacién que hubiera sido aportada anteriormente al expediente durante el procedimiento de
licitacién.

La documentacidn serd aportada en el plazo de cinco dias naturales desde que sea requerido para ello.

En caso de que el licitador propuesto para la adjudicacién no presente la documentacion requerida en el
plazo concedido, se entenderd que renuncia a su oferta y que se retira del procedimiento. En este caso, se
procederd a recabar la misma documentacién al licitador siguiente, por el orden en que hayan quedado
clasificadas las ofertas.

14.3. El 6rgano competente dictard resolucién adjudicando la licencia de ocupacién y concediendo licencia
de montaje una vez haya sido entregada por el licitador la documentacién requerida y emitidos los informes
necesarios por parte de los Servicios municipales.

15. PROHIBICION DE TRANSMISION Y SUBROGACION

El adjudicatario de la concesién temporal objeto del presente procedimiento no podrd transmitirla,
quedando asimismo prohibida la subrogaciéon a través de cualquier negocio juridico, ni mediante
transmisién de participaciones o acciones para el supuesto de que quien la obtuviera reuniese una férmula
societaria.

16. RELACIONES GENERALES ENTRE LA ADMINISTRACION Y EL ADJUDICATARIO. DERECHOS Y
OBLIGACIONES DE CADA UNA DE LAS PARTES.

16.1. Derechos del adjudicatario.

1°. El adjudicatario tiene derecho a la utilizacién del dominio publico ya la explotacidn de las actividades de
conformidad con lo establecido, sin que el Ayuntamiento participe en el resultado de la gestion econdmica.
2°. El adjudicatario tiene derecho a obtener del Ayuntamiento la proteccion que resulte necesaria para el
pacifico goce de la concesion, pudiendo solicitar la intervencién municipal oportuna.

16.2. Obligaciones del adjudicatario.

1° Seran de cuenta del adjudicatario los impuestos municipales, locales o estatales que graven la actividad.
2° Deberd justificar la formalizacion de las pélizas de seguros necesarias para garantizar cualquier riesgo que
pueda producirse tanto para los usuarios como para el personal o las instalaciones.

3° Asumird la total responsabilidad frente a terceros y al Excmo. Ayuntamiento del buen funcionamiento de
la actividad.

4° La relacién entre las dos partes sera estrictamente administrativa, por lo que en forma alguna podra
quedar vinculado el Ayuntamiento con el régimen laboral entre los empleados y el adjudicatario.

5° Vendrda obligado a mantener en buen estado la porcién de dominio utilizado y, en su caso, las obras y
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mejoras que realizase.

6° Queda en todo momento obligado al cumplimiento de todas las condiciones impuestas por la normativa
higiénico-sanitaria, debiendo obtener las autorizaciones que resulten precisas en cumplimiento de ésta.

7° Aceptacién de la revocacion unilateral, sin derecho a indemnizacion, por razones de interés publico,
cuando la concesién resulte incompatible con. las condiciones generales aceptadas con posterioridad,
cuando produzcan dafios en el dominio publico, impidan su utilizacién para actividades de mayor interés
publico 0 menoscabe el uso general.

8¢ El adjudicatario debera satisfacer los gastos correspondientes a la tramitacién del presente
procedimiento (publicaciones en Boletines Oficiales y Prensa) asi como las tasas de tramitacion que
procedieran.

9° Queda sujeto al cumplimiento de cuantas obligaciones con esta Excma. Corporacién contrajera e por
razén de la adjudicacién.

16.3. Potestades del Ayuntamiento.

1° El Ayuntamiento de Zaragoza se reserva la facultad de dejar sin efecto la concesién antes de su
vencimiento, si lo justificaren circunstancias sobrevenidas de interés publico, mediante resarcimiento de los
dafios que se causaren, o sin resarcimiento cuando no procediere.

2° El Ayuntamiento tiene la potestad de fiscalizar la gestién realizada, a cuyo efecto podra inspeccionar las
actividades, las obras e instalaciones y la documentacién relativa con el objeto de la licencia y dictar las
drdenes para mantener y restablecer la debida prestacién.

3° El Ayuntamiento de Zaragoza, haciendo uso de su potestad reconocida legalmente, podra recuperar la
tenencia del bien previos los tramites oportunos, y ejecutar por si mismo el lanzamiento.

42 E| Ayuntamiento de Zaragoza a través de los técnicos de la Sociedad Municipal Zaragoza Cultural, S.A.U.,
controlard en todo momento el desarrollo de los trabajos, siendo obligacién del adjudicatario cumplir las
indicaciones que éstos le pudieran hacer; responsabilizandose el adjudicatario de los dafios ocasionados
por su incumplimiento.

5° Cualesquiera otros derechos reconocidos por las leyes.

16.4. La empresa adjudicataria nombrard un interlocutor valido para las relaciones con los técnicos
municipales. Facilitando los teléfonos de sus oficinas, correo electrénico, fax, etc, ademds de teléfonos
mdviles permanentes 24 horas para la localizacidn del personal responsable en caso de necesidad.

Ilgualmente, el Ayuntamiento de Zaragoza, a través de la Sociedad Municipal Zaragoza Cultural SAU
designard un interlocutor que le represente en sus relaciones con el adjudicatario.

16.5. Para la practica de notificaciones el adjudicatario podra identificar un dispositivo electrénico y/o una
direccién de correo electrénico que serviran para el envio de los avisos de las notificaciones realizadas por
parte de la Administracién municipal.

16.6. Exoneracién de responsabilidad. Si por causas no imputables al Ayuntamiento de Zaragoza ni a la
Sociedad Municipal Zaragoza Cultural S.A.U. no pudieran celebrarse las actividades para las que se arbitra el
presente procedimiento, el adjudicatario de la licencia y/o autorizaciéon municipal no ostentara derecho a
reclamar indemnizacién alguna al Ayuntamiento de Zaragoza ni a la Sociedad Municipal citada.
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17. FIANZA

17.1. El adjudicatario de la licencia deberd constituir una fianza a favor del Ayuntamiento de Zaragoza en los
términos y cuantia establecido en el articulo 12 del 1432018, de 26 de julio, del Gobierno de Aragén, por el
que se regula la celebracion de los espectaculos publicos y actividades recreativas ocasionales y
extraordinarias y se establecen medidas para la mejora de la convivencia en la celebracion de los
espectdculos publicos y de las actividades recreativas.

17.2. Concluida la actividad se levantara acta en la que se constate el estado de los bienes ocupados,
debiendo entregar los espacios publicos utilizados en el mismo estado en que se encontraban cuando los
recibid, reponiendo y arreglando los desperfectos que hubieran podido producirse. En caso contrario el
importe correspondiente a los desperfectos sera detraido mediante la incautacién parcial o total de la
garantia.

Procederd la devolucidn de la garantia una vez finalizada la actividad, siempre y cuando la misma se hubiese
desarrollado con total normalidad y asi se verifique mediante informe técnico emitido por Zaragoza
Cultural. En caso contrario, la garantia quedard incautada.

18. REGIMEN SANCIONADOR.

18.1. El desarrollo de las actividades comprendidas en este documento queda sometido al régimen
sancionador aplicable en razén de las diferentes infracciones que puedan cometerse y que estén tipificadas
por la normativa que les resulte de aplicaciéon, con independencia de la Administracién que resulte
competente para su tramite y sancion.

En particular, y sin que esta enumeracidn resulte limitativa, resultard aplicable el régimen sancionador
previsto en la normativa referida en la cldusula 2 “Régimen juridico” y en la cldusula 7.4. “Condiciones
higiénico-sanitarias” de este Documento de Condiciones y Requisitos.

18.2. No obstante dada su especificidad se establece un régimen sancionador que comprende la tipificacién
de infracciones y el establecimiento de sanciones.

18.3. Las infracciones se clasifican en leves, graves y muy graves.

a) Se consideraran infracciones LEVES:
- Depositar enseres fuera de las instalaciones é reclamos publicitarios.
- Cualquier otro incumplimiento de las condiciones de la licencia o sus anexos no tipificado como
grave o muy grave.

b) Se consideraran infracciones GRAVES:
- Superar en menos de 10 dias, el plazo para presentar la diferente documentacién exigida en estos
Pliegos, sin perjuicio de otras penalidades por aplicacién de la normativa vigente.,
- Realizar cambios no significativos, en la programacion de espectéculos, respecto a la propuesta
presentada al Ayuntamiento, sin el consentimiento del mismo.
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Ocupar con vehiculos, semirremolques, caravanas o instalaciones en el recinto antes de la fecha de
autorizacidn para la entrada.

Permanecer con vehiculos, semirremolques, caravanas o instalaciones en el recinto después del
final del periodo de ocupacién.

Estacionar vehiculos, remolques o semirremolques y otros elementos y en todo el recinto.

Circular con vehiculos por el interior del recinto fuera de los horarios autorizados

Realizar las operaciones de carga y descarga fuera de los horarios autorizados.

No mantener en perfectas condiciones de limpieza y salubridad, las parcelas que ocupen con las
instalaciones.

c) Se consideraran infracciones MUY GRAVES:

Superar en mas de 10 dias, el plazo para presentar la diferente documentacion exigida en estos
Pliegos, sin perjuicio de otras penalidades por aplicacién de la normativa vigente.

incumplir la propuesta de programacion de espectaculos, respecto a lo ofertado en la adjudicacion
o respecto a la propuesta de programacién presentada al Ayuntamiento sin autorizacion municipal.
No disponer el adjudicatario de los servicios minimos exigidos en los Pliegos u ofertados.

Ocupar con la instalacion mayor superficie a la autorizada.

Incumplir los dias y horarios de apertura y/o cierre incluidos en estos Pliegos o en la autorizacion de
funcionamiento.

Modificar o alterar, sin autorizacién de los técnicos municipales, el plano de distribucién de las
instalaciones.

No dejar, al fin de cada periodo de ocupacion el terreno ocupado, a disposicién del Ayuntamiento,
libre y expedito y en perfectas condiciones.

No proceder a la apertura de la instalacién, una vez autorizado, salvo causa justificada.

18.4. La cuantia de las sanciones a imponer sera:

Para las infracciones calificadas como leves: Multa que oscilard entre 300 y 600 €.
Para las infracciones graves: Multa de 601 a 3.000 €.

Para las infracciones muy graves: Multa de 3.001 a 6.000 €.

18.5. Todo ello sin perjuicio de la responsabilidad por la comisién de infracciones a la normativa vigente que
resulte aplicable en razén de las actividades desarrolladas en el recinto ferial, estando a lo que en dicha
normativa se determine respecto del régimen sancionador, en particular respecto a la autoria del hecho y la
responsabilidad derivada del mismo, tal y como se dispone en el apartado 1 de la presente condicion.

En caso de coincidencia del tipo infractor definido en el presente documento con el existente en la
normativa sectorial de aplicacién, se atendera a la regulacion de la que resulte una sancion superior.

18.6. Como criterios de graduacién de la sancién se tendran en cuenta los establecidos en la normativa
sobre procedimiento administrativo comun, teniendo en cuenta especialmente la repercusion que la accion
u omisién constitutiva de la infraccién haya tenido respecto del normal y correcto funcionamiento de la
feria y del publico asistente.
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18.7 La comisidn de infracciones llevara consigo cuando de su comisidn asi se derive, el restablecimiento de
la situacion alterada y caso de no realizarse podran ser precintados los elementos origen del
incumplimiento.

18.8. De conformidad con lo establecido en el arto 56,2 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del
Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones Publicas, antes de la iniciacion del
procedimiento administrativo, el 6rgano competente, en los casos de urgencia inaplazable y para la
proteccién provisional de los intereses implicados, podra adoptar de forma motivada las medidas
provisionales que resulten necesarias y proporcionadas

19.- NORMAS RESPECTO AL PERSONAL DE LA EMPRESA SELECCIONADA.

El Ayuntamiento de Zaragoza y la SM Zaragoza Cultural SAU no mantienen ni mantendrdn ningun tipo de
relacidén o vinculo laboral a los efectos previstos en el Estatuto de los Trabajadores, y demas legislacién
concordante, con los trabajadores empleados por el titular de la licencia y que sean necesarios para la
ejecucién de la actividad objeto del presente procedimiento, dependiendo la relacion fiscal, laboral y de
cualquier otro tipo de dichos trabajadores, directamente del titular de la licencia, el cual se compromete en
todo caso a cumplir integramente la legislacidn vigente que resulte aplicable, especialmente en lo que se
refiere al cumplimiento de la obligacién de estar al corriente en las cotizaciones a la Seguridad Social, sin
que quepa en consecuencia reclamacion alguna, directa o subsidiaria, contra el Ayuntamiento de Zaragoza
ni contra Zaragoza Cultural que derive de las citadas relaciones laborales, fiscales y de cualquier otro tipo.

20. REGIMEN DE RESOLUCION DE RECLAMACIONES.

El presente condicionado tiene naturaleza administrativa. Las cuestiones litigiosas surgidas sobre la
interpretacion, modificacién, resolucion y efectos de las presentes condiciones y la adjudicacion
subsiguiente seran resueltas por el Consejero del Area de Economia y Cultura cuyos acuerdos podran ser

recurridos de conformidad con lo previsto en los articulos 112 y siguientes de la Ley 39/2015, de 1 de
octubre, del procedimiento administrativo com(n de las administraciones publicas.

21. REFERENCIAS NORMATIVAS

Toda referencia a normativa actualmente vigente en este documento de condiciones se entendera hecha
asimismo a aquella que en su caso la sustituya

Zaragoza 9 de julio de 2019
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ANEXO |

Representacién grafica de la ubicacion de la carpa.
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ANEXO II

MODELO DE PROPOSICION ECONOMICA

D. vecino de ,

con domicilio en calle nam, ,

N.L.F. nam. en nombre propio (o en representacion de ;

con domicilio social en )

y C.LE. nim. ) manifiesta que, enterado del procedimiento convocado para LA CONCESION DE LICENCIA
PARA EL USO PRIVATIVO DEL DOMINIO PUBLICO DESTINADA AL MONTAJE, EXPLOTACION Y
PROGRAMACION DE ACTIVIDADES DE LA CARPA DE LOS ALIMENTOS DE DENOMINACION DE ORIGEN
(D.0.) E INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA (I.G.P.) EN LA PROVINCIA DE ZARAGOZA, A INSTALAR EN
PARKING JUNTO AL PARQUE DE MACANAZ DE ZARAGOZA DURANTE LAS FIESTAS DEL PILAR 2019, y
teniendo capacidad legal bastante, con total sujecién al documento que contiene sus Condiciones y
Requisitos, que conoce y acepta expresamente, realiza la siguiente OFERTA ECONOMICA:

creeeas. €UNOS

Dicho importe no estd sujeto a IVA, en funcidn del Art. 7 apartado 9
de la Ley 37/1992 de 28 de diciembre del IVA, que considera las
concesiones y autorizaciones administrativas como operaciones no
sujetas al Impuesto.

(fecha y firma del proponente)
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ANEXO 1l

Documentacién a aportar segtin la cldusula 9.2.

Una vez finalizado el montaje completo de la instalacién y con una antelacién previa de al menos 48 horas
a la notificacién de la concesién de la licencia de funcionamiento se girarad preceptiva visita de inspeccion.
En esta visita se aportara la siguiente documentacion:

- Certificado Fin de Montaje de la Estructura, firmado por Técnico competente y Visado por el
Colegio Oficial correspondiente, en el que se especifiquen las caracteristicas estructurales, asi como que
dicha estructura retne las preceptivas condiciones de seguridad y solidez. Deberd acreditarse, que dicho
montaje se ha efectuado bajo su supervisiéon, conforme al Proyecto Técnico Visado y a la Normativa
Vigente.

- Certificado Fin de Obra del Conjunto de la Instalacién {en el que se incluyan todos y cada uno de
los elementos que la componen), firmado por Técnico competente y Visado por el Colegio Oficial
correspondiente, en el que se acredite que las obras del conjunto de la instalacion han sido realizadas bajo
su supervisién, conforme al Proyecto Técnico Visado, dando cumplimiento al Anexo V de la Ordenzaza
Municipal de Proteccién Contra Incendios de Zaragoza de 2010 y a la Normativa Vigente.

Estos certificados podran presentarse unificados en un solo documento visado, siempre y cuando,
se especifique detalladamente tanto el fin de montaje de la estructura, como el fin de obra del conjunto de
la instatacion.

- Declaracién responsable de la empresa encargada de montar las carpas, en la que se describa, el
trabajo realizado, la comprobacidn y revisién del correcto estado de las piezas que componen la estructura
previo al montaje, y se acredite, que las carpas se han ejecutado conforme a las instrucciones establecidas
por el fabricante, y que el mismo ha sido realizado por personal experto, y por lo tanto, conocedor de todas
las prescripciones habidas en el proyecto de disefio y montaje.

- Certificado de Instalacidn Eléctrica de Baja tensidn.
- Certificado de Instalacion de Gas (si procede).

- Certificados de Clasificacién de Reaccién al Fuego de los materiales presentes en la instalacion.
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ANEXO IV
e SEGUN LA ORDENANZA MUNICIPAL DE PROTECCION CONTRA INCENDIOS DE ZARAGOZA EN SU
ANEXO |

2. Propagacion Interior:

2.2.4. Las cocinas de uso industrial de potencia inferior a 20 KW cuyas superficies sea igual 6
superior a 6 metros cuadrados tendran la consideracién de local de riesgo especial bajo, salvo cuando sus
aparatos estén protegidos con un sistema automatico de extincién. En el caso de existir zona de brasas o
fuego de lefia se protegeran en todo caso mediante un sistema automatico de extincion.

e SEGUN LA ORDENANZA MUNICIPAL DE PROTECCION CONTRA INCENDIOS DE ZARAGOZA EN SU
ANEXO V

La instalacion de circos, carpas, recintos feriales y similares en zonas de dominio publico o privado, se regira
por las siguientes especificaciones:

Instalaciones de superficie util destinada al publico inferior a 500 m>.

- Certificado firmado por Técnico competente y Visado con fecha del afio en curso por el Colegio Oficial
correspondiente, en el que se describan las caracteristicas de la instalacién, que incluya planos de
emplazamiento, planta y seccién y se acredite el cumplimiento de la normativa vigente, en particular de:

- Reglamento Electrotécnico de Baja Tensién.

- Reglamento General de Policia de Espectaculos Publicos y Actividades Recreativas.

- Codigo Técnico de la Edificacidn, especificando en particular lo relativo a la reaccién al fuego de los
elementos constructivos, decorativos y de mobiliario, y a los elementos de evacuacion en funcion
de la ocupacion.

- Debera existir alumbrado de emergencia y sefializacion.

- Extintores de eficacia 21A-113B: Uno cada 100 m2 de superficie o fraccién.

- Un extintor préximo al cuadro eléctrico principal de anhidrido carbdnico de 5 kg o u otro agente
extintor de similar eficacia aceptable ante tensidn eléctrica.

- En caso de instalarse cocinas, se ubicaran a una distancia mayor de 3 metros de cualquier material
que no sea MO o A1, y dispondrd de un extintor de eficacia minima 21A/113B en sus proximidades.

- Laevacuacion de humos cumplira la legislacion vigente.

Con anterioridad al inicio de la actividad, el Cuerpo de Bomberos girara la correspondiente inspeccién de
comprobacién.

Instalaciones de superficie util destinada al pablico igual o superior _a 500 m>.
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Con anterioridad a empezar con el montaje de la instalacion se deberd presentar un Proyecto firmado por
Técnico competente y en su caso visado por el Colegio Oficial correspondiente, que acredite el
cumplimiento de la normativa vigente:

Reglamento Electrotécnico de Baja Tensidn.
Reglamento General de Policia de Espectaculos Publicos y Actividades Recreativas.
Codigo Técnico de la edificacion.

Asimismo debera presentarse un Plan de Autoproteccion, redactado de acuerdo con lo exigido en el Real
Decreto 393/2007, de 23 de marzo, por el que se aprueba la Norma Bdsica de Autoproteccion.

Ambos deberdn ser supervisados por el Servicio de Protecciéon contra Incendios, de Salvamento y
Proteccion Civil para poder iniciar el montaje de la instalacidn.

Independientemente de lo exigible en la normativa vigente, las medidas minimas de proteccion seran las
siguientes:

Se instalaran extintores de eficacia 21A-113B: Uno cada 100 m2 de superficie o fraccidn.

Un extintor préximo al cuadro eléctrico principal de anhidrido carbdnico de 5 Kg. u otro agente
extintor de similar eficacia aceptable ante tension eléctrica, de acuerdo con el Reglamento de
Instalaciones de Proteccién contra Incendios.

Existencia de un grupo electrégeno que garantice un alumbrado de emergencia de
reemplazamiento que abarque la totalidad del alumbrado normal. Garantizara igualmente el
funcionamiento de la megafonia.

Dicho grupo electrégeno estara situado fuera del recinto destinado al publico y a una distancia no
menor a 3 m. de materiales clasificados como maximo M-2 o superior si éstos no se encuentran
protegidos por un elemento resistente al fuego 120 minutos.

Se habilitardn salidas suficientes de tal forma que la distancia méxima a recorrer hasta la misma sea
de 25 metros. Dichas salidas se dimensionaran de acuerdo con el Cédigo Técnico de la Edificacién,
incluyendo la hipdtesis de bloqueo. En cada salida permanecerd presente al menos un empleado
durante la realizacién de las actuaciones al publico.

Todos los toldos, lonas, etc., tendrdn una clasificacién de reaccion al fuego de M-2 o mas favorable,
lo que se garantizard mediante ensayo de laboratorio acreditado por ENAC (Empresa Nacional de
Acreditacién) y autorizado por el Ministerio Gestor del Cédigo Técnico de la Edificacion y
certificacion del suministrador y montador.

Se protegeran los cables sueltos ubicados por zonas que puedan suponer riesgo de incendio
accidental por la presencia préxima del publico u otras circunstancias. Dicha proteccidon serd
mediante materiales M-0 o EI-30.

-Se colocardn sefalizaciones fotoluminiscentes de indicacién de “salida”, “sin salida”, de ubicacidn
de instalaciones de proteccion contra incendios, etc. de dimensiones suficientes y adecuadas a los
volimenes y distancias a proteger.

Se prevera una zona exterior para contener los espectadores del recinto, en su maxima capacidad,
que cumpla con lo especificado en el Cédigo Técnico de la Edificacion.

Todas las estructuras deberdn estar calculadas para soportar presiones provocadas por velocidades
del viento de 110 Km/h, disponiendo de un anemdmetro en la instalacién de tal forma que se
suspendan las actividades inmediatamente una vez que se rebasen, aunque sea puntualmente los
90 Km/h. Para velocidades del viento préximas a ésta, el técnico responsable de la instalacién lo



Yy

Sociedad Municipal Zaragoza Cultural S.A.U.
Condiciones y Requisitos Carpa de Alimentos

comunicara al Cuerpo de Bomberos con el fin de adoptar las determinaciones que se consideren

oportunas.

- En caso de instalarse cocinas o focos de calor, éstos se ubicaran a una distancia mayor de 1m. de
cualquier material que no sea MO o Al y dispondra de un extintor de eficacia minima 21A-113B en
sus proximidades. La evacuacién de humos cumplira la legislacién vigente.

El titular de la instalacion debera aportar un Certificado firmado por Técnico competente y en su caso visado
por el Colegio Oficial correspondiente, que acredite que las obras han sido realizadas conforme a la
normativa vigente.

Una vez aportado el Certificado y con anterioridad al inicio de la actividad, el Cuerpo de Bomberos girara la
correspondiente inspeccién de comprobacidn y se realizara un acta de inspeccion.

39






