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&) Zaragoza

AYUNTAMIENTO
INSTALACIONES DEPORTIVAS

PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION DE
LOS SERVICIOS DE BAR EN PDM CASETAS POR PROCEDIMIENTO
ABIERTO

1 a.- Objeto.-

El presente pliego tiene por objeto establecer las prescripciones técnicas que
regiran en la adjudicacién de la contratacidon de servicios del bar en el P. D. M.
CASETAS.

El adjudicatario explotaréa comercialmente los siguientes servicios: bar de
Pabellén Deportivo Municipal CASETAS.

23.- Tipos de establecimiento hostelero.-

El tipo de establecimiento del P. D. M. CASETAS se califica como establecimiento
hostelero de: “Grupo I. Cafés, bares y otros establecimientos”, segun el art. 6
del Decreto 81/1999, de 8 de junio, del Gobierno de Aragoén; y como tal puede
servir en sus instalaciones comidas preparadas que se ajusten a la definiciéon que
para las mismas figura en el art. 3 del R.D. 131/2006 y en el art. 2 de la Orden
de 13 de octubre de 2009, de la Consejeria del Departamento de Salud vy
Consumo por la que se desarrollan determinados aspectos del citado Decreto
131/2006 (tapas, raciones, bocadillos, platos combinados u otros) siempre que lo
haga cumpliendo todos los requisitos de este decreto y que el volumen vy
complejidad de la actividad que realice sea el adecuado a sus instalaciones y/o
proporcionado.,

Los locales destinados a la elaboracidon y manipulacién de comidas preparadas
(local barra, y local cocina) se ajustardn a las condiciones higiénico-sanitarias
establecidas en la legislacion sanitaria vigente y otras normativas que afecten a
sus cometidos especificos.

32.- Condiciones generales.-

Ademds de las condiciones generales recogidas en el pliego de clausulas
administrativas particulares, los adjudicatarios estaran obligados al cumplimiento
de las siguientes:

3.1 Acreditacion, reconocimiento del recinto objeto del procedimiento de
adjudicacion.

El licitante deberd acreditar que ha realizado visita ocular de las instalaciones
objeto de concurso, previa presentacién del ANEXO 1. Dicha visita se debe
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solicitar al PDM CASETAS, donde se le facilitara dia y hora para realizar la
misma.

3.2 Café de Comercio Justo

Sera requisito obligatorio la utilizacion del café de comercio justo. El contratista
debera acreditar la condicion de café de comercio justo, aportando los
correspondientes  certificados, expedidos por entidades certificadoras
reconocidas, o en su defecto, por alguna de las entidades integradas en la
Coordinadora Estatal de Comercio Justo.

3.3. Catalogo de productos y precios maximos

El adjudicatario estara obligado a suministrar, como minimo, todos y cada uno
de los productos sujetos a precio maximo en el ANEXO 2. El resto de productos
no comprendidos en dicho anexo seran de libre expedicién.

En ambos casos, la lista de precios, tanto para los productos sujetos a precio
maximo, como para los de libre expedicion, deberan estar expuestas al publico
en lugares bien visibles.

Los precios para los productos sujetos a precio maximo seran los aprobados por
el 6érgano municipal competente, a propuesta del Servicio de Instalaciones
Deportivas. Estos precios, para los productos sefialados, seran vigentes tanto en
el periodo de apertura ordinaria como extraordinaria.

Los precios vigentes para 2015 se detallan en ANEXO 2.
3.4. Equipamiento inventariable.
Equipamiento inventariable del Bar del PDM CASETAS de propiedad municipal:

Campana extractora

Cocina con un fuego y plancha

Mueble bajo con fregadero y grifo de accionamiento no manual.
Mueble acero inoxidable para cafetera

Aire acondicionado

Lavavajillas

7 Mesas y 28 sillas

El adjudicatario recibird el mismo con reflejo escrito de su deposito, debiendo ser
reintegrado en perfectas condiciones de uso a la finalizaciéon de la concesién. En
el supuesto de que fuera necesaria la sustitucion de alguno de los elementos del
equipamiento, este correrd a cargo del adjudicatario, y quedard en plena
propiedad del Ayuntamiento de Zaragoza, una vez finalizado el contrato.

3.5 Decoracion y equipamiento de mobiliario por cuenta del
adjudicatario

Correra a cargo del adjudicatario aquellos equipamientos, mobiliario, menaje,
decoracion, etc. necesarios para el correcto funcionamiento del servicio, los que
obligue la normativa vigente y que no constan en el equipamiento inicial. Como
minimo, el adjudicatario debera dotar a su cargo el equipamiento y mobiliario
siguiente:
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e Cocina: freidora, camara frigorifica
e Barra: maquina de café, caja registradora, camaras o botelleros

Una vez finalizado el contrato de adjudicacion, todos los equipamientos y
elementos de mobiliario y maquinas con cargo al adjudicatario seguiran siendo
propiedad del mismo. Procediendo a su reiterada y traslado del bar en un plazo
maximo de 15 dias a la fecha de finalizacion de la adjudicacion.

Cualquier reforma del local, instalacion de nuevos equipamientos,
exigirda aprobacion municipal previa, acordandose expresamente las
condiciones de instalacion.

3.6. Limpieza del recinto de explotacion y zonas servidas

Sera por cuenta del adjudicatario la limpieza diaria de aquellas zonas reservadas
al consumo de productos expedidos por el mismo: zonas de barra, mesas, sillas
y bafios de las instalaciones inherentes al recinto objeto del contrato. Segun el
ANEXO 3. Planos de los recintos

3.7. Maquinas eléctricas recreativas

No se permitird la instalacién de: maquinas infantiles accionadas por sistemas
eléctricos, de juegos de azar y similares.

3.8. Servicios de maquinas automaticas

El adjudicatario podra colocar y mantener maquinas expendedoras de bebidas
frias en el PDM Casetas, en un lugar accesible al publico, siendo responsable de
la reposicion, conservacién, mantenimiento y la reparacién de averias. Dichas
maquinas deberdn ser instaladas sobre una base aislante de tierra que cumpla
dicha funcidn y presente requisitos estéticos y de limpieza adecuados. El lugar de
ubicacién de las maquinas expendedoras en cada instalacidon debera recibir el
visto bueno del Servicio Municipal de Instalaciones Deportivas, y, en ningun
caso, podra ocupar ni invadir los espacios deportivos. El adjudicatario debera
realizar a su cargo las instalaciones iniciales necesarias para la colocacion y
puesta en marcha de las maquinas.

En la maquina de bebidas frias deberan servirse, como minimo, los siguientes
productos:

e 1 refresco cola de 1@ marca

1 refresco cola light de 128 marca.

1 refresco naranja o limon.

1 refresco bebida isoténica o similar

1 agua mineral

No podran servirse cervezas o bebidas con alcohol
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3.9. Expedicion de tiques

El adjudicatario instalard una caja registradora donde constara cada servicio
realizado, debiendo expender tiques de las consumiciones, en los cuales debera
constar entre otros: Numero de identificacion fiscal, asi como el nombre vy
apellidos, razéon o denominaciéon social completa del obligado a su expedicién,
tipo impositivo aplicado o la expresion IVA incluido, contraprestacion total (de
acuerdo con el Real Decreto 1496/2003, de 28 de noviembre, por el que se
aprueba el Reglamento por el que se regulan las obligaciones de facturacién y se
modifica el Reglamento del Impuesto sobre el Valor Ahadido.)

3.10. Venta y suministro de alcohol y tabaco

Por las caracteristicas inherentes a una instalacién deportiva, sera de obligado
cumplimiento la Ley 3/2001, de 4 de abril, de prevencion, asistencia y
reinsercion social en materia de drogodependencias y la Ley 42/2010, de 30 de
diciembre, de medidas sanitarias frente al tabaquismo y reguladora de la venta,
el suministro, el consumo y la publicidad de los productos del tabaco.

3.11. Personal del adjudicatario

Corresponde al adjudicatario la contratacién de su personal, con sujecién a la
normativa laboral, sin que en ningun caso se pueda invocar relacién contractual
laboral con el Ayuntamiento de Zaragoza. El personal tendrd la formacién
adecuada al puesto de trabajo y poseera los documentos administrativos
correspondientes. El personal debera estar debidamente uniformado, corriendo a
cargo del arrendatario el suministro del vestuario. El Ayuntamiento de Zaragoza
podrd exigir al adjudicatario que su personal preste el servicio con un
comportamiento adecuado a la naturaleza del mismo.

Al inicio de la explotacion, anualmente y al comienzo de la temporada deportiva,
el adjudicatario debera remitir al Ayuntamiento de Zaragoza: la relacion del
personal, la formacion en higiene de alimentos acreditada y Ila
vinculacion contractual o laboral del personal con el adjudicatario. Dicha
documentacién debera presentarse en el plazo maximo de 10 dias desde la
recepcion del Acta de Inicio y desde el inicio de cada temporada de piscinas de
verano. Todos los cambios que se produzcan en la relacién del personal a lo largo
de la adjudicacion deberda comunicarse previamente en un plazo maximo de tres
dias naturales.

3.12. Suministros

El titular de las instalaciones de electricidad sera el Excmo. Ayuntamiento de
Zaragoza, no pudiendo el adjudicatario realizar ninguna actuacién de
modificaciéon o ampliacién de las mismas.

El adjudicatario debera abonar el suministro de energia eléctrica del Bar del PDM

CASETAS, para lo cual debera contratar a su nombre dicho suministro, durante la
vigencia de la adjudicacion.
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A efectos de garantizar la continuidad del suministro, y en su caso, el cambio de
titular en caso de una nueva adjudicacién, el adjudicatario debera presentar
periddicamente al Servicio Municipal de Instalaciones Deportivas, justificante de
haber realizado el abono de los consumos realizados de dichos suministros.

El adjudicatario autorizara al Ayuntamiento de Zaragoza a consultar en las
empresas comercializadoras de estos suministros si esta al corriente en el pago
de sus facturas. ANEXO 4

43.- Horarios y periodos de prestacion del servicio.-

Los horarios y periodos de apertura y cierre del servicio de bar, seran los fijados
con arreglo a los horarios tipo que se establecen en la Tabla N° 1. El horario
normalizado serd obligatorio y deberda prestarse servicio con personal del
adjudicatario. El adjudicatario podra ampliar el horario de prestacion del servicio,
adecuandolo al horario de apertura y cierre del Centro Deportivo al publico.

Tanto el adjudicatario como el personal a su servicio, no podrad permanecer en la
instalacion fuera del horario de apertura de la misma.
TABLA N° 1. PERIODOS ORDINARIOS DE APERTURA DEL SERVICIO

BAR PDM CASETAS

OBLIGACIONES MINIMAS

APERTURA RECINTO HORARIO MINIMO NORMALIZADO

Todos los dias de temporada e De lunes a viernes: De 17 - 21 horas.
deportiva (de septiembre a mayo) Sabados: De 10 - 14 y de 17 - 21 horas.
e Domingos y Festivos: De 10 - 14 horas.

El Bar del PDM Casetas al tener un acceso independiente a la calle, podra ampliar
el horario de prestacion del servicio y/o instalar veladores en dicha zona, siempre
que la Alcaldia del Barrio lo autorice, con las condiciones que estime oportunas.
No obstante, en cuanto a los horarios maximos de apertura al publico se regiran
por lo establecido en la legislacién vigente: Ley 11/2005, Decreto 220/2006, del
7 de noviembre del Gobierno de Aragén y Ordenanza Municipal de Distancias
minimas y zonas saturadas para actividades reguladas en la Ley 11/2005.

53.- Defecto de servicio.-

La adjudicacién del servicio podra verse interrumpida con ocasion de actos
especificos en los que se contemple, para el tiempo de duracién de la actividad,
la prestacién de este servicio por parte de los organizadores del acto. En este
caso, las jornadas en las que la adjudicacién del servicio sea suspendida, se
generara derecho a minoracién de canon.

Asimismo, cuando en la promocion de un acto intervengan firmas comerciales

con productos susceptibles de ser vendidos en bares, el Servicio de Instalaciones
Deportivas podra exigir la venta al publico de dichos productos.
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62.-Legislacidn sanitaria y Registro del establecimiento:

Debera cumplir las condiciones higiénico-sanitarias establecidas en:

e el Reglamento (CE) 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de
29 de abril de 2004, relativo a la higiene de los productos alimenticios;

¢ el Real Decreto 3484/2000 por el que se establecen las normas de higiene
para la elaboracidn, distribucidén y comercio de comidas preparadas,

e el Decreto 131/2006, de 23 de mayo, del Gobierno de Aragdn por el que
se aprueba el Reglamento sobre condiciones sanitarias en los
establecimientos y actividades de comidas preparadas,

e |a Orden de 13 de octubre de 2009, de la Consejera del Departamento de
Salud y Consumo por la que se desarrollan determinados aspectos del
citado Decreto 131/2006,

» la Ordenanza de Higiene Alimentaria del Excelentisimo Ayuntamiento de
Zaragoza en aquello que no contradiga la normativa anterior,(B.O.P. 3-10-
88), con la modificacién aprobada por el Ayuntamiento pleno (B.O.P. de
19-12-1996)

e y demas disposiciones aplicables a la actividad que realice.

Inscripciéon _en el Regqgistro de Establecimientos y Actividades de Comidas
Preparadas v clasificacion sanitaria:

En cumplimiento del Real Decreto 191/2011, de 18 de febrero, sobre Registro
General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos, y de los arriba
indicados (Decreto 131/2006 y Orden de 13 de octubre de 2009), el
establecimiento estd inscrito en el Registro desde el 22/08/11, como TIPO I,
GRUPO D, BAR QUE ELABORA COMIDAS PREPARADAS CON COCINA CON N©° DE
CENSO Z/CPS/000/05356.

El nuevo concesionario deberad realizar la inscripcion en dicho Registro
autonémico, comunicando el nuevo cambio de titular.

En caso de variar la estructura, el tipo de actividad o la temporalidad de la
misma (menos de 6 meses al afio) se sometera a nueva clasificacion mediante
inspeccién sanitaria segun lo estipulado en el Decreto 131/2006

En cuanto a los manipuladores de alimentos se estara a lo dispuesto en el
Reglamento (CE) 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril
de 2004, relativo a la higiene de los productos alimenticios. Concretamente el
Capitulo VIII del Anexo II (Higiene del Personal) y el Capitulo XII (Formacién).

73.- Coordinacidn de actividades empresariales y prevencion de riesgos
laborales

Tal como establece el Real Decreto 171/2004, de 30 de Enero, por el que se
desarrolla el Art. 24 de la Ley 31/1995, de 8 de Noviembre, de Prevencion de
Riesgos Laborales, en materia de coordinacién de actividades empresariales, la
Empresa adjudicataria debera cooperar con el resto de empresas que presten sus
servicios en el centro de trabajo objeto del presente Pliego y con los servicios
municipales (Servicio de Instalaciones Deportivas y Servicio de Prevencion vy
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Salud), como representantes del Ayuntamiento de Zaragoza, como Empresa
titular, en la aplicacién de la normativa de prevencién de riesgos laborales; para
ello, la Empresa adjudicataria debera informar al Servicio de Instalaciones
Deportivas, por escrito y antes del comienzo de la explotacién del bar, sobre:

e Certificado que acredite la modalidad elegida para la organizaciéon de las
actividades preventivas.

e Listado del personal que va a prestar los servicios, indicando n® DNI, n©
afiliacion a la Seguridad Social y puesto a desempeniar.

e Evaluacién de riesgos de las tareas a desarrollar en el centro de trabajo, asi
como la planificacién preventiva a desarrollar por la empresa..

e Acreditacidon de la informacién relativa a los riesgos en el puesto de trabajo,

entregada a cada uno de los trabajadores.

Acreditacién de la formacion impartida a los trabajadores.

Entidad que lleva a cabo la vigilancia de la salud.

Certificado de reconocimiento médico de cada uno de los trabajadores.

Certificado de estar al corriente con la Seguridad Social.

Fotocopia del TC2 del personal que va a intervenir o fotocopia del alta en la

Seguridad Social.

Igualmente antes del inicio de las actividades, a los efectos de tener en cuenta

esta informacion en la evaluacion de los riesgos y en la planificacién de la

actividad preventiva, a través del Servicio de Instalaciones Deportivas se
facilitara por escrito a la Empresa adjudicataria:

o Informacion sobre los riesgos propios de los centros de trabajo, las medidas
referidas a la prevencion de tales riesgos y las medidas de emergencia que se
deben aplicar.

e Instrucciones suficientes y adecuadas para la prevencién de los riesgos
existentes en los centros de trabajo que puedan afectar a los trabajadores de
la Empresa adjudicataria y sobre las medidas que deben aplicarse cuando se
produzca una situacion de emergencia.

La Empresa adjudicataria debera trasladar a sus trabajadores la informacién y
las instrucciones recibidas.

Durante la prestaciéon del servicio, la Empresa adjudicataria debera enviar al

Servicio de Instalaciones Deportivas y/o recibird de éste:

e Comunicacién inmediata cuando se produzca la sustitucién de un trabajador
por otro con un nuevo contrato. Se deberd aportar la documentacién antes
resefiada.

e En el caso de que varie el contenido del puesto en relaciéon a las condiciones
de seguridad y salud laboral, se deberd aportar nuevo certificado de la
formacion e informacién sobre los riesgos inherentes a su nuevo puesto o
circunstancia.

e Los accidentes de trabajo que se produzcan como consecuencia de los riesgos
derivados de las actividades que se lleven a cabo.

» Toda situacion de emergencia susceptible de afectar a la salud o seguridad de
los trabajadores.

e Copia de las liquidaciones a la Seguridad Social (modelos TC 1 y TC 2)
correspondiente al personal que interviene en el servicio, subrayando los
mismos.
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Asimismo, se deberan incluir por cuenta del adjudicatario aquellos elementos de
proteccion personal que exija la naturaleza de las tareas y elementos a
manipular, segin se desprenda de la evaluaciéon de riesgos, con el minimo que
refleja en el anexo correspondiente y/o determine el Servicio de Instalaciones
Deportivas. La Empresa adjudicataria debera enviar al Servicio de Instalaciones
Deportivas un listado con los equipos de proteccion individual que se van a
entregar a cada uno de sus trabajadores, con informacion especifica que acredite
su adecuacion al riesgo que pretenden cubrir, la periodicidad de las entregas y
los criterios para la reposicion de los elementos y equipos deteriorados.

I.C. de Zaragoza a 25 de junio de 2015

/

Fdo.: Miguel Méﬁdo Martinez
Jefe Servicio de Instalaciones Deportivas

L/

ANEXO 1. VISITA OCULAR DEL RECINTO OBJETO DEL CONCURSO
ANEXO 2. CATALOGO DE PRODUCTOS Y PRECIOS MAXIMOS 2015
ANEXO 3. PLANOS DE LOS RECINTOS

ANEXO 4. AUTORIZACION AL AYUNTAMIENTO
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&) Zaragoza
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ANEXO 1

De acuerdo con lo establecido en la Clausula 3.1 del Pliego de Prescripciones Técnicas
para la adjudicacion del contrato de servicios de bar en el Pabellon Deportivo Municipal
Casetas, este Servicio Municipal de Instalaciones Deportivas acredita

Que D. con DNI realizé visita
ocular de los recintos objetos del concurso, siendo informado del equipamiento existente y de
las caracteristicas del mismo con fecha de de de en

el PDM Casetas

A los efectos oportunos

Fdo.:
Responsable del PDM Casetas




Centros Derortivos MuniciPALES
Servicio pe Bar - CAreTeRriA - RESTAURANTE

SERVICIO DE TEMPORADA ANUAL

LISTA DE PRECIOS ANO 2015

PRECIOS MAXIMOS A APLICAR EN PRODUCTOS SERVIDOS EN BAR — CAFETERIA
C. D. M. SIGLO XXI, CDM LA GRANJA, CDM DUQUESA VILLAHERMOSA,
CDM JOSE GARCES, PDM MOZALBARBA, PDM MONTANANA, PDM CASETAS

CAFES - INFUSIONES

REFRESCOS BOTE

{CAFE CON HIELO 1,30 | |NARANJA, COLA, etc.33 ¢l (Primeras marcas) 1,60 |

iCAFE' SOLO - 1,15 TONICA 33 ¢l (Primeras marcas) 1,60 |

JCOR’_TA_DO_ 1,20 | |BEBIDA ISOTONICA 33 cl (Primeras marcas) | 1,80 N
AFE CON LECHE 1,25

EE_SQAFEINADO CONLECHE 1,25 e

[CORTADO DESCAFEINADO 1,20 [BOLSA PATATAS FRITAS 40-50 gr. | 1,25 ]

[TE/INFUSIONES B 1,15

CERVEZAS ~

[CERVEZA CANA 20 cl. 1,25

iCERVEZA TUBO 33 cl. 1,70 SERVICIO MAQUINAS AUTOMATICAS .

ICERVEZA BOTELLIN 1/5 1,25 BOTE COLA (Primeras marcas) 1,35

(CERVEZA 1/3 1,80 BOTE COLA "LIGHT" (Primeras marcas) 1,35

CERVEZA BOTE 33 cl. 1,80 BOTE NARANJA O LIMON (Primeras marcas) 1,35

CERVEZA SIN 20 cl. [1,45 BOTELLA AGUA MINERAL litro y 1/2 1,35

BOTELLA AGUA MINERAL 1/2 1. 1085

REFRESCOS (Botellin 22 cl.) BOTELLA AGUA MINERAL 1/3 1. 0,65

REFRESCOS 1,35 BEBIDA ISOTONICA (Primeras marcas) 1,60 ;

TONICA 1,35

ICOLA 1,35

AGUA MINERAL litro y 1/2 1,55

AGUA MINERAL (Botellin) 0.90

i PRECIOS IVA INCLUIDO
ESTOS PRECIOS SE PODRAN INCREMENTAR UN 30% EN SERVICIO DE TERRAZA CON CAMARERO

<

Zaragoza

AYUNTAMIENTO

INSTALACIONES
DEPORTIVAS




&

COCINA

CAFETERIA

ANEXO 3
PDM CASETAS




ANEXO 4

D./DR.. i i e e s R R S e e i con D.N.I. n°
.......................... adjudicatariola de la concesibn del bar del
PDM...ooiiiiiiiiieieeen conn®deexpediente...........oooeiiiiiiiiiiiiiiiiann,
AUTORIZA

al Ayuntamiento de Zaragoza a consultar con las empresas comercializadoras de los
suministros de luz, gas y agua de su concesién para comprobar si esta al corriente de

pago de las facturas

Fdo.

En Zaragoza, a de de 2015



