ANEJO 1

BREVE DESCRIPCION DEL MERCADO CENTRAL

La intervencién de Rehabilitacion por Modernizacion en el Mercado “Lanuza”, declarado como Bien de
Interés Cultural, recuperara la imagen original del histérico Mercado, volviendo al pasillo central y a los
dos perimetrales, permitiendo asi apreciar toda la magnitud interior del mismo tanto desde el interior
del mismo como desde las calles que lo circundan.

PLANTA BAJA

La Planta Baja mantendra su destino actual comercial, reduciéndose el nUmero de puestos a 78. Estos
puestos se repartirdn en 74 para comercio de alimentaciéon y 4 para restauracion, situados éstos
ultimos en la zona central del Mercado, dando servicio al conjunto y con posibilidad de acceso directo
desde el exterior a través de las Puertas Este y Oeste.

El area destinada a puestos de venta se reduce, consecuentemente, a unos 1.220 m2 (frente a los
1.725 m2 actuales). Se reduce la superficie destinada a ventas, en un 30% por lo tanto.

Individualmente los puestos ganaran, en consecuencia, en dimension, tanto en longitud de mostrador
como en profundidad de los mismos, previéndose de diversas dimensiones y con un reparto de
actividades segun criterios comerciales.

La superficie interior de esta planta para uso publico, desde la que se podra contemplar perfectamente
el Mercado, sera en consecuencia de unos 1.570 m2, libres de todo obstaculo que impida la visiéon de
las estructuras de las cubiertas y de sus ornamentaciones.

En las fachadas se procedera a la colocacion de cerramiento de vidrio en naves laterales, sujeto
mediante perfileria de aluminio lacado, con aberturas en su parte superior al objeto de regular la
ventilacién y la climatizacion, de forma natural. Se procedera a la rehabilitacion y limpieza general de
las fachadas exteriores del edificio, de piedra y ladrillo, asi como de las cerrajerias histéricas.

Se realizara una nueva instalacion de las redes de saneamiento, para los puestos de venta y los
servicios higiénicos, y de pluviales, todo ello hasta los encuentros con la red enterrada existente.

Asimismo una nueva instalaciéon de las redes de fontaneria para los puestos de venta y las areas de
servicios higiénicos. Se sustituirdn todos los sanitarios y las griferias existentes. Se instalaran
contadores para computo de consumos individuales y de areas comunes, todos ellos de telemedida.

La ventilacion se realizard de modo natural, al no tratarse de un recinto cerrado. Las cafeterias
dispondran de salidas de humos, convenientemente disefiadas para que no produzcan un impacto
desfavorable en la estructura de la cubierta.

Se realizara una climatizacion de la gran y alta sala mediante suelo radiante, tanto para frio como para
calor, discurriendo por las zonas comunes, que no en los puestos de venta. La produccién de agua fria
o caliente se situara en el sotano, contigua a las actuales maquinas de produccion de frio industrial.
Cada puesto de venta dispondra de un equipo auténomo, sobre su techo, para regulaciéon de su propia
temperatura y adecuada a los productos que comercialice.

Se ejecutara una nueva instalacién eléctrica, tanto para los puestos de venta como para las areas
comunes. Se colocaran todos las luminarias con iluminacién tipo led. Se efectuard una iluminacion
general de la planta baja y una iluminacién decorativa del edificio, tanto interior como exterior, a base
de lamparas led, para destacar el disefio del mismo. Se instalarAdn contadores para coémputo de
consumos individuales y de areas comunes, todos ellos de telemedida.

Se realizard una nueva instalacién de la red de telecomunicaciones, privativa y comin. También se
dispondra de cadmaras de circuito cerrado de television para control de seguridad, con posibilidad de
conexion a central de alarmas.



Se sustituiran las actuales BIEs por unas de 25 mm, recolocandose en lugares adecuados acordes con
el edificio. Se instalara un Sistema de Deteccidén de Humos en cada puesto. En las zonas no cubiertas
por este sistema, se resolverd mediante sistema de aspiracion, disimulado para evitar distorsiones
estéticas en cubiertas o estructura.

Se dispondran de los siguientes medios de transporte vertical:

- Para mercancias: Se realizara la instalacion de dos nuevos montacargas y se modernizaran,
reacondicionando su espacio, las dos plataformas elevadoras de productos existentes en las
puertas Norte y Este, asi como la de carnes en la Puerta Norte.

- Para personas: Se instalardn nuevos ascensores, acristalados. Uno en el centro de la Puerta
Oeste, con accesos desde la calle a ambas plantas del Mercado. Y otro en el exterior del
Mercado, en la fachada Este en la parte mas proxima a la Puerta Norte, con acceso desde la
calle a la planta baja.

Los puestos de venta se instalaran con un criterio de disefio uniforme, siguiendo un criterio comercial
de localizacion y con las instalaciones basicas que afectan al disefio de la zona de atencién al pablico
ya colocadas. Dispondran de techo por normativa sanitaria. En su fondo dispondran de espacio para
preparaciones y cortes, con fregadero y griferia para agua caliente y fria adecuados a la normativa.
Podran disponer de camaras posteriores y de zonas de obrador, acristaladas, para perfecta vision de
los productos o de las elaboraciones y manipulaciones por los clientes. Seguirdn unas normas de
disefio también unitarias.

Se dispondran asientos, mesas altas, papeleras, jardineras, etc., acordes en disefio y calidad con el
espacio comuUn en el que se van a situar.

PLANTA SOTANO

La actuacién en la Planta Sétano seré puntual, dada su renovacion del 2008. La préctica totalidad de la
planta seguird destinandose, por tanto, a servicios, instalaciones, cadmaras y zonas comunes, de
utilizacién de los comerciantes y del personal al servicio del Mercado, con el régimen de utilizacion y
reparto de costes por su utilizacién que se determine reglamentariamente.

No obstante debe destacarse en esta planta la creacion de una zona central, accesible para el publico
desde las comunicaciones verticales situadas en la Puerta Oeste, destinada a area de exposiciones y
de formacién y comunicacion, ambas para actividades relacionadas con el sector alimentario, al objeto
de potenciar habitos de alimentacion saludables y ampliar el conocimiento de los productos y sus
técnicas de preparacion. Asi se prevén dos salas, con posibilidad de unién entre ambas mediante
tabiqueria maovil, de unos 50 m2 cada una.

Se reformara la zona de vestuarios para dar cabida, al menos, a una taquilla por puesto y también para
el personal al servicio del Mercado.

Se reformaran completamente los obradores, de tal forma que existan uno por cada puesto previsto de
carnes y de pollerias. Se dotaran de ventilacién, climatizacion, agua fria y caliente y saneamiento. Los
consumos de los distintos servicios se unird a los correspondientes puestos a los que se asignan.

REQUERIMIENTOS DE UTILIZACION

Al objeto de establecer un orden en el entorno al Mercado, causar las menores molestias ciudadanas y
poder utilizar parte de los espacios al Este del Mercado para la instalacién de veladores u otra serie de
actividades, se establecera un horario para las grandes y medianas cargas y descargas (camiones y
furgones), asi como una limitacién horaria de estacionamiento en las areas de carga/descarga a las
furgonetas de reparto de pequefios bultos.

Los planos unidos a esta Memoria grafiando los espacios del mercado quedan sujetos a las
modificaciones en obra que puedan ser llevadas a cabo por la Direccién Facultativa.






ANEJO 2

DESCRIPCION DEL MERCADO PROVISIONAL

El presente Proyecto de Mercado Provisional se encuentra incluido dentro del Proyecto de
Rehabilitacion por Modernizacion del Mercado Central “LANUZA”, promovido por el Excmo.
Ayuntamiento de Zaragoza.

Para la ejecucién de estas obras de Rehabilitacion sera necesario el desalojo del actual Mercado
Central, por lo que con el objeto de asegurar la continuidad de la actividad comercial y del servicio
publico, surge la necesidad de construir un Mercado Provisional que albergue la actividad de
mercado de abastos, durante un periodo de tiempo no superior a dos afos.

1. LOCALIZACION

Este Mercado Provisional se encuentra en el casco histérico de la ciudad de Zaragoza, en el espacio
existente entre las Murallas Romanas, junto a la Plaza César Augusto, y circundado por las calles
Manifestacion, al Sur, y Salduba al Noreste, buscando la mayor cercania posible al Mercado Central.
El espacio previsto para la ubicacion del Provisional se trata, por tanto, de vial publico.

2. DESCRIPCION GENERAL

El edificio del Mercado Provisional lo componen dos naves de forma rectangular, siguiendo las
formas de las calles, configurandose por esta causa, en forma de L. Al no ser completamente
ortogonal la interseccion de los dos viales, una de las naves se gira siguiendo la directriz de la calle,
por lo que la interseccion de las dos naves se realiza con una pieza de transicion, con forma
trapezoidal con cubierta plana, diferenciandose de los dos volumenes principales.

Por tanto el Mercado Provisional, lo componen una nave principal que acoge la ubicacion de los
puestos y por lo tanto la actividad comercial, y una segunda nave que acoge los usos de
almacenamiento, cAdmaras y servicios generales.

Las naves se adaptan al tamario de las calles; asi la nave principal tiene unas dimensiones de 87,20
x 11,90 m, predominando el eje longitudinal, siendo estrecha y alargada, mientras que la otra nave
tiene unas dimensiones de 25,97 x 17,95 metros. El cuerpo de unidén de las dos naves principales,
con forma trapezoidal, tiene unas dimensiones aproximadas de 13,75 m en su lado mayor y de 3,34
m en el menor.

Este Mercado Provisional esta concebido con un caracter de maxima austeridad y para su posible
reutilizacion de materiales, desde los que conforman la estructura portante, los propios puestos de
venta y hasta la maquinaria empleada.

Desde el punto de vista comercial, el edificio pretende ejercer el suficiente reclamo para asegurar la
continuidad de las actividades comerciales que alberga; la composicion de fachadas, la decoracion
exterior, prevista mediante vinilos serigrafiados, la amplitud de la sala de venta, su iluminacion, la
climatizacion, etc, quieren contribuir a asegurar el éxito comercial.

3. AREA DE VENTAS

La nave de Mercado dispone de tres accesos al publico. Uno en la fachada que vierte hacia el
Mercado Central, un segundo en el centro de la nave longitudinal y un tercero en la unién con la otra
nave de servicios complementarios. Dos de los accesos estan dotados con rampas adaptadas para
personas con movilidad reducida.

En el interior de la nave se dispone de los puestos que conforman el mercado provisional, con un
total de 75 puestos.

En el acceso principal se prevé un espacio diafano para poder realizar promociones de productos
alimenticios, ademas de disponer de una pequefia oficina de informacion al consumidor que acuda al
mercado.

La distribucién de los puestos se configura creando dos pasillos centrales por donde circula y se
distribuye el publico. Para ello se adosa una hilera de puestos a cada una de las fachadas



longitudinales y se dispone de una hilera de puestos en el centro de la nave, creando de esta forma
los dos pasillos de distribucién. Enfrentados con las puertas de acceso, se crea un pasillo transversal
que interrumpe los puestos y distribuye las circulaciones.

Los puestos se agrupan por especialidades, ubicando los de pescaderia al fondo de la nave, al ser
funcionalmente un punto de atraccion para los visitantes, ademas de ser la zona mas humeda del
mercado y necesitar una especial atencion en el mantenimiento.

Esta nave de puestos de venta tiene una cubierta a un agua hacia la calle Murallas Romanas.
4. AREA DE SERVICIOS

Desde la zona de pescados se conecta, por medio de dos accesos privados, con la zona de oficinas
y con la de camaras y servicios.

La zona de oficinas la componen dos espacios, una oficina para sanidad y otro despacho para la
gerencia del mercado.

El acceso a la zona de servicios se realiza por una puerta doble, que vierte a un pasillo longitudinal
que va distribuyendo a las diferentes estancias de servicios y comunica con el otro testero del
edificio, donde se producen las operaciones de carga y descarga.

En primer lugar se disponen de unos vestuarios para los trabajadores del mercado, asi como un
pequefio cuarto de limpieza.

A continuacion se van distribuyendo los espacios para camaras, dotandole de camaras de pescados,
polleria, congelados, alimentacién varia y frutas y hortalizas, todos ellos agrupados y dotados de
antecamaras.

En el lado simétrico del pasillo distribuidor se ubican los obradores de carnes y pollerias, con un total
de 10 obradores independientes y climatizados que para poder usarse, segun establecen las normas
sanitarias, habra de disponerse de turnos de trabajo y utilizacién.

A continuacién se ubican las camaras de carnes y menuceles, también con su correspondiente
antecamara. El interior de la cdmara de carnes se divide en 15 jaulas independiente, una para cada
puesto de carnes.

Adosado a la fachada del testero, junto al acceso, se ubica los espacios reservados para el circuito
de almacenamiento de residuos, encontrandose, también refrigerados. En su interior se desarrolla el
circuito de almacenamiento de residuos, lavado de contenedores y almacén de contenedores limpios.

En este acceso del edificio se dispone de un pequefio muelle, para facilitarlas tareas de carga y
descarga.

Esta nave de servicios tiene una cubierta a dos aguas.
5. CENTRALIZACION DE INSTALACIONES

Entre las dos naves se establece un cuerpo mas bajo, como ya se ha comentado anteriormente, en
donde se ubican en su cubierta, las maquinas de climatizacion.

En el espacio residual que queda en la parte trasera de la unién de las dos naves se dispone de un
espacio para ubicar las maquinas de produccidén de frio industrial para las camaras, al ser la zona
mas alejada de las viviendas y encontrarse protegida por la propia edificacion.

Dada la escasez de espacio y con la idea de hacer la menor obra posible, para la dotacion de aseos
publicos se utilizara la existente bajo la Fuente de la Hispanidad, que dispone de 8 cabinas de
mujeres y siete de hombres, ademas de dos aseos adaptados.

6. CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS DE LAS NAVES DESMONTABLES

El Mercado Provisional esta concebido como una instalacién de caracter temporal que cumpla todas
las exigencias funcionales y técnicas sanitarias propias de la actividad que alberga.



Constructivamente se trata de una estructura ligera en una séla planta de altura, buscando criterios
de maxima espacialidad y minima interferencia funcional, a la vez que un rapido montaje y
reutilizaciones futuras.

Es por esto que se han empleado perfiles metalicos de acero laminado, con uniones atornilladas, y
paneles frigorificos autoportantes, como principales materiales de estructura y cerramiento, todo ello
al objeto de que una vez finalizado su cometido, sean facilmente desmontables y reutilizables por el
Excmo. Ayuntamiento para otras finalidades.

La estructura de la sala de venta esta realizada a base de pilares y cerchas metalicas trianguladas,
arriostradas con tirantes.

La nave que contiene los servicios generales, se sustenta por pilares metdlicos y vigas de perfileria
laminada de acero.

La interseccién entre ambas naves se resuelve con pilares metalicos y vigas de perfileria laminada
de acero, y el forjado con chapa colaborante, formando junta de dilatacion.

Dada la ubicacién en el entorno del casco histérico y con el fin de hacer la menor intervenciéon de
obra civil posible, se ha disefiado la cimentacion para que apoye directamente en la superficie del
vial, adaptandose al desnivel del solar y elevando la solera de apoyo sobre unos casetones huecos
apoyados directamente también en el vial. De esta forma pueden disefiarse las redes de
saneamiento, que en un mercado son muy importantes y cuantiosas, sin tener que enterrarlas,
discurriendo entre los huecos de los casetones y acometiendo a los pozos existentes de
alcantarillado. De este modo se protegera el entorno del impacto que supondria una cimentacion
enterrada, facilitando asimismo la recuperacién posterior del espacio publico, una vez desmontada
las naves.

Los cerramientos de fachada se realizan con panel frigorifico de 100 mm autoportantes, dando ya el
acabado exterior e interior del Mercado.

La cubierta se realiza con panel sandwich de 50 mm.
7. LOS PUESTOS DE VENTA

Los puestos de este Mercado Provisional se realizan también de forma prefabricada, de tal forma que
se puedan preparar en taller y montar facilmente, asi como para facilitar su posterior desmontaje y
posible reutilizacion. Se componen de una estructura de tubo metalico, que sirve de soporte y apoyo
de los cerramientos y techos, asi como de las instalaciones y el rotulo del puesto.

Los cerramientos se realizan con panel de madera fendlica compacta, totalmente lisos, anclados
sobre guias perimetrales metalicas.

El puesto se encuentra elevado 15 cm sobre el nivel de los pasillos distribuidores. Todo el pavimento,
tanto de zonas comunes como el interior del puesto, se resuelve con una pintura al clorocaucho. Las
paredes de puesto en contacto con el suelo, dispondran de una media cafia de union, para facilitar su
limpieza.

Se dispondra de un falso techo lavable y registrable, donde se empotrara la iluminacién del interior
del puesto.

Los puestos se entregaran a sus adjudicatarios completamente terminados a nivel de acabados,
disponiendo de lavamanos con dotacién de agua fria y caliente. Cada puesto tendra su cuadro
eléctrico y tomas eléctricas para usos varios, con toma de teléfono y datos.

Se dispondra de barra de colgar, rotulo identificativo y un cierre del puesto.

Los puestos de carnes, charcuteria, pollerias y menuceles, dispondran de mostrador frigorifico,
mientras que los de pescados y los de frutas y hortalizas tendran mesas expositores. Los puestos de
alimentacion varia, dependiendo de su actividad, se les dotara de vitrinas frigorificas o mesas.

El mercado cuenta con un sistema de climatizacion sencillo, por medio de una produccién de frio o
calor y una distribucion lineal, a lo largo de toda la nave, para producir un atemperamiento del
espacio general tanto en invierno como en verano.



8. REQUERIMIENTOS DE UTILIZACION

Dado el caracter del emplazamiento, la superficie disponible y la provisionalidad de la construccién,
se hace necesario que en su utilizacién se cumplan los siguientes requerimientos:

- Control exhaustivo por parte de los detallistas de que los desperdicios que se generen no
sean desechados por la red de saneamiento.

- Limpieza mensual, o cuando ello sea necesario si se requiriera una menor periodicidad, de
la red de vertido del Mercado.

- Sefalamiento de horario limitado de carga y descarga, asi como de turnos por tipo de
productos.

9. UTILIZACION DE LAS DEPENDENCIAS AL SERVICIO DE LOS DETALLISTAS

- Camara de pescados: en esta camara pueden conservarse todo tipo de pescados, mariscos
frescos y productos de la pesca extractiva o de cultivo

- Camara de aves: su utilizacién es exclusiva para la conservacion de todo tipo de aves.

- Camara de alimentacion varia: en ella se conservaran productos que necesiten de frio no
recogidos en todas las anteriores camaras. Su uso podria ser compartido por varios gremios.

- Camara de frutas y hortalizas: se podran conservar todo tipo de frutas, verduras, hortalizas
frescas y setas silvestres o de cultivo.

- Camara de carnes: esta compartimentada en 15 espacios, uno para cada uno de los
carniceros. En ella se pueden conservar carnes de todo tipo, vacuno, porcino equino y lanar.
Excepto aves

- Camara de menuceles: Es la camara donde se pueden almacenar las visceras de las
anteriores especies, higados, riflones, madejas ...

- Camara de congelados: camara de utilizacion indistinta por los concesionarios para todo
tipo de productos de alimentacién congelados.

- Obradores de carnes y polleria: Se utilizaran por turnos quedando todo ello bien
documentado para el control de la inspeccion sanitaria.

- Los horarios de limpieza y de carga y descarga seran determinados por el Ayuntamiento en
razon a las circunstancias concurrentes una vez acabada la instalacion provisional. Seran
comunicadas a la Entidad Gestora de encontrarse constituida.

- Los planos unidos a esta Memoria grafiando los espacios del mercado provisional quedan
sujetos a las modificaciones en obra que puedan ser llevadas a cabo por la Direccién
Facultativa.
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CORRELACION DE LOS PUESTOS DEL MERCADO CENTRAL CON LOS DEL MERCADO PROVISIONAL

CENTRAL LANUZA ACTIVIDAD

PUESTO 1

PUESTO 2

PUESTO 3

PUESTO 4

PUESTO 6

PUESTO 7

PUESTO 8

PUESTO 9

PUESTO 10
PUESTO 11
PUESTO 12
PUESTO 13
PUESTO 14
PUESTO 15
PUESTO 16
PUESTO 21
PUESTO 24
PUESTO 27
PUESTO 28
PUESTO 35
PUESTO 39
PUESTO 47
PUESTO 48
PUESTO 54
PUESTO 57
PUESTO 60
PUESTO 61
PUESTO 62
PUESTO 64
PUESTO 65
PUESTO 66
PUESTO 73

CARNICERIA

POLLERIA
CHARCUTERIA
POLLERIA

CARNICERIA

POLLERIA

CARNICERIA
PESCADOS

PESCADOS

PESCADOS

PESCADOS

PESCADOS

PESCADOS

PESCADOS

PESCADOS

PESCADOS

PESCADOS
RESTAURACION
RESTAURACION
CARNICERIA

ALIM. VARIA / MENUCELES
RESTAURACION
RESTAURACION
FRUTAS Y HORTALIZAS
FRUTAS Y HORTALIZAS
FRUTAS Y HORTALIZAS
FRUTAS Y HORTALIZAS
FRUTAS Y HORTALIZAS
ALIMENTACION VARIA
ALIMENTACION VARIA
FRUTAS Y HORTALIZAS
CARNICERIA

TOTAL

SUPERFICIE

14,43
14,48
14,48
14,48
14,46
14,48
14,48
14,48
12,14
12,14
11,58
11,58
11,58
11,58
12,14
14,86
18,58
18,21
23,78
18,58
18,58
18,21
23,78
14,86
14,86
11,58
11,58
11,58
12,14
12,14
11,58
14,46

467,87

OBRADOR

1
14

SEGUNDA LICITACION

PROVISIONAL

40
3
13
4

38
5
48
63
28
30
31
23
25
24
64
22
21

TOTAL

45
33

67
57
55
54
73
9
52
58
39

SUPERFICIE

7,40
7,40
7,40
7,40
7,40
7,40
7,40
7,49
7,40
7,40
7,40
7,24
7,40
7,40
7,49
8,08
8,08

7,40
7,40

7,40
7,40
7,40
7,40
7,40
7,40
7,40
7,40
7,40
208,58



ANEJO 3

FAMILIA GENERICA

PRODUCTOS QUE LA COMPONEN

POLLERIA (AVES Y HUEVOS) Aves, conejos, caza, huevos y productos derivados de
los mismos ya sean elaborados, precocinados o
refrigerados.

(Ref? indicativa IAE 642.5)
CASQUERIA (MENUCELES) Visceras, despojos y minucias procedentes de animales

de abasto, frescos o precocinados asi como sus
elaborados (Ref® indicativa IAE 642.6). AGRUPA
ALIMENTACION VARIA

CARNICERIA (CARNES)

Carnes, frescas o refrigeradas y productos elaborados
cuyo ingrediente principal sea la carne. Morcillas y
adobos frescos. Se excluyen los productos lacteos y de
charcuteria, excepto los embutidos frescos, asi como los
productos propios de polleria y casqueria 0 menuceles
(Ref? indicativa IAE 642.1 A 4)

CHARCUTERIA

Embutidos, adobos secos, quesos y derivados asi como
alimentacion seca en general, fresca o enlatada, chorizo
fresco y picadillo envasados. Se excluye expresamente
la venta de congelados, carnes frescas y sus derivados
asi como los productos de polleria (Ref? indicativa IAE
647.1)

FRUTAS Y VERDURAS

Toda clase de frutas y verduras frescas, hortalizas y
setas. Caracol vivo. Dichos productos podran ser
semielaborados, refrigerados o precocinados,
envasados (Ref? indicativa IAE 641) o no.

PESCADOS/CONGELADOS

Pescado y marisco fresco, asi como toda clase de
productos semielaborados, refrigerados o precocinados
en los que los ingredientes provengan del pescado o
marisco. (Ref? indicativa IAE 643.1 y 2)

ALIMENTACION VARIA (incluye también
menuceles: puesto 39)

Salazones de pescado, conservas, ahumados,
encurtidos, aceitunas, aceites, bebidas, y frutos secos.
Pan, leche, pasteleria y bolleria.

De acuerdo con lo dispuesto en la clausula 14 del pliego concesional, la relacién de productos incluidos en
cada genérico o familia tiene caracter orientativo y flexible.

Pueden solicitarse otro tipo de productos diferentes (clausulas 9 y 14)




ANEJO 4

Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon
Puesto Familia periédjco periédjco periédjco periédjco periédjco periédjco periédjco periédjco periédjco
total afio 1 total afio 2 total afio 3 total afio 4 total afio 5 total afio 6 total afio 7 total aiio 8 total aifio 9
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
1 Carnes 116,60 € 119,73 € 122,95 € 126,25 € 129,65 € 133,13 € 136,71 € 140,38 € 144,16 €
2 Polleria 86,24 € 88,56 € 90,94 € 93,39 € 95,90 € 98,47 € 101,12€ 103,84€ 106,63 €
3 Charcuteria 79,67 € 81,81 € 84,01 € 86,27 € 88,59 € 90,97 € 93,42 € 95,93 € 98,50 €
4 Polleria 86,68 € 89,01 € 91,40 € 93,86 € 96,38 € 98,97 € 101,63 € 104,36 € 107,17 €
6 Carnes 116,98 € 120,12 € 123,35 € 126,67 € 130,07 € 133,57 € 137,16 € 140,85 € 144,63 €
7 Polleria 86,24 € 88,56 € 90,94 € 93,39 € 95,90 € 98,47 € 101,12€ 103,84€ 106,63 €
8 Carnes 98,08 € 100,71 € 103,42 € 106,20 € 109,05 € 111,99 € 115,00 € 118,09 € 121,26 €
9 Pescados 81,30 € 83,48 € 85,73 € 88,03 € 90,40 € 92,83 € 95,32 € 97,88 € 100,51 €
10 Pescados 87,32 € 89,67 € 92,08 € 94,55 € 97,09 € 99,70 € 102,38€ 105,13 € 107,96 €
11 Pescados 87,32 € 89,67 € 92,08 € 94,55 € 97,09 € 99,70 € 102,38 € 105,13 € 107,96 €
12 Pescados 76,05 € 78,09 € 80,19 € 82,35 € 84,56 € 86,84 € 89,17 € 91,57 € 94,03 €
13 Pescados 76,05 € 78,09 € 80,19 € 82,35 € 84,56 € 86,84 € 89,17 € 91,57 € 94,03 €
14 Pescados 76,05 € 78,09 € 80,19 € 82,35 € 84,56 € 86,84 € 89,17 € 91,57 € 94,03 €
15 Pescados 76,05 € 78,09 € 80,19 € 82,35 € 84,56 € 86,84 € 89,17 € 91,57 € 94,03 €
16 Pescados 87,32 € 89,67 € 92,08 € 94,55 € 97,09 € 99,70 € 102,38 € 105,13 € 107,96 €
21 Pescados 89,62 € 92,03 € 94,51 € 97,05 € 99,66 € 102,34€ 105,09€ 107,91€ 110,81€
24 Pescados 98,04 € 100,67 € 103,38 € 106,16 € 109,01 € 111,94 € 114,95 € 118,04 € 121,21 €
35 Carnes 120,44 € 123,68 € 127,00 € 130,41 € 133,92 € 137,52 € 141,22 € 145,01 € 148,91 €
39 Menuceles/Alimentacion varia 103,90 € 106,69 € 109,56 € 112,51 € 115,53 € 118,64 € 121,83 € 125,10 € 128,46 €
54 Frutas y Hortalizas 84,53 € 86,81 € 89,14 € 91,53 € 94,00 € 96,52 € 99,12 € 101,78 € 104,52 €
57 Frutas y Hortalizas 84,53 € 86,81 € 89,14 € 91,53 € 94,00 € 96,52 € 99,12 € 101,78 € 104,52 €
60 Frutas y Hortalizas 72,97 € 74,93 € 76,94 € 79,01 € 81,13 € 83,31 € 85,55 € 87,85 € 90,22 €
61 Frutas y Hortalizas 72,97 € 74,93 € 76,94 € 79,01 € 81,13 € 83,31 € 85,55 € 87,85 € 90,22 €
62 Frutas y Hortalizas 72,97 € 74,93 € 76,94 € 79,01 € 81,13 € 83,31 € 85,55 € 87,85 € 90,22 €
64 Alimentacion varia 80,79 € 82,96 € 85,19 € 87,48 € 89,83 € 92,25 € 94,73 € 97,28 € 99,89 €
65 Alimentacién varia 80,79 € 82,96 € 85,19 € 87,48 € 89,83 € 92,25 € 94,73 € 97,28 € 99,89 €
66 Frutas y Hortalizas 72,97 € 74,93 € 76,94 € 79,01 € 81,13 € 83,31 € 85,55 € 87,85 € 90,22 €
73 Carnes 116,68 € 119,82 € 123,04 € 126,35 € 129,74 € 133,23 € 136,81 € 140,49 € 144,26 €

8.022,11 8.237,75 8.459,18 8.686,56 8.920,05 9.159,82 9.406,04 9.658,87 9.918,51




ANEJO 4

Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon
periédico periédico periédico periédico periédico periédico periddico periédico periédico periédico periédico
total afio 10 total afio 11 total afio 12 total afio 13 total afio 14 total afio 15 total afno 16 total afio 17 total afio 18 total afio 19 total afio 20
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)

148,03 € 152,01 € 156,10 € 160,29 € 164,60 € 169,03 € 173,57 € 178,24 € 183,03 € 187,95 € 193,00 €

109,50 € 112,44 € 115,46 € 118,57 € 121,75 € 125,03 € 128,39 € 131,84 € 135,38 € 139,02 € 142,76 €
101,15 € 103,87 € 106,66 € 109,53 € 112,48 € 115,50 € 118,60 € 121,79 € 125,06 € 128,43 € 131,88 €
110,05 € 113,01 € 116,04 € 119,16 € 122,37 € 125,66 € 129,03 € 132,50 € 136,06 € 139,72 € 143,48 €
148,52 € 152,51 € 156,61 € 160,82 € 165,15 € 169,59 € 174,14 € 178,82 € 183,63 € 188,57 € 193,64 €
109,50 € 112,44 € 115,46 € 118,57 € 121,75 € 125,03 € 128,39 € 131,84 € 135,38 € 139,02 € 142,76 €
124,52 € 127,87 € 131,31 € 134,84 € 138,46 € 142,18 € 146,00 € 149,93 € 153,96 € 158,10 € 162,35 €
103,22 € 105,99 € 108,84 € 111,77 € 114,77 € 117,86 € 121,02 € 124,28 € 127,62 € 131,05 € 134,57 €
110,86 € 113,84 € 116,90 € 120,05 € 123,27 € 126,59 € 129,99 € 133,48 € 137,07 € 140,75 € 144,54 €
110,86 € 113,84 € 116,90 € 120,05 € 123,27 € 126,59 € 129,99 € 133,48 € 137,07 € 140,75 € 144,54 €
96,56 € 99,15 € 101,82 € 104,55 € 107,36 € 110,25 € 113,21 € 116,26 € 119,38 € 122,59 € 125,89 €
96,56 € 99,15 € 101,82 € 104,55 € 107,36 € 110,25 € 113,21 € 116,26 € 119,38 € 122,59 € 125,89 €
96,56 € 99,15 € 101,82 € 104,55 € 107,36 € 110,25 € 113,21 € 116,26 € 119,38 € 122,59 € 125,89 €
96,56 € 99,15 € 101,82 € 104,55 € 107,36 € 110,25 € 113,21 € 116,26 € 119,38 € 122,59 € 125,89 €
110,86 € 113,84 € 116,90 € 120,05 € 123,27 € 126,59 € 129,99 € 133,48 € 137,07 € 140,75 € 144,54 €
113,79 € 116,85 € 119,99 € 123,21 € 126,53 € 129,93 € 133,42 € 137,01 € 140,69 € 144,47 € 148,35 €
124,47 € 127,82 € 131,25 € 134,78 € 138,40 € 142,12 € 145,94 € 149,87 € 153,90 € 158,03 € 162,28 €
152,91 € 157,02 € 161,24 € 165,58 € 170,03 € 174,60 € 179,29 € 184,11 € 189,06 € 194,14 € 199,36 €
131,92 € 135,46 € 139,10 € 142,84 € 146,68 € 150,62 € 154,67 € 158,83 € 163,10 € 167,48 € 171,99 €
107,33 € 110,21 € 113,17 € 116,22 € 119,34 € 122,55 € 125,84 € 129,22 € 132,70 € 136,26 € 139,93 €
107,33 € 110,21 € 113,17 € 116,22 € 119,34 € 122,55 € 125,84 € 129,22 € 132,70 € 136,26 € 139,93 €
92,64 € 95,13 € 97,69 € 100,31 € 103,01 € 105,78 € 108,62 € 111,54 € 114,54 € 117,62 € 120,78 €
92,64 € 95,13 € 97,69 € 100,31 € 103,01 € 105,78 € 108,62 € 111,54 € 114,54 € 117,62 € 120,78 €
92,64 € 95,13 € 97,69 € 100,31 € 103,01 € 105,78 € 108,62 € 111,54 € 114,54 € 117,62 € 120,78 €
102,58 € 105,33 € 108,16 € 111,07 € 114,06 € 117,12 € 120,27 € 123,50 € 126,82 € 130,23 € 133,73 €
102,58 € 105,33 € 108,16 € 111,07 € 114,06 € 117,12 € 120,27 € 123,50 € 126,82 € 130,23 € 133,73 €
92,64 € 95,13 € 97,69 € 100,31 € 103,01 € 105,78 € 108,62 € 111,54 € 114,54 € 117,62 € 120,78 €

148,14 € 152,12 € 156,21 € 160,41 € 164,72 € 169,15 € 173,70 € 178,37 € 183,16 € 188,09 € 193,14 €

10.185,11 10.458,89 10.740,03 11.028,72 11.325,17 11.629,59 11.942,19 12.263,20 12.592,83 12.931,33 13.278,92




ANEJO 4

Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon
periédico periédico periédico periddico periédico periédico periddico periédico periédico periédico periédico
total afio 21 total afio 22 total afio 23 total afio 24 total afio 25 total afio 26 total afo 27 total afio 28 total afio 29 total afio 30 total afio 31
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)

198,19 € 203,51 € 208,99 € 214,60 € 220,37 € 226,29 € 232,38 € 238,62 € 245,04 € 251,62 € 258,39 €

146,59 € 150,53 € 154,58 € 158,74 € 163,00 € 167,38 € 171,88 € 176,50 € 181,25 € 186,12 € 191,12 €
135,42 € 139,06 € 142,80 € 146,64 € 150,58 € 154,63 € 158,79 € 163,05 € 167,44 € 171,94 € 176,56 €
147,33 € 151,29 € 155,36 € 159,54 € 163,83 € 168,23 € 172,75 € 177,39 € 182,16 € 187,06 € 192,09 €
198,84 € 204,19 € 209,67 € 215,31 € 221,10 € 227,04 € 233,14 € 239,41 € 245,85 € 252,45 € 259,24 €
146,59 € 150,53 € 154,58 € 158,74 € 163,00 € 167,38 € 171,88 € 176,50 € 181,25 € 186,12 € 191,12 €
166,71 € 171,19 € 175,79 € 180,52 € 185,37 € 190,35 € 195,47 € 200,72 € 206,12 € 211,66 € 217,35 €
138,19 € 141,90 € 145,72 € 149,63 € 153,65 € 157,78 € 162,03 € 166,38 € 170,85 € 175,45 € 180,16 €
148,42 € 152,41 € 156,51 € 160,72 € 165,04 € 169,47 € 174,03 € 178,71 € 183,51 € 188,44 € 193,51 €
148,42 € 152,41 € 156,51 € 160,72 € 165,04 € 169,47 € 174,03 € 178,71 € 183,51 € 188,44 € 193,51 €
129,27 € 132,74 € 136,31 € 139,98 € 143,74 € 147,60 € 151,57 € 155,64 € 159,83 € 164,12 € 168,54 €

129,27 € 132,74 € 136,31 € 139,98 € 143,74 € 147,60 € 151,57 € 155,64 € 159,83 € 164,12 € 168,54 €

129,27 € 132,74 € 136,31 € 139,98 € 143,74 € 147,60 € 151,57 € 155,64 € 159,83 € 164,12 € 168,54 €

129,27 € 132,74 € 136,31 € 139,98 € 143,74 € 147,60 € 151,57 € 155,64 € 159,83 € 164,12 € 168,54 €
148,42 € 152,41 € 156,51 € 160,72 € 165,04 € 169,47 € 174,03 € 178,71 € 183,51 € 188,44 € 193,51 €
152,34 € 156,44 € 160,64 € 164,96 € 169,39 € 173,95 € 178,62 € 183,42 € 188,36 € 193,42 € 198,62 €
166,64 € 171,12 € 175,72 € 180,44 € 185,29 € 190,28 € 195,39 € 200,64 € 206,04 € 211,57 € 217,26 €
204,72 € 210,22 € 215,87 € 221,68 € 227,63 € 233,75 € 240,04 € 246,49 € 253,11 € 259,92 € 266,90 €
176,61 € 181,36 € 186,23 € 191,24 € 196,38 € 201,66 € 207,08 € 212,64 € 218,36 € 224,23 € 230,26 €
143,69 € 147,55 € 151,52 € 155,59 € 159,77 € 164,07 € 168,48 € 173,00 € 177,66 € 182,43 € 187,33 €
143,69 € 147,55 € 151,52 € 155,59 € 159,77 € 164,07 € 168,48 € 173,00 € 177,66 € 182,43 € 187,33 €
124,03 € 127,36 € 130,78 € 134,30 € 137,91 € 141,62 € 145,42 € 149,33 € 153,35 € 157,47 € 161,70 €
124,03 € 127,36 € 130,78 € 134,30 € 137,91 € 141,62 € 145,42 € 149,33 € 153,35 € 157,47 € 161,70 €
124,03 € 127,36 € 130,78 € 134,30 € 137,91 € 141,62 € 145,42 € 149,33 € 153,35 € 157,47 € 161,70 €
137,33 € 141,02 € 144,81 € 148,70 € 152,70 € 156,80 € 161,02 € 165,35 € 169,79 € 174,36 € 179,04 €
137,33 € 141,02 € 144,81 € 148,70 € 152,70 € 156,80 € 161,02 € 165,35 € 169,79 € 174,36 € 179,04 €

124,03 € 127,36 € 130,78 € 134,30 € 137,91 € 141,62 € 145,42 € 149,33 € 153,35 € 157,47 € 161,70 €

198,33 € 203,66 € 209,14 € 214,76 € 220,53 € 226,46 € 232,55 € 238,80 € 245,22 € 251,81 € 258,58 €

13.635,86 14.002,39 14.378,78 14.765,28 15.162,17 15.569,73 15.988,24 16.418,01 16.859,32 17.312,50 17.777,86




ANEJO 4

Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon
periédico periédico periédico periddico periédico periédico periddico periédico periédico periédico periédico
total afio 32 total afio 33 total afio 34 total afio 35 total afio 36 total afio 37 total afno 38 total afio 39 total afio 40 total afio 41 total afio 42
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)

265,33 € 272,47 € 279,79 € 287,31 € 295,03 € 302,96 € 311,11 € 319,47 € 328,06 € 336,88 € 345,93 €

196,26 € 201,54 € 206,95 € 212,52 € 218,23 € 224,09 € 230,12 € 236,30 € 242,66 € 249,18 € 255,88 €
181,31 € 186,18 € 191,18 € 196,32 € 201,60 € 207,02 € 212,58 € 218,30 € 224,17 € 230,19 € 236,38 €
197,25 € 202,55 € 208,00 € 213,59 € 219,33 € 225,23 € 231,28 € 237,50 € 243,88 € 250,44 € 257,17 €
266,21 € 273,36 € 280,71 € 288,26 € 296,01 € 303,96 € 312,13 € 320,52 € 329,14 € 337,99 € 347,07 €
196,26 € 201,54 € 206,95 € 212,52 € 218,23 € 224,09 € 230,12 € 236,30 € 242,66 € 249,18 € 255,88 €
223,19 € 229,19 € 235,35 € 241,68 € 248,17 € 254,84 € 261,69 € 268,73 € 275,95 € 283,37 € 290,99 €
185,01 € 189,98 € 195,08 € 200,33 € 205,71 € 211,24 € 216,92 € 222,75 € 228,74 € 234,89 € 241,20 €
198,71 € 204,05 € 209,54 € 215,17 € 220,95 € 226,89 € 232,99 € 239,25 € 245,68 € 252,29 € 259,07 €
198,71 € 204,05 € 209,54 € 215,17 € 220,95 € 226,89 € 232,99 € 239,25 € 245,68 € 252,29 € 259,07 €
173,07 € 177,72 € 182,49 € 187,40 € 192,44 € 197,61 € 202,92 € 208,38 € 213,98 € 219,73 € 225,64 €

173,07 € 177,72 € 182,49 € 187,40 € 192,44 € 197,61 € 202,92 € 208,38 € 213,98 € 219,73 € 225,64 €

173,07 € 177,72 € 182,49 € 187,40 € 192,44 € 197,61 € 202,92 € 208,38 € 213,98 € 219,73 € 225,64 €

173,07 € 177,72 € 182,49 € 187,40 € 192,44 € 197,61 € 202,92 € 208,38 € 213,98 € 219,73 € 225,64 €
198,71 € 204,05 € 209,54 € 215,17 € 220,95 € 226,89 € 232,99 € 239,25 € 245,68 € 252,29 € 259,07 €
203,96 € 209,44 € 215,07 € 220,85 € 226,79 € 232,88 € 239,14 € 245,57 € 252,17 € 258,95 € 265,91 €
223,10 € 229,10 € 235,26 € 241,58 € 248,07 € 254,74 € 261,59 € 268,62 € 275,84 € 283,26 € 290,87 €
274,08 € 281,45 € 289,01 € 296,78 € 304,76 € 312,95 € 321,36 € 330,00 € 338,87 € 347,98 € 357,33 €
236,44 € 242,80 € 249,33 € 256,03 € 262,91 € 269,98 € 277,23 € 284,69 € 292,34 € 300,20 € 308,27 €
192,37 € 197,54 € 202,85 € 208,30 € 213,90 € 219,65 € 225,56 € 231,62 € 237,85 € 244,24 € 250,80 €
192,37 € 197,54 € 202,85 € 208,30 € 213,90 € 219,65 € 225,56 € 231,62 € 237,85 € 244,24 € 250,80 €
166,05 € 170,51 € 175,09 € 179,80 € 184,63 € 189,60 € 194,69 € 199,93 € 205,30 € 210,82 € 216,49 €
166,05 € 170,51 € 175,09 € 179,80 € 184,63 € 189,60 € 194,69 € 199,93 € 205,30 € 210,82 € 216,49 €
166,05 € 170,51 € 175,09 € 179,80 € 184,63 € 189,60 € 194,69 € 199,93 € 205,30 € 210,82 € 216,49 €
183,86 € 188,80 € 193,87 € 199,08 € 204,43 € 209,93 € 215,57 € 221,37 € 227,32 € 233,43 € 239,70 €
183,86 € 188,80 € 193,87 € 199,08 € 204,43 € 209,93 € 215,57 € 221,37 € 227,32 € 233,43 € 239,70 €

166,05 € 170,51 € 175,09 € 179,80 € 184,63 € 189,60 € 194,69 € 199,93 € 205,30 € 210,82 € 216,49 €

265,53 € 272,67 € 279,99 € 287,52 € 295,25 € 303,19 € 311,34 € 319,70 € 328,30 € 337,12 € 346,18 €

18.255,73 18.746,44 19.250,35 19.767,80 20.299,16 20.844,80 21.405,11 21.980,48 22.571,31 23.178,03 23.801,05




ANEJO 4

Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon Canon
periédico peridédico periédico periédico peridédico periédico periédico periédico
total afio 43 total afio 44 total afio 45 total afio 46 total afio 47 total afio 48 total afio 49 total afio 50
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
355,23 € 364,78 € 374,58 € 384,65 € 394,99 € 405,61 € 416,51 € 427,71 €
262,75 € 269,82 € 277,07 € 284,52 € 292,16 € 300,02 € 308,08 € 316,36 €
242,73 € 249,26 € 255,96 € 262,84 € 269,90 € 277,16 € 284,61 € 292,26 €
264,08 € 271,18 € 278,47 € 285,95 € 293,64 € 301,53 € 309,64 € 317,96 €
356,40 € 365,98 € 375,82 € 385,92 € 396,29 € 406,95 € 417,89 € 429,12 €
262,75 € 269,82 € 277,07 € 284,52 € 292,16 € 300,02 € 308,08 € 316,36 €
298,81 € 306,84 € 315,09 € 323,56 € 332,26 € 341,19 € 350,36 € 359,78 €
247,69 € 254,34 € 261,18 € 268,20 € 275,41 € 282,81 € 290,41 € 298,22 €
266,03 € 273,18 € 280,53 € 288,07 € 295,81 € 303,76 € 311,93 € 320,31 €
266,03 € 273,18 € 280,53 € 288,07 € 295,81 € 303,76 € 311,93 € 320,31 €
231,70 € 237,93 € 244,32 € 250,89 € 257,64 € 264,56 € 271,67 € 278,97 €
231,70 € 237,93 € 244,32 € 250,89 € 257,64 € 264,56 € 271,67 € 278,97 €
231,70 € 237,93 € 244,32 € 250,89 € 257,64 € 264,56 € 271,67 € 278,97 €
231,70 € 237,93 € 244,32 € 250,89 € 257,64 € 264,56 € 271,67 € 278,97 €
266,03 € 273,18 € 280,53 € 288,07 € 295,81 € 303,76 € 311,93 € 320,31 €
273,06 € 280,40 € 287,93 € 295,67 € 303,62 € 311,78 € 320,16 € 328,77 €
298,69 € 306,72 € 314,96 € 323,43 € 332,12 € 341,05 € 350,22 € 359,63 €
366,94 € 376,80 € 386,93 € 397,33 € 408,01 € 418,98 € 430,24 € 441,80 €
316,55 € 325,06 € 333,80 € 342,77 € 351,99 € 361,45 € 371,16 € 381,14 €
257,55 € 264,47 € 271,58 € 278,88 € 286,37 € 294,07 € 301,98 € 310,09 €
257,55 € 264,47 € 271,58 € 278,88 € 286,37 € 294,07 € 301,98 € 310,09 €
222,30 € 228,28 € 234,42 € 240,72 € 247,19 € 253,83 € 260,66 € 267,66 €
222,30 € 228,28 € 234,42 € 240,72 € 247,19 € 253,83 € 260,66 € 267,66 €
222,30 € 228,28 € 234,42 € 240,72 € 247,19 € 253,83 € 260,66 € 267,66 €
246,15 € 252,76 € 259,56 € 266,53 € 273,70 € 281,05 € 288,61 € 296,37 €
246,15 € 252,76 € 259,56 € 266,53 € 273,70 € 281,05 € 288,61 € 296,37 €

222,30 € 228,28 € 234,42 € 240,72 € 247,19 € 253,83 € 260,66 € 267,66 €
355,49 € 365,05 € 374,86 € 384,93 € 395,28 € 405,91 € 416,82 € 428,02 €

24.440,83 25.097,79 25.772,42 26.465,19 27.176,57 27.907,08 28.657,22 29.427,53



ANEJO 5

DECLARACION RESPONSABLE DE NO ESTAR INCURSO
EN PROHIBICION DE CONTRATAR, ENCONTRARSE AL CORRIENTE DE
OBLIGACIONES TRIBUTARIAS Y DE SEGURIDAD SOCIAL Y CUMPLIMIENTO DE
COMPROMISOS DE ORDEN SOCIAL, RIESGOS LABORALES Y CRITERIOS

MEDIOAMBIENTALES
D. con DNI ntimero
con domicilio en , en nombre de (1)
, con domicilio fiscal en
enterado del anuncio publicado en el Boletin
del dia -y de las condiciones y requisitos que se exigen para la participacion en el

procedimiento concurrente y publico relativo a : CONCESIONES PUESTOS DEL MERCADO
CENTRAL, 22 LICITACION

DECLARO RESPONSABLEMENTE,
1) No estar incurso en prohibicién de contratar con las Administraciones Publicas por ninguna de
las causas que fija el texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector Ptblico.

2) Encontrarse al corriente del cumplimiento de las obligaciones tributarias y con la Seguridad
Social.

3) Que, en el caso de ser invitado a la fase de presentacion de ofertas, se tendran en cuenta las
obligaciones relativas a las disposiciones sobre proteccion del empleo, condiciones de trabajo,
prevencion de riesgos laboral es y proteccion del medio ambiente.

En ,a de de

FIRMA

(1) indicar si la declaracion se realiza en nombre propio o de la mercantil que representa



ANEJO 6
MODELO DE PROPOSICION ECONOMICA

DD e ettt e bt e e e bt e e et aee e bt e e e bt e e e b aee et eee e bteeeaeeeeaaeeaaeeeaaaeeeasaeeeeaeeeans ,CONDNI ..., y domicilio social en
.............................................. , domiCIliado €N .....cccuiiiiiiiiiiiiiiiieiicieniies € ettt sttt ssees e eneeneeeeneene.. ITIANIfiESTA qUe enterado del
anuncio publicado en el BOA n° ............... de fecha .....cccoooevvieiiiiiiiine , referente al procedimiento para la adjudicacién de concesiones de puestos de venta

en el Mercado Central 2° licitacion y teniendo capacidad legal suficiente, con sujecién en un todo a las clausulas del pliego que conoce y acepta expresamente,
formula oferta con las siguientes caracteristicas

GAMA CARNES GAMA FRUTAS Y VERDURAS
APORTACION
WSSy | o | owouen | cuuoa | MTErOComscrons WSS | o | S | congir | RO chon e o
1 69.957 € 116,60 € 54 50.719 € 84,53 €
6 70.188 € 116,98 € 57 50.719 € 84,53 €
8 58.846 € 98,08 € 60 43.779 € 72,97 €
35 72.262 € 120,44 € 61 43.779 € 72,97 €
73 70.008 € 116,68 € 62 43.779 € 72,97 €
66 43.779 € 72,97 €
GAMA ALIMENTACION VARIA/MENUCELES
GRS EsTO ézg:LArjllgz CANON BASE ANTICIPO CANON SOBRE CANON BASE (2) GAMA CHARCUTERIA
PREFERENCIA (1) UNICA PRIMER ANO PERIODO EUROS OEOE D et AERTAEE CANONBASE | ANTICIPO CANON SOBRE CANON BASE (2)
39 62.340 € 103,90 € PREFERENCIA (1) ECONOMICA UNICA | PRIMER ARO PERIODO EUROS
64 48.474 € 80,79 € 3 47.802 € 79,67 €
65 48.474 € 80,79 €
GAMA PESCADOS/CONGELADOS
GERITNIAT EsTO TR CANON BASE ANTICIPO CANON SOBRE CANON BASE (2)
GAMA POLLERIA PREFERENCIA (1) ECONOMICA UNICA | PRIMER ARO DERIODO FURGS
APORTACION ANTICIPO CANON SOBRE CANON BASE (2 9 48.778 € 81,30 €
rEy | PO | EcoNowica | aienmer | ATOROO S 10 | s2391e | 8732€
2 51.745 € 86,24 € 11 52.391¢€ 87,32 €
4 52.006 € 86,68 € 12 45.630 € 76,05 €
7 51.745 € 86,24 € 13 45.630 € 76,05 €
14 45.630 € 76,05 €
FECHA Y FIRMA DEL PROPONENTE 15 45.630 € 76,05 €
16 52.391 € 87,32 €
21 53.774 € 89,62 €
24 58.822 € 98,04 €

(1) MARCAR CLARAMENTE 1°, 2°,3°,4°6 1, 2, 3, 4, ..... ETC. EN EL SUPUESTO DE APARECER SOLO X, SIN CARDINAL NI ORDINAL, SE VALORARA POR DETRAS DE LAS
DEMAS OFERTAS QUE Si LO HAYAN REMARCADO CLARAMENTE.

(2) PERIODO MINIMO: IGUAL O SUPERIOR A 3 ANOS Y PERIODO MAXIMO: IGUAL O INFERIOR A 35 ANOS



ANEJO 7
MODELO DE GARANTIA MEDIANTE VALORES ANOTADOS (con inscripcion).

D. (NOmMbIe ¥ aPellidOS)...c.eeveeuiiiiniiiiieiiiesie ettt e et

en TePresentacion de........c.oviriiieriiririierieie ettt s NIF e,

con domicilio en ......c.ccecceveneennene , en la calle/pza./avda. .......cccooeiiiiiiiiiniiieee
cddigo postal....................

PIGNORA

a favor del Excmo Ayuntamiento de Zaragoza los siguientes valores representados mediante
anotaciones en cuenta, de los cuales es titular el pignorante y que se identifican como sigue:

Numero | Emision (entidad emisora, clase del valor | Coédigo [ Referencia del | Valor nominal | Valor de realizacion de los valores
valores y fecha emision) valor Registro unitario a fecha de inscripcién

En virtud de lo dispuesto por el Texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico para
responder de las obligaciones siguientes: garantia concesiones MERCADO CENTRAL, 2°
licitacion.

contraidas por (persona fisica o juridica GArantizada).........cecveerveereerrueesueestieeeeeeeieseeeteettesieesaeesatesbtesneesaeeneeens

con domicilio (a efectos de notificaciones y reqUErimientos) €M.......cueerveeerveerrereriueeeseeesreesireesseeessesessesessesesnens
CALLE/PZA./AVAA. ...ttt et h ettt ettt ettt e be e te et ehteeteeneeentas
por la cantidad de:*

La Entidad Gestora del Fondo se compromete a mantener la prenda sobre las participaciones
seflaladas, no reembolsando, en ningun caso, al participe el valor de las participaciones mientras
subsista la prenda, asi como a proceder al reembolso de las participaciones a favor del Excmo
Ayuntamiento de Zaragoza al primer requerimiento de éste.

............................................ (nombre o razén social del pignorante)

.................................................................................................. (firma/s)

Con mi intervencion, el Corredor de Comercio

(firma)....coeceeennenciicneceene
Dttt
con DNIL.....cooenenee. en representacion de (entidad adherida
encargada del Registro contable).............ccccoeeenee certifica la
inscripcion de la prenda.
(fecha).....cceveeveeiine.
(firma).....ccceevereereeenns

*Los importes se escribiran en letra y en niimero




ANEJO 8

MODELO DE GARANTiA MEDIANTE PIGNORACION DE PARTICIPACIONES EN
FONDOS DE INVERSION
D. (NOMDBIE ¥ APEIIIAOS)...eevvereerrienieeeteeeeteeeiteeereeetreeereeeteeeveeeetseesseeesaeessesesseesaseesseessseensseeaaseeeanes

en representacion de. , NIF.....coooiiiiiiiieene
con domicilio en .........ceevervenenne. , en la calle/pza./avda. .......cccoeeieiiiiiniecicie e
cddigo postal....................

PIGNORA

a favor del AYUNTAMIENTO DE ZARAGOZA las siguientes participaciones , de las cuales es titular el
pignorante y que identifica como sigue:

Numero | Identificacion del fondo de inversion (nombre y Entidad | Entidad Valor liquidativo a la fecha | Valor total
particip. | nimero de registro administrativo de la CNMV) gestora | depositaria | de inscripcién

En virtud de lo dispuesto por el Texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico para
responder de las obligaciones siguientes: garantia concesiones MERCADO CENTRAL, 2°
licitacion.

contraidas por (persona fisica o juridica GArantizada).........cecueerveereerieesuerstirteeeeeieseeeteettesieeseeesatesbeesneesaeeneeens

con domicilio (a efectos de notificaciones y reqUErimientos) €M........cueeeveeerreerreeerueeeseeesreessreesseeesresessesesseeessnens
CALLE/PZA./AVAA. ..ttt et h et ettt ettt ettt et et en e eteeneeentan
por la cantidad de: *

La Entidad Gestora del Fondo se compromete a mantener la prenda sobre las participaciones
seflaladas, no reembolsando, en ningun caso, al participe el valor de las participaciones mientras
subsista la prenda, asi como a proceder al reembolso de las participaciones a favor de del Excmo

Ayuntamiento de Zaragoza al primer requerimiento de éste.
............................................ (nombre o razén social del pignorante)

.......................................................................................... (firma/s)
Con mi intervencion, el Corredor de Comercio
(irma).....cccveeeeeeieeeece e,
D
con DNL......ccovnenene en representacion de (entidad adherida
encargada del Registro contable).............cccocuuneee. certifica la
inscripcion de la prenda.
(fecha)......cccevevernennne
(firma)....cccceevereereenns

*Los importes se escribiran en letra y en nimero



ANEJO 9

EXCMO. AYUNTAMIENTO DE ZARAGOZA

INTERVENCION GENERAL Sello de Fiscalizacion del documento
Fecha y firma

MODELO DE AVAL

La entidad (razon social de la entidad de crédito o sociedad de  garantia
i) NIF......
44444444444444444444 con domicilio (a efectos de notificaciones y requerimientos) €N ...
.............. en la calle/plaza/avenida
CPnns y en su nombre (nombre y apellido de los

derados).

con  poderes  suficientes  para obligarse en  este acto, que  resultan

en virtud de lo dispuesto por el Texto Refundido de La Ley de Contratos del Sector Publico
3/2011, de 14 de noviembre , para responder de las obligaciones derivadas del procedimiento
para la adjudicacion de las concesiones del Mercado Central 2° licitacion ante (EL EXCMO.
AYUNTAMIENTO DE ZARAGOZA) por importe de**
en concepto de garantia.

La Entidad avalista declara bajo su responsabilidad, que cumple los requisitos previstos en
el articulo 56.2 del Reglamento General de la Ley de Contratos de las Administraciones
Publicas.

Este aval se otorga solidariamente respecto al obligado principal, con renuncia expresa al
beneficio de excusion y con compromiso de pago al primer requerimiento del Excmo
Ayuntamiento de Zaragoza, con sujecion a los términos previstos en la Texto Refundido de la
Ley 3/2011, de 14 de noviembre, de Contratos del Sector Publico y en sus normas de desarrollo.

El presente aval estard en vigor hasta que el Excmo Ayuntamiento de Zaragoza autorice su
cancelacion o devolucién de acuerdo con lo establecido en la Legislacion de Contratos del
Sector Publico.

......................................... (lugar y fecha)
............................. (razdn social de la entidad)
.............................. (firma de los Apoderados)

*Este documento se presentara por triplicado
(original y dos copias)

**Los importes se escribiran en letra y en numero



Sello de Fiscalizacion del documento
Fecha y firma

EXCMO. AYUNTAMIENTO DE ZARAGOZA

INTERVENCION GENERAL

ANEJO 10

MODELO DE CERTIFICADO DE SEGURO DE CAUCION

Certificado NUMETO ....covveveveveeeeeeeneannn..

La Entidad ()..cooviiiiinii e (en adelante, asegurador) con
domicilioen ..................... ,calle/avda./plaza...................cooeiiinnnnn. yCIF..............
debidamente representado por D./Dila. ()....o.vvniieiiiiii con

poderes suficientes para obligarle en este acto, segin resulta de ().....ccoeeeeeeeviiiiiiiieinennn...

ASEGURA
A DD, (et NIF/CIF......cooovvveirinennne. , en
concepto de tomador del seguro, ante el Excmo. Ayuntamiento de Zaragoza, en adelante
asegurado, hasta el importe de* , en los

términos y condiciones establecidos en Texto refundido de la Ley de Contratos del Sector
Publico, normativa de desarrollo y pliego de clausulas por la que se rige las concesiones del
Mercado Central 2* licitacion, en concepto de garantia para responder de las obligaciones,
penalidades y demas gastos que se puedan derivar conforme a las normas y demds condiciones
administrativas precitadas frente al asegurado.

El asegurado declara, bajo su responsabilidad, que cumple los requisitos exigidos en el
Reglamento General de la Ley de Contratos de las Administraciones Publicas.

La falta de pago de la prima, sea Uinica, primera o siguientes, no dara derecho al asegurador a
resolver el contrato, ni éste quedara extinguido, ni la cobertura del asegurador suspendida, ni
¢ste liberado de su obligacidn, caso de que el asegurador deba hacer efectiva la garantia.

El asegurador no podra oponer al asegurado las excepciones que puedan corresponderle contra
el tomador del seguro.

El asegurador asume el compromiso de indemnizar al asegurado al primer requerimiento de la
Unidad Central de Tesoreria del Excmo. Ayuntamiento de Zaragoza, en los términos
establecidos en en el Real Decreto Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre por el que se
aprueba el Texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico y normas de
desarrollo.

El presente seguro de caucion estard en vigor hasta que el Excmo. Ayuntamiento de Zaragoza
autorice expresamente su cancelacién o devolucion.

Firma:
Asegurador

*Los importes se escribiran en letra y en numero

1() Se expresara la razon social completa de la entidad aseguradora.
2() Nombre y apellidos del Apoderado o Apoderados.

3() Indicar bastanteo de poderes.

4

() Nombre de la persona asegurada.
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ESTATUTOS TIPO DE LA ENTIDAD GESTORA DE INTERESES COMUNES DEL MERCADO
CENTRAL

I.- CONSTITUCION, CAPACIDAD JURIDICA

Articulo 1°.- Con el fin de cooperar en la gestién y mantenimiento del Mercado Central de Zaragoza se
constituye la “Entidad Gestora de intereses comunes del Mercado Central”, formada inicialmente por todos
los concesionarios del Mercado Central, y que se regira por las presentes reglas y por los acuerdos que al
respecto adopte el Ayuntamiento de Zaragoza como titular del bien y del servicio, por la normativa
administrativa aplicable en materia de concesiones y autorizaciones del dominio publico, particularmente las
disposiciones del pliego administrativo de concesién, y residualmente en lo que resulte aplicable, por los
articulos 396 a 406 del Codigo Civil.

Articulo 2°.- Para el cumplimiento de sus fines, la Entidad Gestora Mercado Central tendra plena capacidad
juridica y de obrar en el ambito comercial pudiendo realizar todas aquellas actividades que, de acuerdo con
la normativa vigente, le permita dar cumplimiento a sus finalidades.

La Entidad Gestora podra adoptar la denominacién y forma societaria o comunitaria que considere adecuada.
Articulo 3°.- El domicilio de la Entidad Gestora Mercado Central se establece en el edificio del propio
Mercado.

I1.- OBJETO DE LA ENTIDAD GESTORA MERCADO CENTRAL

Articulo 4°.- La Entidad Gestora tiene por objeto:

a) cooperar con el Ayuntamiento de Zaragoza en la prestacion de un servicio de abastos agil, barato,
completo y eficaz, asi como la representacién y defensa de los intereses profesionales y comerciales
comunes de sus miembros ante la Administracion y terceros.

b) organizar y sufragar inicialmente, bajo supervisién municipal, los servicios de limpieza, control y
mantenimiento ordinario preventivo y correctivo de los servicios del mercado, asi como cualesquiera

otros que considerara oportuno.

c¢) proponer medidas para la recogida, extraccién y eliminacion de basuras del Mercado, asi como para
las funciones de carga y descarga de mercancias.

d) actuar en los demas cometidos de interés general o del colectivo de concesionarios y de usuarios en
general.

En particular proponer al Ayuntamiento candidatos para ocupar puestos vacantes.

e) formular propuestas y sugerencias al Ayuntamiento respecto de cualquier mejora en la forma de
prestacion del servicio a través de acciones individuales o conjuntas.



Articulo 5°.-
1.- los servicios de limpieza se prestaran en relacién con:
- las instalaciones y superficies anexas de cada puesto

- los pasillos de separacién entre los distintos puestos, asi como los destinados al transito interior
del publico

- las zonas de utilizacién comun por los concesionarios o usuarios de ambas plantas del mercado

2.- Los servicios minimos iniciales de limpieza de estos espacios vendran cubiertos por el
siguiente personal:

Lunes a viernes n° personas horarios

1 responsable 6al4h.(8h)
1 limpiador/a 6al3h.(7h)
1 limpiador/a 14a21h.(7h)
3 limpiadores/as 14a17h.(9h)
3 limpiadores/as 20 a 22h. (6 h.)

Sabados 1 limpiador/a 6allh. (5h)
1 limpiador/a 11a16h.(5h))
3 limpiadores 15a18h.(9h)

NOTA.- A nivel informativo, se mencionan los siguientes datos:

El contrato actual (2017) lo mantiene Mercazaragoza S.A. con la empresa LINCANAR S.A.
Vencimiento: 4 de Noviembre de 2017 (prorrogable por un afio)

Coste en 2016: 114.000 € (sin IVA)

Convenio colectivo de aplicacion: Convenio colectivo del sector limpieza de edificios y locales de la
Provincia de Zaragoza (BOP n° 88 de 19 -4-16)

Total plantilla equivalente 2017: 6 a 33 h. de media.

3.-En funcién de las necesidades y del desarrollo del servicio, la Entidad Gestora podra proponer al
Ayuntamiento la rebaja de los minimos descritos que, en todo, caso, requerira autorizacion y acuerdo
municipal para, en su caso, el nuevo reequilibrio de cuotas y canones
Articulo 6°.-

1.- El servicio de control de las instalaciones que prestara la Entidad gestora comprendera la
superficie total, tanto de los elementos comunes de Dominio Publico como de los que sean de uso exclusivo
de los titulares de puestos

2.- Los servicios minimos de control de estos espacios vendran cubiertos por el siguiente personal

PLANTA SOTANO: Lunes a Domingo, 1 controlador con presencia fisica durante 24 h. al dia, los
365/366 dias al afio

PLANTA CALLE: Lunes a Viernes: - 1 controlador de 8,30 a 14 h. y de 17 a 20 h.
Sabados: - 1 controlador de 8,30 a 14,30 h.

Nota: A nivel informativo, se mencionan los siguientes datos:




El contrato actual de “servicios auxiliares” (2017) viene mantenido por Mercazaragoza.S.A. con la
empresa CLECE S.A.

Vencimiento: 4 -11-17 (prorrogable por un afio)

Coste en 2016: 90.690 € (sin IVA)

Convenio Colectivo de aplicacién: Servicios Auxiliares de Control (BOA 30-7-15)

Total plantilla equivalente: 8 al 100%

3.- En funcién de las necesidades y del desarrollo del servicio la Entidad gestora podra proponer al
Ayuntamiento la rebaja de los minimos descritos que, en todo caso, requerira autorizacion municipal para, en
su caso, el nuevo reequilibrio de cuotas y canones

Articulo 7°.-

1.- Los servicios de mantenimiento preventivo y correctivo de las instalaciones y elementos del
Mercado Central comprenden todas aquellas actuaciones de mantenimiento de las instalaciones que no
formando parte de la infraestructura general y del edificio sean necesarias para una adeucado prestacién de

servicio al publico.

2.- Los servicios minimos de mantenimiento de estos espacios vendran cubiertos por el personal
necesario.

Nota: A nivel informativo, se mencionan los siguientes datos:

El contrato actual (2017) viene mantenido por Mercazaragoza.S.A. con la empresa GEDESEL S.A.
Coste en 2016: 131.982 € (sin IVA)
Desglose coste: el personal necesario a razén de 18,5 €/h. x 884 h. en 2016 = 28.035 €
Resto importe: materiales empleados

Al tratarse de un contrato mantenido por Mercazaragoza que integra los mercados Central, San
Vicente de Patl y Valdespartera, se acompafia nimero de intervenciones imputables al mercado
Central con la tipologia y nimero de las intervenciones.

3.- En funcioén de las necesidades y del desarrollo del servicio, la Entidad gestora podra proponer al
Ayuntamiento la rebaja de los minimos descritos que, en todo caso, requerira autorizacion municipal.

Nota informativa, a los efectos del posible coste de otros servicios y suministros (a ref* de 2017):
estudio econémico de MERCASA, PAG. 33):

* electricidad: 112.500 €

* gas: 2.000 €

* aguay saneamiento: 15.000 €

Articulo 8°.- Las obligaciones referidas en los tres articulos anteriores, deberan cumplirse en la forma que
determine la Junta de Gobierno de la Entidad Gestora, cuyo acuerdo serd obligatorio para todos los
integrantes.

Articulo 9°.- La limpieza, mantenimiento y conservacion de los puestos individuales y sus instalaciones se
efectuara por sus titulares

III.- INTEGRANDES DE LA ENTIDAD GESTORA

Articulo 10°.- Los titulares de los puestos del Mercado central quedaran integrados obligatoriamente, por su
condicién de concesionarios, en la Entidad gestora y a tal efecto se consignaran en el libro registro de



integrantes que debera mantener actualizado la propia Entidad Gestora

Asimismo la Entidad Gestora consignara en libros independientes los expectantes a ocupar puestos en el
Mercado central a los que se refiere la clausula 21 “bolsa de ocupantes expectantes), al objeto de proponer
al Ayuntamiento la ocupacion de puestos vacantes de acuerdo con su orden de preferencia.

Articulo 11°.- los integrantes de la Entidad Gestora tienen, como tales, los derechos y obligaciones que
resultan de estas normas gestoras y de su desarrollo de los acuerdos de la misma, los establecidos en el
Reglamento del Mercado Central o de los acuerdos municipales que se adopten al respecto, y especialmente
deberan:

a) aceptar y cumplir los acuerdos, circulares e instrucciones de los érganos de gobierno de la Entidad
Gestora

b) respetar y mantener en buen estado, tanto las instalaciones generales como las privativas del
Mercado.

¢) contribuir, con arreglo a la cuota de participacion fijada por la Junta de Gobierno y la Asamblea, en
su caso, a los gastos generales para el adecuado sostenimiento de los servicios que mantenga la
Entidad Gestora.

d) observar la diligencia debida en el uso de las instalaciones del Mercado

Articulo 12°.- El coste de los servicios y suministros gestionados por la Entidad Gestora sera sufragado, en
su totalidad, por la misma, distribuyéndolo entre sus integrantes a través de las férmulas que considere
adecuadas, en particular ateniéndose a la cuota de participacion de cada puesto en el Mercado que podra ser
corregida con coeficientes correctores por productos o por otras caracteristicas, partiendo del planteamiento
y disefio inicial marcado por el pliego concesional.

A tal efecto, y a nivel de equilibrio inicial, se acompafia como anexo 4 del pliego la fijaciéon de unas cuotas
comunitarias iniciales configuradas segtin los costes iniciales asumidos (particularmente arts. 5, 6, 7 mas, en
su caso, contratacion de una figura gerencial), con un relacién directa con la cuantia del canon mensual,
estableciéndose entre ellos un equilibrio inicial cuya variacién requerira acuerdo municipal en el supuesto de
reduccion sustancial de los servicios iniciales.

El Ayuntamiento facilitara la relacién de cuotas individuales de cada puesto en razén a la superficie, segin
resulte de ocupacion de los mismos dentro del Mercado.

En todo caso, cualquier variacién de la distribucion de costes que venga referida a reparto diferente de la
ratio de superficie, debera ser aprobada municipalmente.

Articulo 13°.- El Ayuntamiento no procedera al cambio de la titularidad de un puesto, sin que figure en el
oportuno expediente el informe de la Entidad Gestora sobre el extremo de que el cedente est4 al corriente de
pago de las cuotas y demds exigencias econdmicas de la Entidad Gestora, asi como del ofrecimiento
realizado para el derecho de tanteo fijado en el pliego concesional.

Articulo 14°.- La falta de pago de las cuotas fijadas por la Entidad Gestora dara lugar, previo requerimiento
en forma a los deudores, a su reclamacién por la Entidad Gestora por la via judicial ordinaria, sin perjuicio
de la sancién correspondiente.

IV.- DE LOS ORGANOS DE LA ENTIDAD GESTORA

Articulo 15° .- La Asociacion se regira por:



a) La Asamblea General
b) La Junta de Gobierno

Articulo 16° .- Integraran la Asamblea general todos los titulares de autorizacién administrativa vigente.

Articulo 17°.- 1. La Asamblea general podra reunirse en convocatorias ordinarias 6 extraordinarias.
2. Unas y otras seran convocadas por el Presidente.

Articulo 18°.- La Asamblea General Ordinaria , se reunira obligatoriamente , dentro del primer trimestre de
cada afio y tendra por objeto:

a) examinar la gestion de la Junta de Gobierno en el ejercicio precedente;

b) censurar las cuentas del ejercicio anterior y aprobarlas en su caso;

c) aprobar el presupuesto que habra de regir para el ejercicio del afio en curso;

d) aprobar la distribucién de cuotas ese ejercicio entre los integrantes;

e) aprobar la propuesta a elevar al Ayuntamiento de rebajar las prestaciones minimas de los
contratos de limpieza, control y mantenimiento 6 cualquier otro que gestione , y en su caso aprobar la nueva
distribucion de costes.

f) Aprobar derramas extraordinarias

La competencia establecida en el apartado e) anterior podra ser delegada a la Junta de Gobierno.

Articulo 19°.- 1.- Las Asambleas generales extraordinarias podran ser convocadas a iniciativa del Presidente
0 a requerimiento de dos miembros de la Junta de Gobierno 6 de un diez por ciento del nimero total de
integrantes de la Asamblea.

2.- Dichas Asambleas Generales Extraordinarias , tendran por objeto el examen de cuantas
cuestiones figuren en el Orden del dia de su convocatoria que se hayan considerado de urgencia.

Articulo 20°.- 1.- E]l orden del dia de las Asambleas Generales, tanto ordinarias como extraordinarias, lo
sefialara el Presidente y debera expresarse en la Convocatoria. En él se incluiran los asuntos que incluyan los
proponentes cuando se trate de una Asamblea general extraordinaria convocada a solicitud de éstos.

2.- Las convocatorias se cursaran individualmente a los integrantes y se haran publicas,
ademdas mediante exposicién en el tablén de anuncios del Mercado, todo ello al menos con cinco dias de
antelacion.

Articulo 21°.- 1.- Las Asambleas generales seran presididas por el Presidente de la Junta de Gobierno y en
ellas actuara de Secretario el que lo sea de dicha Junta.

2.- Las Asambleas se entenderan validamente constituidas cuando asistan el Presidente, el
Secretario 6 quienes le sustituyan y en primera convocatoria la mitad mas uno de sus integrantes, o en
segunda convocatoria , 10 minutos mas tarde de la sefialada para la primera , cualquiera que sea el niimero de
asistentes, siempre que en uno u otro caso todos los miembros de la Entidad Gestora hayan sido debidamente
convocados.

3.- El Presidente dirigira las deliberaciones y y votaciones de la Asamblea general y de su
resultado se extendera acta por el Secretario que la inscribira en el libro correspondiente autorizandola con su
firma y el visto bueno del Presidente.

Articulo 22°.- 1. La Junta de Gobierno estara integrada por un minimo de tres miembros, elegidos por
sufragio secreto, individual y directo, de entre los comparecientes de la Asamblea, 6 por persona que le
represente siempre que tenga la condicion de cényuge 6 de pariente de primer grado.

2.- En segunda votacion y por el mismo procedimiento se elegiran en la Asamblea por los
titulares de puestos y de entre los miembros electos de la Junta de Gobierno, un Presidente, un



Vicepresidente , un Tesorero-Contador y un Secretario.
3.- En la adopcién de acuerdos , en caso de empate, el voto de Presidente sera de calidad.
4.- El mandato de los miembros de la Junta de Gobierno, tendra una duracién renovable de
cuatro afios.

Articulo 23°- 1.- El Presidente sera sustituido en caso de ausencia, vacante 6 enfermedad por el
Vicepresidente.

2.- En los mismos casos, el Secretario sera sustituido por el Tesorero.

Articulo 24°.- 1.- La Junta de Gobierno se reunira por lo menos una vez cada trimestre y ademas cuando la
convoque su Presidente, bien por su propia iniciativa, 6 bien obligatoriamente a peticién de dos de sus
miembros.

2.- Las convocatorias se notificaran individualmente a cada uno de los componentes de la
Junta con una antelaciéon minima de tres dias. En ellas figurara el Orden del dia sefialado por el Presidente y
en aquélla se incluiran los asuntos propuestos por los miembros que hayan solicitado la reunién, cuando ésta
tenga lugar a peticion de los mismos de acuerdo con el nimero anterior.

3.- De las reuniones que celebre la Junta de Gobierno se levantara acta por el Secretario,
que la inscribira en el libro correspondiente, autorizandola con su firma y el visto bueno del Presidente.

Articulo 25°- 1. Corresponde a la Junta de Gobierno de la Entidad Gestora la ejecucién de los servicios
propios de ésta y aquellas otras funciones que relacionadas con los mismos le delegue el Ayuntamiento,
actuando en nombre de la Entidad en cuanto sea preciso para el mejor logro de dicha gestion y pudiendo, en
consecuencia, contratar, obligarse, comparecer en juicio, adquirir y enajenar bienes, efectuar pagos y cobros ,
y en general, cuantos actos corresponden a la capacidad juridica que ostente.

2. De modo especial debera:
a) promover y examinar los proyectos y otorgar los contratos que se refieran a la ejecucion de los
servicios de conservacion, reparacion, mantenimiento, limpieza y vigilancia, cuando dichos servicios
se realicen directamente por la Entidad Gestora;
b) estudiar e informar todos cuantos proyectos referentes al Mercado les someta a informe el
Ayuntamiento;
c) inspeccionar y velar por el buen régimen de los servicios propios de la Entidad Gestora;
d) sefialar la forma de prestacién de dichos servicios;
e) vigilar el cumplimiento de los servicios y la obligacién de limpieza por parte de los asociados
cuando les corresponda;
f) preparar con la debida antelacién un presupuesto de ingresos y sus gastos correspondientes;
g) atender los servicios ordinarios de su competencia y adoptar las medidas urgentes respecto de los
extraordinarios;
h) informar al Ayuntamiento, de las propuestas que afectan a los servicios gestionados, y custodiar a
disposicion de los titulares la documentacién de ésta;
i) presentar anualmente a la Asamblea general, para su aprobacién, una Memoria de las actividades
desarrolladas y la cuenta general de la gestion econémica, asi como el Presupuesto anual

Articulo 26°.-
1. La Junta de Gobierno podra designar un Gerente, con las funciones siguientes:

a) promover medidas para la fijacion de las cuotas que se derramen entre los asociados;

b) vigilar el cumplimiento por parte de los asociados, en su caso, de las empresa contratistas de los
servicios y de las obligaciones que a unos y a otros corresponden, dando cuenta a la Junta de las
anomalias o deficiencias observadas.

¢) llevar la contabilidad de la asociacion;



d) auxiliar al Presidente y a la Junta de Gobierno en las funciones que tienen asignadas, de acuerdo
con las instrucciones que al efecto reciba.

e) proponer a la junta medidas y acciones de dinamizacién del mercado.

f) elevar a la Junta las coberturas de vacantes.

2.- el Administrador tendra la retribucién que acuerde la Junta
3.- El Administrador no podra ser en ningun caso funcionario del Ayuntamiento de Zaragoza.

4.- La Junta de Gobierno esta facultada para crear cuantas comisiones crea necesarias para la mejor
promocion de los Mercados

Articulo 27°.- Recursos economicos de la Entidad Gestora
1.- Los ingresos de la Entidad Gestora estaran compuestos por:

a) Las cuotas distribuidas entre sus integrantes y las derramas aprobadas por la Asamblea General

b) las subvenciones obtenidas

¢) los donativos o aportaciones de tercero
2.- Cuando sea necesario el establecimiento de una derrama, el importe correspondiente sera propuesto por la
Junta de Gobierno a la Asamblea General para su aprobacion. En su acuerdo se fijard la forma y términos de
hacerla efectiva

Articulo 28°.- Intervencién Municipal

Los acuerdos relativos a los servicios inicialmente asumidos por la Entidad Gestora seran comunicados, en
todo caso, al ayuntamiento, a quien le corresponde la funcion general de supervision de los mismos.

Articulo 29°.- Infracciones y sanciones

Se considera falta grave el impago de la cuota comunitaria durante dos meses seguidos o tres alternos, sin
perjuicio de la aplicacion de las sanciones previstas en el Reglamento municipal.
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1. ANTECEDENTES

MERCASA (Sociedad Estatal Mercados Centrales de Abastecimiento, S.A, SM.E.,, M.P.), es
una empresa publica de la Administracion del Estado, integrada en el Grupo SEPI.

Entre los objetivos principales de MERCASA se encuentra potenciar el canal de
distribucion minorista, contribuyendo a la modernizacién de los Mercados Minoristas
existentes, no solo desde el aspecto fisico, a través de la remodelacion y actualizacion de
los edificios que los albergan, incluso, si asi lo requiriese la actuacion del entorno directo,
apoyando la actualizacién del tejido empresarial a las exigencias y demandas del cliente
actual.

El sector de la distribucion comercial, y mas concretamente el de la distribucién minorista,
vive uno de los momentos de mayor transformacién que se ven reflejados especialmente
de algunas de las recientes rehabilitaciones y construcciones de mercados minoristas. En
la Ultima década se ha asistido a la aparicion de formatos comerciales muy diferentes,
unidos todos por un objetivo comin como es la busqueda del éxito.

Se ha generado una competencia que concentra cada vez una mayor cuota de mercado,
sobre todo en el sector de la distribucion alimentaria, que se ha adaptado a las
necesidades del cliente, mejorando aspectos fisicos (accesos especiales, ascensores,
seguridad, climatizacion...), organizativos (horario, reparto a domicilio...) o estéticos
(limpieza, luminosidad...)

En este contexto, los mercados municipales que surgieron como equipamientos
necesarios  para  garantizar el

abastecimiento de la poblacion en

productos de alimentacién basicos y

altamente perecederos, asisten casi

inmutables a la evolucion del entorno

del que depende su futuro.

La importancia de los mercados
considerando sus aspectos culturales,
sociales o incluso nostalgicos, esta
fuera de toda duda; sin embargo su
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continuidad en el tiempo estd cada vez mas ligada al atractivo comercial del formato y
por lo tanto a su viabilidad comercial; por eso se hace indispensable pensar a futuro y
actuar no por sobrevivir, actuar para obtener éxito, ser un referente.

Uno de los instrumentos clave que garantizara el éxito de los Mercados Minoristas
Municipales es la adecuada gestion de los recursos tangibles e intangibles disponibles,
teniéndose en cuenta la idiosincrasia de cada Mercado a la hora de ponerlos en valor.

Cualquier inversion que se realice requiere siempre un buen disefio para lograr la
eficiencia y el éxito. En el momento de plantear la construccién o remodelacion de un
Mercado Municipal se valoran, inicialmente, los aspectos tangibles de la operacion (valor
economico).

Debemos tener en cuenta que mas de la mitad del valor real de un Mercado Minorista lo
componen sus activos intangibles: Capital Humano que le rodea, la potencialidad de
Clientes que tiene, la Reputacion Corporativa que ostenta, la Imagen que transmite o la
Marca que ha creado.

Todo es importante a la hora de acometer una intervencion sobre un Mercado y nada
deberia quedar sujeto a la improvisacion o dar por supuesto que se dispone de los
elementos necesarios para que despierte y responda al interés de los consumidores; la
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proximidad, la atencidn personalizada, la calidad de los productos, el precio, son
“necesarios” pero pueden no ser “suficientes”.

En resumen: es esencial la correcta conceptualizacion del Mercado en todos sus aspectos,
porque permitira disponer de un “modelo de negocio” como equipamiento comercial
colectivo que permitira orientar la actividad y servicios, en base a un publico al que se
pretende atraer y fidelizar. Y ello hara que el disefio del edificio y de sus instalaciones
resulte sencillo para que todo el Proyecto (tangible e intangible) sea sostenible y
coherente. El “nuevo” mercado debera ser:

Pagina 4



Con ese fin de mejora se realizan por parte de MERCASA Estudios Técnicos Comerciales,
consultoria y asesoramientos que ayudan a adquirir una imagen clara de las condiciones
de cada mercado.

Mercazaragoza, responsable de la gestion de los Mercados Municipales de la Ciudad de
Zaragoza a través de una encomienda, encargd a MERCASA a finales de 2015 la
realizacion de un Estudio Técnico Comercial sobre la situacion del Mercado Central de
Lanuza.

Posteriormente, el Ayuntamiento de Zaragoza, al objeto de establecer las lineas
fundamentales que deberian regir la Reforma del Mercado Central Lanuza de Zaragoza,
encargd la redaccion del Plan Director para la Renovacion Integral del Mercado Central
de Zaragoza al equipo formado por Ingennus Urban Consulting y Baika Gestion.

En dicho Plan, a partir del estudio pormenorizado de los contenidos de la prospeccion
comercial realizada, el Estudio Técnico Comercial realizado por MERCASA, las
conclusiones de las “Jornadas de participacion sobre el futuro del Mercado Central de
Zaragoza”, las aportaciones de diferentes Areas Municipales del Ayuntamiento de
Zaragoza y las consideraciones reflejadas en el documento “Criterios Generales para la
redaccion de Planes Directores Relativos a Edificios Sometidos a autorizacion Cultural”, se
establecieron como objetivos fundamentales:

« Impulsar la regeneracion urbana de una zona clave para la ciudad.

« Mantener el caracter y uso tradicional del mercado.

* Recuperar y mostrar el espacio arquitectdnico original.

* Introducir nuevos usos complementarios, actividades y servicios.

« Atraer mas usuarios.

« Ampliar la franja horaria de apertura del edificio.

« Plantear opciones de financiacion y modelos de gestion que hagan viable la
reforma.

Como siguiente fase del proceso, el Ayuntamiento ha decidido llevar a cabo
paralelamente la redaccién del Proyecto y la licitacidon de las concesiones de los puestos
del Mercado Reformado, estando prevista la ocupacion de los puestos del mercado
provisional por los operadores que hayan resultado adjudicatarios en la citada licitacion.
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La redaccién del Proyecto Basico y de Ejecucion, asi como la direccion de las obras, sera
responsabilidad de la Sociedad Municipal Mercazaragoza a través de una encomienda de
gestion, encargando esta a su vez la realizacién de los citados trabajos a MERCASA.

Por su parte, la preparacion del pliego de condiciones que de soporte a las nuevas
adjudicaciones del futuro mercado, tomando como referencia el Plan Director, ha sido
encargada al Servicio Juridico de Mercados del Ayuntamiento, habiendo este solicitado el
asesoramiento de los expertos de Mercazaragoza y MERCASA para concretar
determinados aspectos recogidos en el Plan Director, en el marco de la citada
encomienda de gestion relativa al "apoyo al periodo transitorio del Mercado Central...”

2. OBIJETO

El objeto del presente informe es ampliar y concretar parte de la informacion recogida en
el Plan Director para la Renovacion Integral del Mercado Central de Zaragoza necesaria
para la elaboracion del pliego de condiciones que ha de regir las nuevas adjudicaciones
del futuro mercado.

Se pretende dar respuesta al requerimiento de asesoramiento realizado por los Servicios
Juridicos del Ayuntamiento de Zaragoza, tanto en su escrito de 20 de febrero como
verbalmente en la reunion mantenida el 23 de marzo en las oficinas de MERCASA en
Paseo de la Habana 180 de Madrid.

3. CONSIDERACIONES GENERALES

Como punto de partida se tiene, tanto las consideraciones generales realizadas en el Plan
Director, como determinados aspectos decididos por el equipo de gobierno municipal
previamente a la redaccion del presente informe, que pueden resumirse en:

e Establecimiento de concesiones individuales a cada puesto
e Division del procedimiento de adjudicacion en dos fases:
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0 La primera de ellas excluyente mediante criterios de solvencia técnica y
econdmica:

v" Solvencia técnica: en base a la experiencia.
v Solvencia econdmica: en base al volumen de negocio de ejercicios
anteriores.

0 La segunda mediante invitacién una vez superada la primera, con valoracién de
las ofertas seguin los siguientes criterios:

v’ Sujetos a valoracion mediante un juicio de valor: Plan de Negocio con
Memoria Comercial.

v Valorables mediante la aplicacion de férmulas: mejora en la férmula de
pago (anticipacion) del canon periddico.

Procedimiento de licitacion abierto a personas fisicas y juridicas

Adjudicacién de los puestos del mercado reformado a los concesionarios con caracter
previo al inicio de las obras, implicando a su vez la necesidad de coincidencia en el
numero de puestos disponibles en el mercado reformado y en el provisional a montar
durante la ejecucion de las obras, excepcién hecha de los puestos de restauracién

Establecimiento del plazo de duracion de las concesiones en 50 afos, excepto los
puestos de restauracion

Mix comercial, distribucion y superficie de puestos

Establecimiento de vinculaciones para uso exclusivo entre los puestos de carnes y las
pollerias, con los 23 nuevos obradores

Establecimiento de un coeficiente actualizacién anual del canon periédico fijo durante
toda la vida de las concesiones
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4. DISTRIBUCION DE PUESTOS EN PLANTA BAJA PROPUESTA EN EL MERCADO
REFORMADO

En base a las indicaciones recogidas en el Estudio Técnico Comercial del Mercado
realizado en 2016 por MERCASA, el Plan Director y el avance en los trabajos de disefo
arquitecténico del nuevo mercado segun las indicaciones de los servicios técnicos del
Ayuntamiento, se propone la ubicacion en planta baja de un total de 78 puestos, de los
cuales 4 seran de restauracion.

El mix comercial propuesto para esos 78 puestos estara compuesto por:

Familia de productos N° de puestos

Carnes 15
Frutas, verduras y hortaliza 15
Pescados 14
Pollerias
Charcuterias
Congelados
Menuceles
Alimentacion varia
Restauracion
Total puestos ... 78

AlOIMINMN N0

La distribucion espacial propuesta de estos puestos se refleja en el plano reproducido en
el Anexo 1, siendo la superficie y tipo de producto comercializado de cada uno de ellos la
recogida en la siguiente tabla:
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Puesto Producto Superf. (m2) || Puesto Producto Superf. (m2)
1 Carnes 14,43 40 Carnes 18,58
2 Polleria 14,48 41 Menuceles 18,58
3 Charcuteria 14,48 42 Carnes 18,56
4 Polleria 14,48 43 Charcuteria 18,56
5 Carnes 14,46 44 Polleria 18,58
6 Carnes 14,46 45 Carnes 18,58
7 Polleria 14,48 46 Charcuteria 18,58
8 Carnes 14,48 47 Restauracion 18,21
9 Pescados 14,48 48 Restauracion 23,78
10 Pescados 12,14 49 Alimentacion varia 18,58
11 Pescados 12,14 50 Frutas y Hortalizas 18,58
12 Pescados 11,58 51 Alimentacion varia 18,58
13 Pescados 11,58 52 Frutas y Hortalizas 18,56
14 Pescados 11,58 53 Frutas y Hortalizas 15,59
15 Pescados 11,58 54 Frutas y Hortalizas 14,86
16 Pescados 12,14 55 Frutas y Hortalizas 14,86
17 Alimentacién varia 15,59 56 Frutas y Hortalizas 14,86
18 Pescados 14,86 57 Frutas y Hortalizas 14,86
19 Pescados 14,86 58 Frutas y Hortalizas 15,59
20 Congelados 14,86 59 Frutas y Hortalizas 12,14
21 Pescados 14,86 60 Frutas y Hortalizas 11,58
22 Pescados 15,59 61 Frutas y Hortalizas 11,58
23 Pescados 15,59 62 Frutas y Hortalizas 11,58
24 Pescados 18,58 63 Frutas y Hortalizas 11,58
25 Congelados 18,58 64 Alimentacion varia 12,14
26 Alimentacion varia 18,58 65 Alimentacion varia 12,14
27 Restauracion 18,21 66 Frutas y Hortalizas 11,58
28 Restauracion 23,78 67 Frutas y Hortalizas 14,48
29 Charcuteria 18,58 68 Alimentacion varia 14,48
30 Carnes 18,58 69 Alimentacion varia 12,25
31 Polleria 18,58 70 Alimentacién varia 11,58
32 Carnes 18,56 71 Polleria 11,58
33 Carnes 18,56 72 Charcuteria 14,48
34 Menuceles 18,58 73 Carnes 14,46
35 Carnes 18,58 74 Polleria 14,46
36 Menuceles 18,58 75 Charcuteria 14,48
37 Carnes 18,53 76 Carnes 14,48
38 Charcuteria 18,53 77 Alimentacion varia 14,48
39 Menuceles 18,58 78 Carnes 14,43

TABLA 1.- PRODUCTO Y SUPERFICIES DE LOS PUESTOS
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5. DISTRIBUCION DE PUESTOS EN PLANTA SEMISOTANO PROPUESTA EN EL
MERCADO REFORMADO

En la planta semisdtano se ubica los espacios logisticos necesarios para el buen
funcionamiento del mercado.

Se pueden distinguir espacios de uso comun, con una superficie de 3.174,15 m?
construidos, y espacios de uso particular de algunos operadores, con una superficie de
233,28 m2. A su vez, dentro de los espacios de uso comun, hay que distinguir los espacios
de uso comun de todos los operadores, con una superficie de 2.265,92 m?, y los espacios
de uso comun de los operadores de determinadas familias de producto, con una
superficie de 908,23 m?. En base a dicho criterio, el cuadro de superficie construida de la
planta sétano es:

CUADRO SUPERFICIES
PLANTA SEMISOTANO

Estancia Tipo de adscripcion Supf. (m2)  Subtotal (m2)

Cémara maduracién hortofruticolas Comdn Frutas y Hortalizas 32,19 203,15
Céamara verduras Comun Frutas y Hortalizas 20,81

Cémara pescado fresco refrigerado Comun Pescado 76,31 142,23
Cémara pescado congelado Comun Pescado 65,92

Sala troceado carnes Comun carnes 92,58

Cémara conservacién carnes Comun carnes 211,47

Camara oreo carnes Comun carnes 61,89 398,67
Sala utillaje limpio carnes Comun carnes 15,88

Sala limpieza utillaje carnes Comun carnes 16,85

Obradores de carnes Particular por detallista carnes 158,40 158,40
Camara menuleces Comun menuleces 29,54

Sala manipulacién menuleces Comun menuleces 44,39 73.93
Céamara carnes de aves Comun pollerias 49,55 49,55
Obradores de Aves Particular por detallista de polleria 74,88 74,88
Camara refrigeracion varios Comun alimentacién varios y charcuterias 22,72 40.70
Camara quesos y lacteos Comun alimentacion varios y charcuterias 17,98

Cémara polivalente congelados | Comun general 31,58

Cémara polivalente congelados |l Comun general 37,07

Sala multiusos exposiciones Comun general 50,26 2.265,92
Sala multiusos formacion Comun general 55,23

Resto de espacios comunes y circulaciones Comun general 2.091,78

TABLA 2.- CUADRO DE SUPERFICIE DE PLANTA SEMISOTANO

La distribucion de estos espacios en la planta semis6tano queda recogida en el Anexo 2.
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6. GRADO DE TERMINACION INTERIOR DE LOS PUESTOS. CARACTERISTICAS
GENERALES DEL EQUIPAMIENTO.

En el momento de redaccién del presente informe, no se han terminado los trabajos de
redacciéon de los Proyectos Basico y de Ejecucion de Rehabilitacion del Mercado, por lo
que no estan definidos con precision los grados de acabado y equipamiento de los
puestos:

No obstante, si se pueden describir las lineas generales que definiran el grado de
acabado y equipamiento de los puestos:

e Todos los puestos se entregaran a sus adjudicatarios completamente terminados a
nivel de acabados.

e Los paramentos verticales se revestiran con material ceramico de primera calidad a
elegir por la direccion facultativa, rematandose las uniones con el pavimento
mediante la realizacion de medias cafas.

e Los techos de los puestos se resolveran mediante la instalacion de falso techo
registrable y lavable.

e Los cierres de los puestos se realizaran mediante sistema de persianas.
e Todos los puestos dispondran de lavamanos con dotacion de agua fria y caliente.
e Seinstalara un sumidero individual en cada puesto.

e La instalacion eléctrica sera independiente para cada puesto, contando con cuadro
general eléctrico diferenciado por puesto y tomas eléctricas para usos varios.

e En cuanto a las telecomunicaciones, la instalacion serd independiente para cada
puesto, con tomas de teléfono y datos.

e Los puestos se entregaran con la iluminacion general resuelta, sin incluirse la
iluminacién especifica del tipo de producto a comercializar.

e Respecto a la climatizacion, los puestos incluiran instalacion individual de
atemperamiento.

Pagina 11



e Enlos casos que se considere necesario, se instalara una barra de colgar en el puesto.
e Todos los puestos estaran dotados del correspondiente rétulo identificador.

e Todos los puestos estaran dotados de mobiliario expositor, el cual sera diferente en
funcion de la familia de productos a comercializar:

= Los puestos de carnes, pollerias, charcuterias y menuceles estaran dotados de
vitrinas frigorificas.

» Los puestos de frutas, verduras y hortalizas, estaran dotados de mesas expositoras
de acero inoxidable sin refrigerar.

= Los puestos de pescado, se dotaran de mesas expositoras refrigeradas, especiales
para ese tipo de producto, con desagle incorporado.

7. ESTIMACION DEL PRESUPUESTO DE LA ACTUACION.

Segun se recoge en el Plan Director, la inversion total a realizar se preveia alcanzase los
NUEVE MILLONES QUINIENTOS SETENTA Y SIETE MIL NOVECIENTOS TRES EUROS, con
el desglose:

ESTIMACION INVERSION PLAN DIRECTOR

Actuaciones previas y rehabilitacion 1.843.913 €
Habilitacion del mercado 2.879.191 €
Equipamiento 2.800.000 €
Urbanizacion 670.806 €
Plan de transicion 925.000 €
Gastos técnicos 458.993 €

Total Coste Inversion Plan Director 9.577.903 €

TABLA 3.- ESTIMACION DE LA INVERSION (PLAN DIRECTOR)
Este importe es sin IVA, considerandose en el Plan Director que respecto a dicho

impuesto seria de aplicacion el supuesto de inversion del sujeto pasivo, por lo que no se
contemplaba como un mayor coste.
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Sin embargo, dado que la actuacion sera llevada a cabo directamente por el
Ayuntamiento, se considera que las cifras anteriores habrian de incrementarse con el
correspondiente IVA, por entenderse que en ningun caso sera de aplicacion el supuesto
de inversion en el sujeto pasivo del IVA, siendo este un mayor coste al no poder el
Ayuntamiento compensarlo ni repercutirlo.

Por otra parte, la anterior estimacion realizada en el Plan Director, lo es a precios de 2016,
por lo que teniendo en cuenta que con los plazos que se manejan actualmente se prevé
la ejecuciéon de la inversién fundamentalmente en 2018, parece justificado actualizar el
valor de dicha estimacion incrementandola con el correspondiente IPC del afio 2016
(1,6%) y el esperado para el afio 2017 (1,5%).

Por tanto el cuadro de inversion previsto en el Plan Director actualizado a precios de 2017
quedaria:

ESTIMACION INVERSION

Actuaciones previas y rehabilitacion 2.300.835 €
Habilitacion del mercado 3.592.656 €
Equipamiento 3.493.841 €
Urbanizacion 837.032 €
Plan de transicion 1.154.215 €
Gastos técnicos 572732 €

Total Coste Inversion IVA incluido 11.951.311 €

TABLA 4.- ESTIMACION INVERSION (PLAN DIREC. ACTUALIZADA)

Es decir, la inversion a realizar en base a las previsiones del Plan Director se pude
cuantificar en ONCE MILLONES NOVECIENTOS CINCUENTA Y UN MIL TRESCIENTOS
ONCE EUROS, realizandose la misma a cabo en cinco ambitos de actuacion, cada uno de
ellos a su vez con su parte de gestion técnica asociada:

1. Actuaciones previas y rehabilitacion: hacen referencia principalmente a las obras
de rehabilitacion de la envolvente y estructura del edificio (fachadas, cubiertas y
estructura) que por el hecho de tratarse de un edificio catalogado como Bien de
Interés Cultural (BIC) deberan llevarse a cabo con especiales medidas de precaucion
y respeto al disefio original, con el consiguiente sobrecoste.
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Urbanizacion: se trata de las obras de acondicionamiento de los espacios
exteriores y accesos.

Habilitacion del mercado: consisten en las obras de reforma de la sala de venta en
planta baja y pequefias actuaciones en la planta semisétano.

Equipamiento: complementaria a la anterior, se refiere a la renovacion del
equipamiento de los puestos del mercado y las zonas comunes. Junto a la
habilitacion del mercado, son los aspectos que verdaderamente afectan a la
actuacion de renovaciéon del mercado propiamente dicha.

Plan de transicion: imprescindible para poder llevar a cabo las anteriores, consiste
en las diferentes acciones y actuaciones a realizar para conseguir mantener la
actividad comercial del mercado durante el periodo que duren las actuaciones
anteriormente descritas. Fundamentalmente, aunque no exclusivamente, consistira
en la instalacion de un mercado provisional.

En base al avance de los trabajos de disefio del nuevo mercado, se puede realizar una

nueva estimacion del coste de inversion, que si bien sigue sin ser un presupuesto
exacto, si tiene un mayor grado de certeza.

Considerando el desglose en las mismas areas de actuacion, se tiene:

ESTIMACION INVERSION

Actuaciones previas y rehabilitacion 3.025.000 €
Habilitacion del mercado 3.811.500 €
Equipamiento 3.630.000 €
Urbanizacion 423.500 €
Plan de transicion 1.694.000 €
Gastos técnicos 676.390 €

Total Coste Inversion IVA INCLUIDO 13.260.390 €

TABLA 4BIS.- ESTIMACION INVERSION (ACTUALIZADA)
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8. ESTIMACION DEL PRESUPUESTO DE EXPLOTACION DEL MERCADO REFORMADO.

Se redacta el presente apartado al objeto de aportar informacion razonable, dentro del
grado de avance de los trabajos de redaccion del proyecto a esta fecha, sobre cuales
seran los gastos comunes que tendran que soportarse para la explotacion del mercado
una vez reformado.

Esta informacién, si bien es cierto que puede diferir de los gastos que finalmente se
produzcan en el funcionamiento del mercado, servira de base comun a todos los
operadores interesados en presentarse al concurso licitacion para las concesiones de los
puestos a la hora de realizar sus correspondientes estudios de viabilidad.

Cabe resefar que, segun el modelo de gestion elegido, Indirecto a través de una Entidad
Gestora, sera esta Ultima quien deba gestionar todos los contratos de suministros y
servicios necesarios para el buen funcionamiento del mercado, pudiendo con ello
obtener mejoras en las condiciones de los mismos.

No obstante, es fundamental que se definan claramente, y se reflejen en los contratos de
concesion y en las Normas o Estatutos de la Entidad Gestora, las condiciones y alcance
minimos exigibles a los diferentes servicios a prestar en el mercado, para lo cual sera
conveniente la introduccién de la necesidad de autorizacién por parte del Ayuntamiento
de los mismos, quedando siempre abierta la posibilidad de asuncion de determinados
servicios o suministros por el Ayuntamiento y la repercusion de su coste a los
concesionarios a través de la modificacion del canon periédico.

Hay que hacer notar que los gastos comunes de funcionamiento del mercado provisional
seran soportados por el Ayuntamiento.

Dada la falta de definicion del proyecto de ejecucion, y con ello de las instalaciones, ala
fecha de redaccién del presente informe, no es posible realizar un presupuesto de
explotacién del mercado basado en calculos de consumos reales.

Analizando el desglose de Gastos de Explotacion recogidos en el Plan Director, se
concluye que existen partidas de gasto que aparentemente no se han tenido en cuenta y
en las contempladas se desconoce cual ha sido la base de calculo.
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Por todo ello, se opta por realizar una estimacion de los gastos de explotacion en base a
los datos historicos del propio mercado, facilitados por el Ayuntamiento y
Mercazaragoza, y la experiencia acumulada en otras actuaciones de reforma similares.

Los gastos de explotacion soportados en el gjercicio 2016, segun los datos facilitados por
el Ayuntamiento y Mercazaragoza, suponen un importe anual de 687.628 €, distribuidos
segun el siguiente desglose:

GASTOS EXPLOTACION 2016

Suministro Electricidad 130.318 €
Suministro Gas 31.704 €
Abastecimiento de agua y Saneamiento 10.230 €
Canon concesion CHE 500 €
Limpieza 145.522 €
Vigilancia y Seguridad 105.254 €
Reposiciones, Conservacion y Mantenimientos 159.001 €
Gastos de Gestion (Gerencia, Asesorias, etc) 94.249 €
Gastos Varios 2490 €
Marketing 8.360 €

TOTAL GASTOS EXPLOTACION 2016 687.628 €

TABLA 5.- GASTOS DE EXPLOTACION ANO 2016

De cara a estimar cual debe ser el presupuesto de gastos comunes en los primeros afios
de funcionamiento del mercado una vez reformado, es necesario tener en cuenta las
siguientes consideraciones:

e Suministro de Electricidad.

0 Las actuaciones a llevar acabo en el mercado, lo seran fundamentalmente, en la
envolvente del edificio (fachadas y estructura) y en la planta baja (sala de ventas),
siendo poco significativas las mismas en la planta semisotano, por lo que las
maquinarias e instalaciones ubicadas en esta Ultima, seguiran siendo en general
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las actuales, manteniéndose por tanto su consumo eléctrico. Si se prevé ampliar el
numero de ascensores.

0 Se prevé la mejora sustancial de la iluminacién natural de la sala de venta, asi
como la sustitucion de la instalacion de iluminacién por sistemas mas eficientes.
No obstante, la instalaciéon de iluminacion se incrementara notablemente por la
incorporacion tanto de alumbrado exterior como interior de decoraciéon para
aumentar su visibilidad externa, con el consiguiente consumo asociado que
actualmente no existe. El consumo de dicho alumbrado decorativo se contempla
en un capitulo independiente.

0 Se pretende sustituir el actual sistema de climatizacion por uno de
atemperamiento climatico.

0 Se considera necesaria la ampliacion del horario de apertura, fundamentalmente
por las tardes, con el consiguiente aumento de horas de uso de iluminacion
artificial y atemperamiento climatico.

0 El Anexo 3 contiene el informe de ingenieria, realizado a solicitud del
Ayuntamiento de Zaragoza por la empresa JG Ingenieros S.A.,, con los consumos y
facturaciones de electricidad previstos.

e Suministro de gas.
0 Se prevé la eliminacién de la instalacion de convectores radiantes a gas natural.

0 El Anexo 3 contiene el informe de ingenieria, realizado a solicitud del
Ayuntamiento de Zaragoza por la empresa JG Ingenieros S.A.,, con los consumos y
facturaciones de gas previstos.

e Abastecimiento de Agua y Saneamiento.

0 El Anexo 3 contiene el informe de ingenieria, realizado a solicitud del
Ayuntamiento de Zaragoza por la empresa JG Ingenieros S.A.,, con los consumos y
facturaciones de agua previstos.

¢ Servicio de Limpieza.

o Si bien es cierto que la reforma que se pretende realizar implica el aumento de
superficie de las zonas comunes en planta baja, y la incorporacion de cuatro
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puestos de restauracion con sus correspondientes zonas de mesas en el espacio
comun, es de prever que los gastos de limpieza no se vean afectados, pues de
una parte la renovacion de materiales de revestimientos facilitaran la labor, y de
otra, deberan ser los operadores de esos puestos de restauracion quienes se
encarguen directamente de la limpieza de los espacios comunes ocupados por
SUs mesas.

0 Se ha estimado que es posible obtener una reduccion del coste por las mejoras
derivadas de al realizarse la contratacion directa de este servicio por la Entidad
Gestora (siempre respetando los estandares de servicios minimos establecidos
por el Ayuntamiento), cuantificandolo en un 15%.

0 En sentido contrario, se producira la necesidad de un nuevo servicio consistente
en la limpieza de los nuevos cerramientos de vidrio a instalar en las fachadas. El
coste de este servicio se contempla en un capitulo independiente.

¢ Servicio de Vigilancia y Seguridad.

0 Se estima que se podra obtener un importante ahorro con la combinacion de
vigilancia con presencia fisica de vigilante/s a las horas de actividad del edificio,
con vigilancia mediante circuito cerrado de camaras de seguridad a las horas que
no exista actividad (siempre respetando los estandares de servicios minimos
establecidos por el Ayuntamiento), cuantificandose en una reduccion del gasto
del 30%.

¢ Servicio de Mantenimiento, Conservacion y Reposiciones.

0 Dentro de este capitulo, cabe distinguir entre aquellos gastos relacionados con los
equipos y maquinarias situados en planta semisdtano, que continuaran de forma
similar a la actualidad, de los relacionados con la planta baja, que deberan
disminuir considerablemente al tratarse de equipos, instalaciones y obras nuevas.
Se estima que se producira una disminuciéon del 30% de los trabajos a realizar.

0 Ademas, de la gestion directa por la Entidad Gestora cabe esperar una mejora en
las condiciones de contratacidon que puede estimarse en una disminucion de los
precios unitarios del 10%.
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e Gastos de Gestion.

0 En el nuevo modelo de gestion propuesta, estos gastos seran los propios de
funcionamiento de la Entidad Gestora, siendo entre otros, los gastos de
contratacion de un gerente a tiempo completo, un administrativo a media
jornada, asesorias fiscal, laboral y juridica, asi como otros gastos varios (telefonia,
material de oficina, etc.).

e Marketing.

0 Se trata de una partida fundamental para el buen funcionamiento comercial del
mercado. Debera establecerse un Plan de Marketing anual que contemple las
diferentes actuaciones a realizar: campanas especificas, publicidad, web, eventos,
etc.

En base a las anteriores consideraciones, contemplando la actualizacién de precios para
los afios 2017 y 2018 del 1,5% interanual en base al IPC previsto para esos afos, y
previendo una forma juridica de la Entidad Gestora que le permita la deduccién del IVA
(su repercusion a los concesionarios y la deduccion por parte de estos), se establece un
presupuesto de Gastos de Explotacion del Mercado a precios de 2019 segun el siguiente
cuadro:
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PRESUPUESTO GASTOS EXPLOTACION

Suministro Electricidad 112.500 €
Suministro Electricidad Alumbrado Decorativo 12.000 €
Suministro Gas 2.000 €
Abastecimiento de agua y Saneamiento 15.000 €
Seguros 5.000 €
Limpieza 127.500 €
Limpieza vidrios fachadas 24.000 €
Vigilancia y Seguridad 75.000 €
Reposiciones, Conservacion y Mantenimientos 103.500 €
Reposiciones, Conservacion y Mantenimientos de fachadas y estructura 16.000 €
Sefalizacion y Acondicionamiento 3.000 €
Vestuario 1.000 €
Gastos de Gestion (Gerencia, Asesorias, etc) 91.500 €
Gastos Varios 6.000 €
Marketing 36.000 €

TOTAL PRESUPUESTO GASTOS EXPLOTACION 630.000 €

TABLA 6.- PRESUPUESTO GASTOS DE EXPLOTACION

Al presupuesto de Gastos de Explotacion Anual anterior, habria que afadirle en el caso
del primer afo de actividad del nuevo mercado, un presupuesto de Gastos
Extraordinarios de Puesta en Marcha del mercado, cuya componente principal seran las
acciones de marketing (publicidad, campanas especificas, acciones comerciales, creacion
de web, etc.) a llevar a cabo para el relanzamiento comercial del mercado. Dicho

presupuesto se estima en 120.000 €.
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9. ESQUEMA DE FINANCIACION PROPUESTO DE LA INVERSION Y LOS GASTOS DE
EXPLOTACION.

Segun se ha establecido, el presupuesto de inversion de la intervencion completa
asciende a 13.260.390 €, diferenciandose cinco ambitos de actuacion diferentes, cada uno
de ellos con su parte proporcional de gastos técnicos y de gestién de construccién:

e Actuaciones previas y rehabilitacion.
e Urbanizacion.

e Habilitacién del mercado.

e Equipamiento.

e Plan de transicion.

Como se ha comentado, los dos primeros ambitos hacen mayor referencia a las
actuaciones de rehabilitacion del edificio BIC y su entorno urbano, mientras los tres
ultimos estan mas directamente relacionados con la reforma propiamente del mercado
como actividad comercial.

Por tanto, el coste de la intervencién puede desglosarse segun la tabla:

ESTIMACION INVERSION

Actuaciones complementarias y Actuaciones previas y rehabilitacion 3.187.594 € = e
reforma del Edificio BIC Urbanizacién 446.263 €
Habilitacion del mercado 4016.368 €
Reforma del Mercado Equipamiento 3.825.113 € 9.626.533 €
Plan de transicion 1.785.053 €

Total Coste Inversion IVA incluido 13.260.390 €

TABLA 7.- DESGLOSE DEL PRESUPUESTO DE INVERSION

Parece por ello razonable establecer una férmula de financiacion de la intervencion
completa que distinga entre ambos grupos de actuaciones, de forma que sea el
Ayuntamiento quien se haga cargo de asumir los costes del primero, y los comerciantes
que resulten adjudicatarios quienes sufraguen el segundo a través de los
correspondientes canones.
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No obstante, en aras a facilitar la asuncion a los futuros concesionarios de la inversion a
realizar, y siguiendo con el sentido general del criterio de reparto de costes de inversion
establecido en el Plan Director, se propone que, del importe de inversion a asumir por los
concesionarios, la mitad (50%) lo hagan directamente a través de una “aportacion inicial”,
y la otra mitad (50%) sea financiada por el Ayuntamiento que la repercutira a los
concesionarios a través de un “canon perioddico” durante la concesion.

Es decir, los concesionarios abonaran mediante una aportacion inicial 4.813.266 €, a razon
de 56.447 € de media por detallista de alimentacién, y la misma cantidad mediante el
pago de un canon periddico durante todo el plazo de duracion de la concesion.

Dado que en cierto sentido, el Ayuntamiento mediante la anticipacion de parte de la
inversion que corresponde a los concesionarios, esta financiando a los mismos, y al
objeto de evitar en lo posible que ese pago aplazado en cincuenta aflos suponga un
sobrecoste para el Ayuntamiento, y por ende, una disminucion de su capacidad de gasto-
inversion, se propone la actualizacion anual del canon periédico mediante un coeficiente
fijo equivalente a la rentabilidad obtenida en la Ultima emision de Obligaciones del
Estado a 50 afos, es decir, 2,688% anual.

Una vez establecido el esquema general de financiacion de la intervencion, cabe definir
cual debe ser la participacién especifica en la misma de cada uno de los adjudicatarios en
funcion del puesto en el que lo hayan sido. Es decir, establecer la formula de reparto por
puestos de la inversion a realizar a través de los canones a pagar por los concesionarios.

En este sentido, dado que consideramos que los espacios comunes generales son
imprescindibles para el buen funcionamiento del mercado, y los espacios comunes
adscritos a las diferentes familias de productos son igualmente imprescindibles para el
buen hacer de las labores auxiliares y de conservacién de los productos, se propone que
los mismos se adscriban proporcionalmente a los puestos de su familia de productos, sin
que exista la posibilidad de distincion en los canones segun el uso que de ellos se haga,
pues desde nuestra experiencia, abrir esa posibilidad de "no uso” incita a la busqueda de
soluciones de conservacion/manipulacion de los alimentos que, si bien pueden resultar
mas econOmicas a corto plazo a los concesionarios, acarrean siempre problemas
sanitarios, de seguridad, de funcionamiento y estéticos del propio mercado.

Por tanto, en el planteamiento de establecimiento de canones que se realiza a
continuacion, se considerara solo canones por puesto (uno inicial y otro periddico) en el
que ira incluido el uso de las zonas comunes tanto generales como adscritas a su familia
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de productos (fundamentalmente camaras), asi como en su caso el uso de los anejos
vinculados, debiéndose regular el uso de dichos espacios en las normas de la Entidad
Gestora.

Segun la experiencia desarrollada en actuaciones similares, el reparto del coste de la
inversion por puestos debera constar de sendos términos, uno fijo e igual para todos los
puestos, y otro variable segin la ponderacién a realizar en funcion de diferentes
parametros.

En base a las caracteristicas de la actuacion a desarrollar y las dimensiones de las zonas
comunes, se propone el establecimiento de la parte fija a asumir por cada puesto
equivalente al 50% del total de la inversién a asumir por los mismos, es decir, de los
4.813.266 € a pagar por los comerciantes en la aportacion inicial, 2.406.633 €, que por
tanto se reparten a partes iguales entre los 78 puestos, y la cantidad restante, se repartira
mediante la féormula de ponderacion resultante de tener en cuenta los aspectos
diferenciadores entre puestos. Para la parte de inversion a asumir a través del canon
periddico, se seguira exactamente el mismo razonamiento.

Los parametros diferenciadores entre puestos a tener en cuenta para la ponderacién, son:

o Superficie del puesto, de sus anejos vinculados (en su caso) y de espacios comunes
de su familia de productos.

Se trata del parametro fundamental para ponderar la participacién en la inversion de
cada puesto. Légicamente no deben computar igual la superficie del puesto, de sus
anejos de uso particular y de las zonas comunes de su familia de productos.

En base al coste de inversion asociado a cada tipo de espacio, y la repercusion que
tiene en la rentabilidad esperada del puesto, se establece la siguiente ponderacion
entre los diferentes tipos de superficie:
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COEFICIENTE PONDERACION TIPOS SUPERFICIES

Superficie Puesto 1,00

Superficie Anejo vinculado 0,30

Superficie espacio comun por familia 0.20
productos '

TABLA 8.- COEFICIENTES PONDERACION DE SUPERFICIES TIPO

Familia de productos a comercializar.

El diferente tipo de producto a comercializar se traduce en diferencias tanto en el
Volumen de Negocio esperado, como en el coste del equipamiento necesario, siendo
por ello razonable establecer igualmente coeficientes de ponderacion al respecto.

En base a la experiencia en otros mercados, y teniendo en cuenta la localizacién
geografica de Zaragoza, entendemos que la ponderacion de las diferentes familias de
productos debe ser:

COEFICIENTE TIPO DE PRODUCTOS/ACTIVIDAD

Carnes 1,35
Charcuterias 1,25
Frutas y hortalizas 1,00
Pescado 1,20
Congelados 1,10
Menuceles 1,25
Polleria 1,25
Alimentacion varia 1,10
Restauracién 4,50

TABLA 9.- COEFICIENTES PONDERACION FAMILIA DE
PRODUCTOS
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Posicion del puesto.

Se distinguiran en este sentido cuatro tipos de posicion con la siguiente ponderacién
basada en la incidencia que dicha posicion tendra sobre la facilidad de captacién de la
atencion de clientes, es decir, afluencia de los mismos al puesto concreto:

COEFICIENTE POSICION DEL PUESTO

Lineal medio calle central 1,25
Esquina calle central 1,50
Lineal medio calle lateral 1,00
Esquina calle lateral 1,40

TABLA 10.- COEFICIENTES PONDERACION POSICION DEL
PUESTO

Para ponderar esas superficies de diferente tipo, asi como el resto de parametros
descritos anteriormente, definimos las “"unidades de aprovechamiento” (ua) de cada
puesto como el producto de multiplicar las superficies que lo componen por los
diferentes coeficientes anteriormente descritos, resultando los siguientes:
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Superficie

- Superficie B Superficie Espacio SlLpErifee Superiee . Coef .
s Familia de puesto _Anejo Anejo comn tipo Abso_luta ponde_rada Coef tipo posicién Aprovechamiento
Productos (m2) vinculado (m2) producto adscrita al adscrita al producto puesto puesto (ua)
(m2) puesto (m2) puesto
1 Carnes 14,43 Obrador 1 10,42 26,58 96,45 22,87 1,35 1,40 43,23
2 Polleria 14,48 Obrador 14 9,19 6,19 74,88 18,48 1,25 1,00 23,09
3 Charcuteria 14,48 2,54 62,04 14,99 " 1,25 1,00 18,74
4 Polleria 14,48 Obrador 15 9,96 6,19 75,65 18,71 1,25 1,00 23,38
5 Carnes 14,46 Obrador 6 10,77 26,58 96,83 23,01 1,35 1,40 43,48
6 Carnes 14,46 Obrador 7 10,77 26,58 96,83 23,01 1,35 1,40 43,48
7 Polleria 14,48 Obrador 16 9,19 6,19 74,88 18,48 " 1,25 1,00 23,09
8 Carnes 14,48 Obrador 9 10,42 26,58 96,50 22,92 1,35 1,00 30,94
9 Pescados 14,48 10,16 69,66 16,51 1,20 1,00 19,81
10 Pescados 12,14 10,16 67,32 14,17 1,20 1,40 23,81
11 Pescados 12,14 10,16 67,32 14,17 1,20 1,40 23,81
12 Pescados 11,58 10,16 66,76 13,61 1,20 1,00 16,33
13 Pescados 11,58 10,16 66,76 13,61 1,20 1,00 16,33
14 Pescados 11,58 10,16 66,76 13,61 1,20 1,00 16,33
15 Pescados 11,58 10,16 66,76 13,61 1,20 1,00 16,33
16 Pescados 12,14 10,16 67,32 14,17 1,20 1,40 23,81
17 Alimentacién varia 15,59 2,54 63,15 16,10 " 1,10 1,50 26,56
18 Pescados 14,86 10,16 70,04 16,89 1,20 1,25 25,34
19 Pescados 14,86 10,16 70,04 16,89 1,20 1,25 25,34
20 Congelados 14,86 59,88 14,86 " 1,10 1,25 20,43
21 Pescados 14,86 10,16 70,04 16,89 1,20 1,25 25,34
22 Pescados 15,59 10,16 70,77 17,62 1,20 1,50 31,72
23 Pescados 15,59 10,16 70,77 17,62 1,20 1,50 31,72
24 Pescados 18,58 10,16 73,76 20,61 1,20 1,25 30,92
25 Congelados 18,58 63,60 18,58 1,10 1,25 25,55
26 Alimentacién varia 18,58 2,54 66,14 19,09 1,10 1,25 26,25
27 Restauracion 18,21 63,23 18,21 4,50 1,50 122,92
28 Restauracion 23,78 68,80 23,78 4,50 1,50 160,52
29 Charcuteria 18,58 2,54 66,14 19,09 1,25 1,25 29,83
30 Carnes 18,58 Obrador 8 10,42 26,58 100,60 27,02 1,35 1,25 45,60
31 Polleria 18,58 Obrador 22 9,18 6,19 78,97 22,57 1,25 1,25 35,27
32 Carnes 18,56 Obrador 5 10,42 26,58 100,58 27,00 1,35 1,50 54,68
33 Carnes 18,56 Obrador 3 10,77 26,58 100,93 27,11 1,35 1,50 54,89
34 Menuceles 18,58 18,48 82,08 22,28 1,25 1,25 34,81
35 Carnes 18,58 Obrador 2 10,77 26,58 100,95 27,13 1,35 1,25 45,78
36 Menuceles 18,58 18,48 82,08 22,28 1,25 1,25 34,81
37 Carnes 18,53 Obrador 18 10,42 26,58 100,55 26,97 1,35 1,50 54,62
38 Charcuteria 18,53 2,54 66,09 19,04 1,25 1,50 35,70
39 Menuceles 18,58 18,48 82,08 22,28 1,25 1,25 34,81

TABLA 11.- UNIDADES DE APROVECHAMIENTO DE LOS PUESTOS
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Superficie

- Superficie B Superficie Espacio SlLpErifee Superiee . Coef .
s Familia de puesto _Anejo Anejo comn tipo Abso_luta ponde_rada Coef tipo posicién Aprovechamiento
Productos (m2) vinculado (m2) producto adscrita al adscrita al producto puesto puesto (ua)
(m2) puesto (m2) puesto
40 Carnes 18,58 Obrador 10 10,77 26,58 100,95 27,13 " 1,35 1,25 45,78
41 Menuceles 18,58 18,48 82,08 22,28 1,25 1,25 34,81
42 Carnes 18,56 Obrador 11 10,77 26,58 100,93 27,11 1,35 1,50 54,89
43 Charcuteria 18,56 2,54 66,12 19,07 1,25 1,50 35,75
44 Polleria 18,58 Obrador 21 9,06 6,19 78,85 22,54 1,25 1,25 35,21
45 Carnes 18,58 Obrador12 10,42 26,58 100,60 27,02 1,35 1,25 45,60
46 Charcuteria 18,58 2,54 66,14 19,09 1,25 1,25 29,83
a7 Restauracion 18,21 63,23 18,21 4,50 1,50 122,92
48 Restauracion 23,78 68,80 23,78 4,50 1,50 160,52
49 Alimentacién varia 18,58 2,54 66,14 19,09 1,10 1,25 26,25
50 Frutas y Hortalizas 18,58 13,54 77,14 21,29 1,00 1,25 26,61
51 Alimentacion varia 18,58 2,54 66,14 19,09 1,10 1,25 26,25
52 Frutas y Hortalizas 18,56 13,54 77,12 21,27 1,00 1,50 31,90
53 Frutas y Hortalizas 15,59 13,54 74,15 18,30 1,00 1,50 27,45
54 Frutas y Hortalizas 14,86 13,54 73,42 17,57 1,00 1,25 21,96
55 Frutas y Hortalizas 14,86 13,54 73,42 17,57 1,00 1,25 21,96
56 Frutas y Hortalizas 14,86 13,54 73,42 17,57 1,00 1,25 21,96
57 Frutas y Hortalizas 14,86 13,54 73,42 17,57 1,00 1,25 21,96
58 Frutas y Hortalizas 15,59 13,54 74,15 18,30 1,00 1,50 27,45
59 Frutas y Hortalizas 12,14 13,54 70,70 14,85 1,00 1,40 20,79
60 Frutas y Hortalizas 11,58 13,54 70,14 14,29 1,00 1,00 14,29
61 Frutas y Hortalizas 11,58 13,54 70,14 14,29 1,00 1,00 14,29
62 Frutas y Hortalizas 11,58 13,54 70,14 14,29 1,00 1,00 14,29
63 Frutas y Hortalizas 11,58 13,54 70,14 14,29 1,00 1,00 14,29
64 Alimentacién varia 12,14 2,54 59,70 12,65 1,10 1,40 19,48
65 Alimentacién varia 12,14 2,54 59,70 12,65 1,10 1,40 19,48
66 Frutas y Hortalizas 11,58 13,54 70,14 14,29 1,00 1,00 14,29
67 Frutas y Hortalizas 14,48 13,54 73,04 17,19 1,00 1,00 17,19
68 Alimentacion varia 14,48 2,54 62,04 14,99 1,10 1,00 16,49
69 Alimentacién varia 12,25 2,54 59,81 12,76 1,10 1,00 14,03
70 Alimentacién varia 11,58 2,54 59,14 12,09 1,10 1,00 13,30
71 Polleria 11,58 Obrador 19 6,96 6,19 69,75 14,91 1,25 1,00 18,63
72 Charcuteria 14,48 2,54 62,04 14,99 1,25 1,00 18,74
73 Carnes 14,46 Obrador 4 10,42 26,58 96,48 22,90 1,35 1,40 43,28
74 Polleria 14,46 Obrador 20 7,63 6,19 73,30 17,99 1,25 1,40 31,48
75 Charcuteria 14,48 2,54 62,04 14,99 1,25 1,00 18,74
76 Carnes 14,48 Obrador 17 10,42 26,58 96,50 22,92 1,35 1,00 30,94
77 Polleria 14,48 Obrador 23 13,71 6,19 79,40 19,83 1,25 1,00 24,79
78 Carnes 14,43 Obrador 13 10,42 26,58 96,45 22,87 1,35 1,40 43,23

TABLA 11.BIS - UNIDADES DE APROVECHAMIENTO DE LOS PUESTOS
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Obtenidas las unidades de aprovechamiento correspondiente a cada puesto, se tiene el
total de unidades de aprovechamiento del mercado, y de ahi, la parte proporcional de
aprovechamiento de cada uno, siendo ese porcentaje el que habra de aplicarse al coste
de la inversion a repartir de forma diferenciada para, anadiéndole la parte fija, obtener la
inversion a realizar, y con ello, los valores de los canones inicial y periddico de cada
puesto.

De la aplicacion de los calculos anteriormente descritos se obtiene como resultado final:

Canon
- . . Aportacioén inicial - Ac,a'.wn - periédico Canon
Puesto FemlE Ee APV . Ap{orte}f:lon variable por . Aportacmn PEFIEEED @ variable por periédico total
Productos puesto (ua) inicial fija (€) puesto (€) inicial total (€) afio 1 puesto afio 1 afio 1 (€/mes)
(€/mes) (€/mes)
1 Carnes 43,23 30.854,27 € 39.103,06 € 69.957,33 € 51,42 € 65,17 € 116,60 €
2 Polleria 23,09 30.854,27 € 20.891,25 € 51.745,52 € 51,42 € 34,82 € 86,24 €
3 Charcuteria 18,74 30.854,27 € 16.948,36 € 47.802,64 € 51,42 € 28,25 € 79,67 €
4 Polleria 23,38 30.854,27 € 21.152,45 € 52.006,73 € 51,42 € 35,25 € 86,68 €
5 Carnes 43,48 30.854,27 € 39.333,86 € 70.188,14 € 51,42 € 65,56 € 116,98 €
6 Carnes 43,48 30.854,27 € 39.333,86 € 70.188,14 € 51,42 € 65,56 € 116,98 €
7 Polleria 23,09 30.854,27 € 20.891,25 € 51.745,52 € 51,42 € 34,82 € 86,24 €
8 Carnes 30,94 30.854,27 € 27.991,82 € 58.846,09 € 51,42 € 46,65 € 98,08 €
9 Pescados 19,81 30.854,27 € 17.923,78 € 48.778,05 € 51,42 € 29,87 € 81,30 €
10 Pescados 23,81 30.854,27 € 21.537,16 € 52.391,43 € 51,42 € 35,90 € 87,32 €
11 Pescados 23,81 30.854,27 € 21.537,16 € 52.391,43 € 51,42 € 35,90 € 87,32 €
12 Pescados 16,33 30.854,27 € 14.775,80 € 45.630,07 € 51,42 € 24,63 € 76,05 €
13 Pescados 16,33 30.854,27 € 14.775,80 € 45.630,07 € 51,42 € 24,63 € 76,05 €
14 Pescados 16,33 30.854,27 € 14.775,80 € 45.630,07 € 51,42 € 24,63 € 76,05 €
15 Pescados 16,33 30.854,27 € 14.775,80 € 45.630,07 € 51,42 € 24,63 € 76,05 €
16 Pescados 23,81 30.854,27 € 21.537,16 € 52.391,43 € 51,42 € 35,90 € 87,32 €
17 Alimentacién varia 26,56 30.854,27 € 24.028,60 € 54.882,87 € 51,42 € 40,05 € 91,47 €
18 Pescados 25,34 30.854,27 € 22.920,34 € 53.774,61 € 51,42 € 38,20 € 89,62 €
19 Pescados 25,34 30.854,27 € 22.920,34 € 53.774,61 € 51,42 € 38,20 € 89,62 €
20 Congelados 20,43 30.854,27 € 18.483,06 € 49.337,33 € 51,42 € 30,81 € 82,23 €
21 Pescados 25,34 30.854,27 € 22.920,34 € 53.774,61 € 51,42 € 38,20 € 89,62 €
22 Pescados 31,72 30.854,27 € 28.693,04 € 59.547,31 € 51,42 € 47,82 € 99,25 €
23 Pescados 31,72 30.854,27 € 28.693,04 € 59.547,31 € 51,42 € 47,82 € 99,25 €
24 Pescados 30,92 30.854,27 € 27.967,96 € 58.822,23 € 51,42 € 46,61 € 98,04 €
25 Congelados 25,55 30.854,27 € 23.110,04 € 53.964,32 € 51,42 € 38,52 € 89,94 €
26 Alimentacién varia 26,25 30.854,27 € 23.742,83 € 54.597,11 € 51,42 € 39,57 € 91,00 €
27 Restauracion 122,92 30.854,27 € 111.190,09 € 142.044,36 € 51,42 € 185,32 € 236,74 €
28 Restauracion 160,52 30.854,27 € 145.200,46 € 176.054,73 € 51,42 € 242,00 € 293,42 €
29 Charcuteria 29,83 30.854,27 € 26.980,49 € 57.834,77 € 51,42 € 44,97 € 96,39 €
30 Carnes 45,60 30.854,27 € 41.248,41 € 72.102,68 € 51,42 € 68,75 € 120,17 €
31 Polleria 35,27 30.854,27 € 31.904,86 € 62.759,13 € 51,42 € 53,17 € 104,60 €
32 Carnes 54,68 30.854,27 € 49.461,46 € 80.315,73 € 51,42 € 82,44 € 133,86 €
33 Carnes 54,89 30.854,27 € 49.653,79 € 80.508,07 € 51,42 € 82,76 € 134,18 €
34 Menuceles 34,81 30.854,27 € 31.486,13 € 62.340,41 € 51,42 € 52,48 € 103,90 €

TABLA 12.- APORTACION INICIAL Y CANON PERIODICO DE LOS PUESTOS
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Canon

Fues® Familia de Aprovechamiento ‘ Agortgf:ién Ap\O/;trai;ib('iz :)nc::ial _ Aportacién peri%z?gyﬁjo v;rei:l()jlii(;:voor periécc?izgntotal
Productos puesto (ua) inicial fija (€) puesto (€) inicial total (€) afio 1 puesto afio 1 afio 1 (€/mes)
A (€/mes)
35 Carnes 45,78 30.854,27 € 41.408,69 € 72.262,96 € 51,42 € 69,01 € 120,44 €
36 Menuceles 34,81 30.854,27 € 31.486,13 € 62.340,41 € 51,42 € 52,48 € 103,90 €
37 Carnes 54,62 30.854,27 € 49.406,50 € 80.260,77 € 51,42 € 82,34 € 133,77 €
38 Charcuteria 35,70 30.854,27 € 32.291,79 € 63.146,06 € 51,42 € 53,82 € 105,24 €
39 Menuceles 34,81 30.854,27 € 31.486,13 € 62.340,41 € 51,42 € 52,48 € 103,90 €
40 Carnes 45,78 30.854,27 € 41.408,69 € 72.262,96 € 51,42 € 69,01 € 120,44 €
41 Menuceles 34,81 30.854,27 € 31.486,13 € 62.340,41 € 51,42 € 52,48 € 103,90 €
42 Carnes 54,89 30.854,27 € 49.653,79 € 80.508,07 € 51,42 € 82,76 € 134,18 €
43 Charcuteria 35,75 30.854,27 € 32.342,67 € 63.196,94 € 51,42 € 53,90 € 105,33 €
44 Polleria 35,21 30.854,27 € 31.853,98 € 62.708,25 € 51,42 € 53,09 € 104,51 €
45 Carnes 45,60 30.854,27 € 41.248,41 € 72.102,68 € 51,42 € 68,75 € 120,17 €
46 Charcuteria 29,83 30.854,27 € 26.980,49 € 57.834,77 € 51,42 € 44,97 € 96,39 €
a7 Restauracion 122,92 30.854,27 € 111.190,09 € 142.044,36 € 51,42 € 185,32 € 236,74 €
48 Restauracién 160,52 30.854,27 € 145.200,46 € 176.054,73 € 51,42 € 242,00 € 293,42 €
49 Alimentacién varia 26,25 30.854,27 € 23.742,83 € 54.597,11 € 51,42 € 39,57 € 91,00 €
50 Frutas y Hortalizas 26,61 30.854,27 € 24.071,93 € 54.926,20 € 51,42 € 40,12 € 91,54 €
51 Alimentacién varia 26,25 30.854,27 € 23.742,83 € 54.597,11 € 51,42 € 39,57 € 91,00 €
52 Frutas y Hortalizas 31,90 30.854,27 € 28.859,17 € 59.713,45 € 51,42 € 48,10 € 99,52 €
53 Frutas y Hortalizas 27,45 30.854,27 € 24.829,22 € 55.683,49 € 51,42 € 41,38 € 92,81 €
54 Frutas y Hortalizas 21,96 30.854,27 € 19.865,58 € 50.719,85 € 51,42 € 33,11 € 84,53 €
55 Frutas y Hortalizas 21,96 30.854,27 € 19.865,58 € 50.719,85 € 51,42 € 33,11 € 84,53 €
56 Frutas y Hortalizas 21,96 30.854,27 € 19.865,58 € 50.719,85 € 51,42 € 33,11 € 84,53 €
57 Frutas y Hortalizas 21,96 30.854,27 € 19.865,58 € 50.719,85 € 51,42 € 33,11 € 84,53 €
58 Frutas y Hortalizas 27,45 30.854,27 € 24.829,22 € 55.683,49 € 51,42 € 41,38 € 92,81 €
59 Frutas y Hortalizas 20,79 30.854,27 € 18.804,76 € 49.659,04 € 51,42 € 31,34 € 82,77 €
60 Frutas y Hortalizas 14,29 30.854,27 € 12.925,40 € 43.779,68 € 51,42 € 21,54 € 72,97 €
61 Frutas y Hortalizas 14,29 30.854,27 € 12.925,40 € 43.779,68 € 51,42 € 21,54 € 72,97 €
62 Frutas y Hortalizas 14,29 30.854,27 € 12.925,40 € 43.779,68 € 51,42 € 21,54 € 72,97 €
63 Frutas y Hortalizas 14,29 30.854,27 € 12.925,40 € 43.779,68 € 51,42 € 21,54 € 72,97 €
64 Alimentacion varia 19,48 30.854,27 € 17.620,60 € 48.474,87 € 51,42 € 29,37 € 80,79 €
65 Alimentacién varia 19,48 30.854,27 € 17.620,60 € 48.474,87 € 51,42 € 29,37 € 80,79 €
66 Frutas y Hortalizas 14,29 30.854,27 € 12.925,40 € 43.779,68 € 51,42 € 21,54 € 72,97 €
67 Frutas y Hortalizas 17,19 30.854,27 € 15.548,72 € 46.402,99 € 51,42 € 25,91 € 77,34 €
68 Alimentacion varia 16,49 30.854,27 € 14.914,56 € 45.768,83 € 51,42 € 24,86 € 76,28 €
69 Alimentacién varia 14,03 30.854,27 € 12.695,60 € 43.549,87 € 51,42 € 21,16 € 72,58 €
70 Alimentacién varia 13,30 30.854,27 € 12.028,91 € 42.883,19 € 51,42 € 20,05 € 71,47 €
71 Polleria 18,63 30.854,27 € 16.855,64 € 47.709,92 € 51,42 € 28,09 € 79,52 €
72 Charcuteria 18,74 30.854,27 € 16.948,36 € 47.802,64 € 51,42 € 28,25 € 79,67 €
73 Carnes 43,28 30.854,27 € 39.154,35 € 70.008,62 € 51,42 € 65,26 € 116,68 €
74 Polleria 31,48 30.854,27 € 28.475,23 € 59.329,50 € 51,42 € 47,46 € 98,88 €
75 Charcuteria 18,74 30.854,27 € 16.948,36 € 47.802,64 € 51,42 € 28,25 € 79,67 €
76 Carnes 30,94 30.854,27 € 27.991,82 € 58.846,09 € 51,42 € 46,65 € 98,08 €
77 Polleria 24,79 30.854,27 € 22.424,53 € 53.278,81 € 51,42 € 37,37 € 88,80 €
78 Carnes 43,23 30.854,27 € 39.103,06 € 69.957,33 € 51,42 € 65,17 € 116,60 €

TABLA 12.BIS - APORTACION INICIAL Y CANON PERIODICO DE LOS PUESTOS
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Resultando por tanto que las aportacioones inicial y canon periddico a abonar de media
por detallista de alimentacion son respectivamente de 56.447 € y 94 €/mes.

En cuanto a los gastos comunes, si bien es cierto que los mismos no necesariamente
deberan recogerse en el Pliego de Condiciones que rija las concesiones, parece oportuno
establecer algun sistema de reparto entre la Entidad Gestora, es decir los concesionarios,
y el Ayuntamiento, al objeto de facilitar la viabilidad de los negocios de los primeros y con
ello la sostenibilidad y perduracién del servicio publico ofrecido en los mercados
municipales de abasto.

Se plantean dos posibles opciones de reparto:

e Opcion 1: Establecer un criterio idéntico al del Plan Director de reparto del gasto
entre la Entidad Gestora y el Ayuntamiento, estableciéndose que el Ayuntamiento
asuma 2/3 del gasto total y el otro 1/3 lo asuma la Entidad Gestora, es decir, unos
210.000€ los concesionarios, a través de la Entidad Gestora, y 420.000 €
aproximadamente, el Ayuntamiento, con lo que aplicando el criterio de reparto entre
concesionarios anteriormente descrito, se obtienen los importes reflejados en la
Tabla-13.

Es decir, en concepto de gastos comunes en la opcién-1 los concesionarios de
puestos de alimentacion pagarian al mes de media 205 €, cifra inferior a la que se
obtenia en el planteamiento del Plan Director.
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Cuota estimada

Cuota estimada

Puesto Familia de SL::Jeer::zie de gastos Puesto Familia de A::;\:‘et?g de gastos
Productos (m2) comunes Productos e () comunes

(€/mes) (€/mes)

1 Carnes 14,43 254,35 € 40 Carnes 45,78 262,73 €
2 Polleria 14,48 188,14 € 41 Menuceles 34,81 226,66 €
3 Charcuteria 14,48 173,80 € 42 Carnes 54,89 292,71 €
4 Polleria 14,48 189,09 € 43 Charcuteria 35,75 229,77 €
5 Carnes 14,46 255,19 € 44 Polleria 35,21 227,99 €
6 Carnes 14,46 255,19 € 45 Carnes 45,60 262,15 €
7 Polleria 14,48 188,14 € 46 Charcuteria 29,83 210,27 €
8 Carnes 14,48 213,95 € 47 Restauracion 122,92 516,44 €
9 Pescados 14,48 177,35 € 48 Restauracion 160,52 640,10 €
10 Pescados 12,14 190,48 € 49 Alimentacién varia 26,25 198,50 €
11 Pescados 12,14 190,48 € 50 Frutas y Hortalizas 26,61 199,70 €
12 Pescados 11,58 165,90 € 51 Alimentacién varia 26,25 198,50 €
13 Pescados 11,58 165,90 € 52 Frutas y Hortalizas 31,90 217,11 €
14 Pescados 11,58 165,90 € 53 Frutas y Hortalizas 27,45 202,45 €
15 Pescados 11,58 165,90 € 54 Frutas y Hortalizas 21,96 184,41 €
16 Pescados 12,14 190,48 € 55 Frutas y Hortalizas 21,96 184,41 €
17 Alimentacién varia 15,59 199,54 € 56 Frutas y Hortalizas 21,96 184,41 €
18 Pescados 14,86 195,51 € 57 Frutas y Hortalizas 21,96 184,41 €
19 Pescados 14,86 195,51 € 58 Frutas y Hortalizas 27,45 202,45 €
20 Congelados 14,86 179,38 € 59 Frutas y Hortalizas 20,79 180,55 €
21 Pescados 14,86 195,51 € 60 Frutas y Hortalizas 14,29 159,17 €
22 Pescados 15,59 216,50 € 61 Frutas y Hortalizas 14,29 159,17 €
23 Pescados 15,59 216,50 € 62 Frutas y Hortalizas 14,29 159,17 €
24 Pescados 18,58 213,86 € 63 Frutas y Hortalizas 14,29 159,17 €
25 Congelados 18,58 196,20 € 64 Alimentacién varia 19,48 176,24 €
26 Alimentacién varia 18,58 198,50 € 65 Alimentacién varia 19,48 176,24 €
27 Restauracion 18,21 516,44 € 66 Frutas y Hortalizas 14,29 159,17 €
28 Restauracion 23,78 640,10 € 67 Frutas y Hortalizas 17,19 168,71 €
29 Charcuteria 18,58 210,27 € 68 Alimentacién varia 16,49 166,41 €
30 Carnes 18,58 262,15 € 69 Alimentacion varia 14,03 158,34 €
31 Polleria 18,58 228,18 € 70 Alimentacion varia 13,30 155,91 €
32 Carnes 18,56 292,01 € 71 Polleria 18,63 173,46 €
33 Carnes 18,56 292,71 € 72 Charcuteria 18,74 173,80 €
34 Menuceles 18,58 226,66 € 73 Carnes 43,28 254,54 €
35 Carnes 18,58 262,73 € 74 Polleria 31,48 215,71 €
36 Menuceles 18,58 226,66 € 75 Charcuteria 18,74 173,80 €
37 Carnes 18,53 291,81 € 76 Carnes 30,94 213,95 €
38 Charcuteria 18,53 229,59 € 77 Polleria 24,79 193,71 €
39 Menuceles 18,58 226,66 € 78 Carnes 43,23 254,35 €

TABLA 13.- CUOTA MENSUAL ESTIMADA GASTOS COMUNES DE LOS PUESTOS (OPCION-1)
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Opcion 2: Establecer un criterio similar al del reparto de la inversién, por el cual el
Ayuntamiento se haga cargo de los gastos de suministro eléctrico del alumbrado
decorativo, mantenimiento, conservacion y reposicion de las fachadas y estructura, y
limpieza del nuevo cerramiento de vidrios de la fachada, dado que dichos elementos
acarrrean un sobrecoste mas asociado a la estética del edificio y la intencion de
resaltarlo como Bien de Interés Cultural (BIC), que a su propia funcion como mercado
de abastos.

Ademas, de cara a garantizar el buen funcionamiento de la Entidad Gestora y su
independencia, seria recomendable que los gastos de gestion de dicha Entidad
fueran sufragados por el Ayuntamiento, de forma que el personal responsable de la
gestion de la Entidad Gestora pueda tomar siempre las decisiones que pudieran
afectar a los "asociados-concesionarios” sin interferencia en su situacion contractual ni
laboral, segun el caso. Es decir, con esta medida se pretende que en todas las
acciones acometidas por de la Entidad Gestora se respete un equilibrio entre los
intereses, a veces cortoplacistas, de los concesionarios y el interés general asociado a
la prestacién del servicio de mercado de abastos, cuya responsabilidad en ultima
instancia corresponde al Ayuntamiento.

Hay que hacer notar, que el hecho de que el Ayuntamiento sea, en su caso, quien
asuma el coste de esos gastos de gestion, no implica que sea el propio Ayuntamiento
quien realice las contrataciones, sino que se podra articular dicha asuncion del coste
asociado mediante la firma de convenio u otra férmula similar. Igualmente, podra
actuarse con los capitulos de gasto anteriormente descritos.

Por tanto, los gastos que se propone en esta opcion que asuma el Ayuntamiento son:

GASTOS EXPLOTACION A REPERCUTIR AL AYUNTAMIENTO

Suministro Electricidad Alumbrado Decorativo 12.000 €
Limpieza vidrios fachadas 24.000 €
Reposiciones, Conservacion y Mantenimientos de fachadas y estructura 16.000 €
Gastos de Gestion 91.500 €

TOTAL PRESUPUESTO GASTOS EXPLOTACION A REPERCUTIR AL
AYUNTAMIENTO
TABLA 14.- GASTOS DE EXPLOTACION A REPERCUTIR AL AYUNTAMIENTO

143.500 €
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Segun esta opcion los gastos totales a asumir por la Entidad Gestora se estiman en
486.500 € para el primer afo, incluyendo los siguientes capitulos:

GASTOS EXPLOTACION A PAGAR POR ENTIDAD GESTORA

Suministro Electricidad 112.500 €
Suministro Gas 2.000 €
Abastecimiento de agua y Saneamiento 15.000 €
Seguros 5.000 €
Limpieza 127.500 €
Vigilancia y Seguridad 75.000 €
Reposiciones, Conservacion y Mantenimientos 103.500 €
Sefalizacion y Acondicionamiento 3.000 €
Vestuario 1.000 €
Gastos Varios 6.000 €
Marketing 36.000 €

TOTAL PRESUPUESTO GASTOS EXPLOTACION A PAGAR POR ENTIDAD 486.500 €

GESTORA

TABLA 15.- GASTOS DE EXPLOTACION A PAGAR POR ENTIDAD GESTORA

Para el reparto entre los concesionarios, se propone utilizar la misma formula que en
la inversion, es decir, 50% fijo por puesto y el otro 50% proporcional a las unidades de
aprovechamiento de cada puesto, resultando los importes consignados en la Tabla

16.

Es decir, en concepto de gastos comunes, en la opcidn-2 los concesionarios de
puestos de alimentacién pagarian al mes de media 475 €.
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Cuota estimada

Cuota estimada

Puesto Familia de Sl:);:eersf:;ie de gastos Puesto Familia de A::::tTg de gastos
Productos (m2) comunes Productos () comunes
(€/mes) (€/mes)

1 Carnes 14,43 589,24 € 40 Carnes 45,78 608,66 €
2 Polleria 14,48 435,85 € 41 Menuceles 34,81 525,09 €
3 Charcuteria 14,48 402,64 € 42 Carnes 54,89 678,11 €
4 Polleria 14,48 438,05 € 43 Charcuteria 35,75 532,30 €
5 Carnes 14,46 591,19 € 44 Polleria 35,21 528,19 €
6 Carnes 14,46 591,19 € 45 Carnes 45,60 607,31 €
7 Polleria 14,48 435,85 € 46 Charcuteria 29,83 487,14 €
8 Carnes 14,48 495,65 € 47 Restauraciéon 122,92 1.196,43 €
9 Pescados 14,48 410,85 € 48 Restauracion 160,52 1.482,89 €
10 Pescados 12,14 441,29 € 49 Alimentacion varia 26,25 459,87 €
1 Pescados 12,14 441,29 € 50 Frutas y Hortalizas 26,61 462,64 €
12 Pescados 11,58 384,34 € 51 Alimentacién varia 26,25 459,87 €
13 Pescados 11,58 384,34 € 52 Frutas y Hortalizas 31,90 502,96 €
14 Pescados 11,58 384,34 € 53 Frutas y Hortalizas 27,45 469,02 €
15 Pescados 11,58 384,34 € 54 Frutas y Hortalizas 21,96 427,21 €
16 Pescados 12,14 441,29 € 55 Frutas y Hortalizas 21,96 427,21 €
17 Alimentacion varia 15,59 462,27 € 56 Frutas y Hortalizas 21,96 427,21 €
18 Pescados 14,86 452,94 € 57 Frutas y Hortalizas 21,96 427,21 €
19 Pescados 14,86 452,94 € 58 Frutas y Hortalizas 27,45 469,02 €
20 Congelados 14,86 415,56 € 59 Frutas y Hortalizas 20,79 418,27 €
21 Pescados 14,86 452,94 € 60 Frutas y Hortalizas 14,29 368,75 €
22 Pescados 15,59 501,56 € 61 Frutas y Hortalizas 14,29 368,75 €
23 Pescados 15,59 501,56 € 62 Frutas y Hortalizas 14,29 368,75 €
24 Pescados 18,58 495,45 € 63 Frutas y Hortalizas 14,29 368,75 €
25 Congelados 18,58 454,54 € 64  Alimentacion varia 19,48 408,30 €
26 Alimentacion varia 18,58 459,87 € 65 Alimentacién varia 19,48 408,30 €
27 Restauracion 18,21 1.196,43 € 66 Frutas y Hortalizas 14,29 368,75 €
28 Restauracion 23,78 1.482,89 € 67 Frutas y Hortalizas 17,19 390,85 €
29 Charcuteria 18,58 487,14 € 68 Alimentacion varia 16,49 385,51 €
30 Carnes 18,58 607,31 € 69 Alimentacién varia 14,03 366,82 €
31 Polleria 18,58 528,61 € 70 Alimentacién varia 13,30 361,20 €
32 Carnes 18,56 676,49 € 71 Polleria 18,63 401,86 €
33 Carnes 18,56 678,11 € 72 Charcuteria 18,74 402,64 €
34 Menuceles 18,58 525,09 € 73 Carnes 43,28 589,68 €
35 Carnes 18,58 608,66 € 74 Polleria 31,48 499,73 €
36 Menuceles 18,58 525,09 € 75 Charcuteria 18,74 402,64 €
37 Carnes 18,53 676,03 € 76 Carnes 30,94 495,65 €
38 Charcuteria 18,53 531,87 € 77 Polleria 24,79 448,76 €
39 Menuceles 18,58 525,09 € 78 Carnes 43,23 589,24 €

TABLA 16.- CUOTA MENSUAL ESTIMADA GASTOS COMUNES DE LOS PUESTOS (OPCION-2)
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10. CUANTIFICACION DEL CANON PERIODICO POR PUESTO Y ANO PARA TODO EL
PLAZO DE LA CONCESION.

En el apartado anterior se ha establecido cual sera el canon periddico a pagar el primer
ano de concesion por cada uno de los adjudicatarios de los diferentes puestos, asi como
la forma de actualizacién del mismo para los afios de duracién de la concesién.

Dado que el coeficiente de actualizacion sera fijo durante todos los afios de la concesion,
se establece a continuacion los valores concretos del canon periddico para cada uno de
los puestos en cada uno de los afios de la concesion:
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 1 afno 2 afno 3 afno 4 afno 5
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
1 Carnes 116,60 € 119,73 € 122,95 € 126,25 € 129,65 €
2 Polleria 86,24 € 88,56 € 90,94 € 93,39 € 95,90 €
3 Charcuteria 79,67 € 81,81 € 84,01 € 86,27 € 88,59 €
4 Polleria 86,68 € 89,01 € 91,40 € 93,86 € 96,38 €
5 Carnes 116,98 € 120,12 € 123,35 € 126,67 € 130,07 €
6 Carnes 116,98 € 120,12 € 123,35 € 126,67 € 130,07 €
7 Polleria 86,24 € 88,56 € 90,94 € 93,39 € 95,90 €
8 Carnes 98,08 € 100,71 € 103,42 € 106,20 € 109,05 €
9 Pescados 81,30 € 83,48 € 85,73 € 88,03 € 90,40 €
10 Pescados 87,32 € 89,67 € 92,08 € 94,55 € 97,09 €
11 Pescados 87,32 € 89,67 € 92,08 € 94,55 € 97,09 €
12 Pescados 76,05 € 78,09 € 80,19 € 82,35 € 84,56 €
13 Pescados 76,05 € 78,09 € 80,19 € 82,35 € 84,56 €
14 Pescados 76,05 € 78,09 € 80,19 € 82,35 € 84,56 €
15 Pescados 76,05 € 78,09 € 80,19 € 82,35 € 84,56 €
16 Pescados 87,32 € 89,67 € 92,08 € 94,55 € 97,09 €
17 Alimentacion varia 91,47 € 93,93 € 96,46 € 99,05 € 101,71 €
18 Pescados 89,62 € 92,03 € 94,51 € 97,05 € 99,66 €
19 Pescados 89,62 € 92,03 € 94,51 € 97,05 € 99,66 €
20 Congelados 82,23 € 84,44 € 86,71 € 89,04 € 91,43 €
21 Pescados 89,62 € 92,03 € 94,51 € 97,05 € 99,66 €
22 Pescados 99,25 € 101,91 € 104,65 € 107,47 € 110,35 €
23 Pescados 99,25 € 101,91 € 104,65 € 107,47 € 110,35 €
24 Pescados 98,04 € 100,67 € 103,38 € 106,16 € 109,01 €
25 Congelados 89,94 € 92,36 € 94,84 € 97,39 € 100,01 €
26 Alimentacién varia 91,00 € 93,44 € 95,95 € 98,53 € 101,18 €
27 Restauracion 236,74 € 243,10 € 249,64 € 256,35 € 263,24 €
28 Restauracion 293,42 € 301,31 € 309,41 € 317,73 € 326,27 €
29 Charcuteria 96,39 € 98,98 € 101,64 € 104,38 € 107,18 €
30 Carnes 120,17 € 123,40 € 126,72 € 130,12 € 133,62 €
31 Polleria 104,60 € 107,41 € 110,30 € 113,26 € 116,31 €
32 Carnes 133,86 € 137,46 € 141,15 € 144,95 € 148,84 €
33 Carnes 134,18 € 137,79 € 141,49 € 145,29 € 149,20 €
34 Menuceles 103,90 € 106,69 € 109,56 € 112,51 € 115,53 €
35 Carnes 120,44 € 123,68 € 127,00 € 130,41 € 133,92 €
36 Menuceles 103,90 € 106,69 € 109,56 € 112,51 € 115,53 €
37 Carnes 133,77 € 137,36 € 141,06 € 144,85 € 148,74 €
38 Charcuteria 105,24 € 108,07 € 110,98 € 113,96 € 117,02 €
39 Menuceles 103,90 € 106,69 € 109,56 € 112,51 € 115,53 €

TABLA 17.- CANON PERIODICO PARA CADA ANO
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 1 afno 2 afno 3 afno 4 afno 5
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
40 Carnes 120,44 € 123,68 € 127,00 € 130,41 € 133,92 €
41 Menuceles 103,90 € 106,69 € 109,56 € 112,51 € 115,53 €
42 Carnes 134,18 € 137,79 € 141,49 € 145,29 € 149,20 €
43 Charcuteria 105,33 € 108,16 € 111,07 € 114,05 € 117,12 €
44 Polleria 104,51 € 107,32 € 110,21 € 113,17 € 116,21 €
45 Carnes 120,17 € 123,40 € 126,72 € 130,12 € 133,62 €
46 Charcuteria 96,39 € 98,98 € 101,64 € 104,38 € 107,18 €
47 Restauracion 236,74 € 243,10 € 249,64 € 256,35 € 263,24 €
48 Restauracion 293,42 € 301,31 € 309,41 € 317,73 € 326,27 €
49 Alimentacién varia 91,00 € 93,44 € 95,95 € 98,53 € 101,18 €
50 Frutas y Hortalizas 91,54 € 94,00 € 96,53 € 99,13 € 101,79 €
51 Alimentacién varia 91,00 € 93,44 € 95,95 € 98,53 € 101,18 €
52 Frutas y Hortalizas 99,52 € 102,20 € 104,94 € 107,77 € 110,66 €
53 Frutas y Hortalizas 92,81 € 95,30 € 97,86 € 100,49 € 103,19 €
54 Frutas y Hortalizas 84,53 € 86,81 € 89,14 € 91,53 € 94,00 €
55 Frutas y Hortalizas 84,53 € 86,81 € 89,14 € 91,53 € 94,00 €
56 Frutas y Hortalizas 84,53 € 86,81 € 89,14 € 91,53 € 94,00 €
57 Frutas y Hortalizas 84,53 € 86,81 € 89,14 € 91,53 € 94,00 €
58 Frutas y Hortalizas 92,81 € 95,30 € 97,86 € 100,49 € 103,19 €
59 Frutas y Hortalizas 82,77 € 84,99 € 87,27 € 89,62 € 92,03 €
60 Frutas y Hortalizas 72,97 € 74,93 € 76,94 € 79,01 € 81,13 €
61 Frutas y Hortalizas 72,97 € 74,93 € 76,94 € 79,01 € 81,13 €
62 Frutas y Hortalizas 72,97 € 74,93 € 76,94 € 79,01 € 81,13 €
63 Frutas y Hortalizas 72,97 € 74,93 € 76,94 € 79,01 € 81,13 €
64 Alimentacion varia 80,79 € 82,96 € 85,19 € 87,48 € 89,83 €
65 Alimentacion varia 80,79 € 82,96 € 85,19 € 87,48 € 89,83 €
66 Frutas y Hortalizas 72,97 € 74,93 € 76,94 € 79,01 € 81,13 €
67 Frutas y Hortalizas 77,34 € 79,42 € 81,55 € 83,74 € 86,00 €
68 Alimentacion varia 76,28 € 78,33 € 80,44 € 82,60 € 84,82 €
69 Alimentacién varia 72,58 € 74,53 € 76,54 € 78,59 € 80,71 €
70 Alimentacion varia 71,47 € 73,39 € 75,37 € 77,39 € 79,47 €
71 Polleria 79,52 € 81,65 € 83,85 € 86,10 € 88,42 €
72 Charcuteria 79,67 € 81,81 € 84,01 € 86,27 € 88,59 €
73 Carnes 116,68 € 119,82 € 123,04 € 126,35 € 129,74 €
74 Polleria 98,88 € 101,54 € 104,27 € 107,07 € 109,95 €
75 Charcuteria 79,67 € 81,81 € 84,01 € 86,27 € 88,59 €
76 Carnes 98,08 € 100,71 € 103,42 € 106,20 € 109,05 €
77 Polleria 88,80 € 91,18 € 93,64 € 96,15 € 98,74 €
78 Carnes 116,60 € 119,73 € 122,95 € 126,25 € 129,65 €

TABLA 17.- CANON PERIODICO PARA CADA ANO
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Canon Canon Canon Canon Canon
periédico periédico periédico periédico periédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 6 afo 7 afio 8 afo 9 afo 10
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
1 Carnes 133,13 € 136,71 € 140,38 € 144,16 € 148,03 €
2 Polleria 98,47 € 101,12 € 103,84 € 106,63 € 109,50 €
3 Charcuteria 90,97 € 93,42 € 95,93 € 98,50 € 101,15 €
4 Polleria 98,97 € 101,63 € 104,36 € 107,17 € 110,05 €
5 Carnes 133,57 € 137,16 € 140,85 € 144,63 € 148,52 €
6 Carnes 133,57 € 137,16 € 140,85 € 144,63 € 148,52 €
7 Polleria 98,47 € 101,12 € 103,84 € 106,63 € 109,50 €
8 Carnes 111,99 € 115,00 € 118,09 € 121,26 € 124,52 €
9 Pescados 92,83 € 95,32 € 97,88 € 100,51 € 103,22 €
10 Pescados 99,70 € 102,38 € 105,13 € 107,96 € 110,86 €
11 Pescados 99,70 € 102,38 € 105,13 € 107,96 € 110,86 €
12 Pescados 86,84 € 89,17 € 91,57 € 94,03 € 96,56 €
13 Pescados 86,84 € 89,17 € 91,57 € 94,03 € 96,56 €
14 Pescados 86,84 € 89,17 € 91,57 € 94,03 € 96,56 €
15 Pescados 86,84 € 89,17 € 91,57 € 94,03 € 96,56 €
16 Pescados 99,70 € 102,38 € 105,13 € 107,96 € 110,86 €
17 Alimentacion varia 104,44 € 107,25 € 110,13 € 113,09 € 116,13 €
18 Pescados 102,34 € 105,09 € 107,91 € 110,81 € 113,79 €
19 Pescados 102,34 € 105,09 € 107,91 € 110,81 € 113,79 €
20 Congelados 93,89 € 96,41 € 99,01 € 101,67 € 104,40 €
21 Pescados 102,34 € 105,09 € 107,91 € 110,81 € 113,79 €
22 Pescados 113,32 € 116,37 € 119,49 € 122,71 € 126,01 €
23 Pescados 113,32 € 116,37 € 119,49 € 122,71 € 126,01 €
24 Pescados 111,94 € 114,95 € 118,04 € 121,21 € 124,47 €
25 Congelados 102,70 € 105,46 € 108,29 € 111,20 € 114,19 €
26 Alimentacién varia 103,90 € 106,69 € 109,56 € 112,51 € 115,53 €
27 Restauracion 270,32 € 277,58 € 285,04 € 292,71 € 300,57 €
28 Restauracion 335,04 € 344,04 € 353,29 € 362,79 € 372,54 €
29 Charcuteria 110,06 € 113,02 € 116,06 € 119,18 € 122,38 €
30 Carnes 137,21 € 140,90 € 144,69 € 148,58 € 152,57 €
31 Polleria 119,43 € 122,64 € 125,94 € 129,33 € 132,80 €
32 Carnes 152,84 € 156,95 € 161,17 € 165,50 € 169,95 €
33 Carnes 153,21 € 157,33 € 161,56 € 165,90 € 170,36 €
34 Menuceles 118,64 € 121,83 € 125,10 € 128,46 € 131,92 €
35 Carnes 137,52 € 141,22 € 145,01 € 148,91 € 152,91 €
36 Menuceles 118,64 € 121,83 € 125,10 € 128,46 € 131,92 €
37 Carnes 152,74 € 156,84 € 161,06 € 165,39 € 169,84 €
38 Charcuteria 120,17 € 123,40 € 126,72 € 130,12 € 133,62 €
39 Menuceles 118,64 € 121,83 € 125,10 € 128,46 € 131,92 €

TABLA 17.- CANON PERIODICO PARA CADA ANO
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 6 afno 7 afo 8 afno 9 ano 10
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
40 Carnes 137,52 € 141,22 € 145,01 € 148,91 € 152,91 €
41 Menuceles 118,64 € 121,83 € 125,10 € 128,46 € 131,92 €
42 Carnes 153,21 € 157,33 € 161,56 € 165,90 € 170,36 €
43 Charcuteria 120,27 € 123,50 € 126,82 € 130,23 € 133,73 €
44 Polleria 119,34 € 122,54 € 125,84 € 129,22 € 132,69 €
45 Carnes 137,21 € 140,90 € 144,69 € 148,58 € 152,57 €
46 Charcuteria 110,06 € 113,02 € 116,06 € 119,18 € 122,38 €
47 Restauracion 270,32 € 277,58 € 285,04 € 292,71 € 300,57 €
48 Restauracion 335,04 € 344,04 € 353,29 € 362,79 € 372,54 €
49 Alimentacién varia 103,90 € 106,69 € 109,56 € 112,51 € 115,53 €
50 Frutas y Hortalizas 104,53 € 107,34 € 110,22 € 113,18 € 116,23 €
51 Alimentacién varia 103,90 € 106,69 € 109,56 € 112,51 € 115,53 €
52 Frutas y Hortalizas 113,64 € 116,69 € 119,83 € 123,05 € 126,36 €
53 Frutas y Hortalizas 105,97 € 108,82 € 111,74 € 114,74 € 117,83 €
54 Frutas y Hortalizas 96,52 € 99,12 € 101,78 € 104,52 € 107,33 €
55 Frutas y Hortalizas 96,52 € 99,12 € 101,78 € 104,52 € 107,33 €
56 Frutas y Hortalizas 96,52 € 99,12 € 101,78 € 104,52 € 107,33 €
57 Frutas y Hortalizas 96,52 € 99,12 € 101,78 € 104,52 € 107,33 €
58 Frutas y Hortalizas 105,97 € 108,82 € 111,74 € 114,74 € 117,83 €
59 Frutas y Hortalizas 94,50 € 97,04 € 99,65 € 102,33 € 105,08 €
60 Frutas y Hortalizas 83,31 € 85,55 € 87,85 € 90,22 € 92,64 €
61 Frutas y Hortalizas 83,31 € 85,55 € 87,85 € 90,22 € 92,64 €
62 Frutas y Hortalizas 83,31 € 85,55 € 87,85 € 90,22 € 92,64 €
63 Frutas y Hortalizas 83,31 € 85,55 € 87,85 € 90,22 € 92,64 €
64 Alimentacion varia 92,25 € 94,73 € 97,28 € 99,89 € 102,58 €
65 Alimentacion varia 92,25 € 94,73 € 97,28 € 99,89 € 102,58 €
66 Frutas y Hortalizas 83,31 € 85,55 € 87,85 € 90,22 € 92,64 €
67 Frutas y Hortalizas 88,31 € 90,68 € 93,12 € 95,62 € 98,19 €
68 Alimentacion varia 87,10 € 89,44 € 91,85 € 94,31 € 96,85 €
69 Alimentacién varia 82,88 € 85,10 € 87,39 € 89,74 € 92,15 €
70 Alimentacion varia 81,61 € 83,80 € 86,05 € 88,37 € 90,74 €
71 Polleria 90,79 € 93,23 € 95,74 € 98,31 € 100,96 €
72 Charcuteria 90,97 € 93,42 € 95,93 € 98,50 € 101,15 €
73 Carnes 133,23 € 136,81 € 140,49 € 144,26 € 148,14 €
74 Polleria 112,91 € 115,94 € 119,06 € 122,26 € 125,54 €
75 Charcuteria 90,97 € 93,42 € 95,93 € 98,50 € 101,15 €
76 Carnes 111,99 € 115,00 € 118,09 € 121,26 € 124,52 €
77 Polleria 101,39 € 104,12 € 106,92 € 109,79 € 112,74 €
78 Carnes 133,13 € 136,71 € 140,38 € 144,16 € 148,03 €

TABLA 17.- CANON PERIODICO PARA CADA ANO
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
ano 11 ano 12 afno 13 ano 14 ano 15
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
1 Carnes 152,01 € 156,10 € 160,29 € 164,60 € 169,03 €
2 Polleria 112,44 € 115,46 € 118,57 € 121,75 € 125,03 €
3 Charcuteria 103,87 € 106,66 € 109,53 € 112,48 € 115,50 €
4 Polleria 113,01 € 116,04 € 119,16 € 122,37 € 125,66 €
5 Carnes 152,51 € 156,61 € 160,82 € 165,15 € 169,59 €
6 Carnes 152,51 € 156,61 € 160,82 € 165,15 € 169,59 €
7 Polleria 112,44 € 115,46 € 118,57 € 121,75 € 125,03 €
8 Carnes 127,87 € 131,31 € 134,84 € 138,46 € 142,18 €
9 Pescados 105,99 € 108,84 € 111,77 € 114,77 € 117,86 €
10 Pescados 113,84 € 116,90 € 120,05 € 123,27 € 126,59 €
11 Pescados 113,84 € 116,90 € 120,05 € 123,27 € 126,59 €
12 Pescados 99,15 € 101,82 € 104,55 € 107,36 € 110,25 €
13 Pescados 99,15 € 101,82 € 104,55 € 107,36 € 110,25 €
14 Pescados 99,15 € 101,82 € 104,55 € 107,36 € 110,25 €
15 Pescados 99,15 € 101,82 € 104,55 € 107,36 € 110,25 €
16 Pescados 113,84 € 116,90 € 120,05 € 123,27 € 126,59 €
17 Alimentacion varia 119,26 € 122,46 € 125,75 € 129,13 € 132,61 €
18 Pescados 116,85 € 119,99 € 123,21 € 126,53 € 129,93 €
19 Pescados 116,85 € 119,99 € 123,21 € 126,53 € 129,93 €
20 Congelados 107,21 € 110,09 € 113,05 € 116,09 € 119,21 €
21 Pescados 116,85 € 119,99 € 123,21 € 126,53 € 129,93 €
22 Pescados 129,39 € 132,87 € 136,44 € 140,11 € 143,88 €
23 Pescados 129,39 € 132,87 € 136,44 € 140,11 € 143,88 €
24 Pescados 127,82 € 131,25 € 134,78 € 138,40 € 142,12 €
25 Congelados 117,26 € 120,41 € 123,65 € 126,97 € 130,39 €
26 Alimentacién varia 118,64 € 121,82 € 125,10 € 128,46 € 131,91 €
27 Restauracion 308,65 € 316,95 € 325,47 € 334,22 € 343,20 €
28 Restauracion 382,55 € 392,84 € 403,40 € 414,24 € 425,38 €
29 Charcuteria 125,67 € 129,05 € 132,52 € 136,08 € 139,74 €
30 Carnes 156,67 € 160,89 € 165,21 € 169,65 € 174,21 €
31 Polleria 136,37 € 140,04 € 143,80 € 147,67 € 151,64 €
32 Carnes 174,52 € 179,21 € 184,03 € 188,98 € 194,06 €
33 Carnes 174,94 € 179,64 € 184,47 € 189,43 € 194,52 €
34 Menuceles 135,46 € 139,10 € 142,84 € 146,68 € 150,62 €
35 Carnes 157,02 € 161,24 € 165,58 € 170,03 € 174,60 €
36 Menuceles 135,46 € 139,10 € 142,84 € 146,68 € 150,62 €
37 Carnes 174,40 € 179,09 € 183,90 € 188,85 € 193,92 €
38 Charcuteria 137,21 € 140,90 € 144,69 € 148,58 € 152,57 €
39 Menuceles 135,46 € 139,10 € 142,84 € 146,68 € 150,62 €

TABLA 17.- CANON PERIODICO PARA CADA ANO
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Canon Canon Canon Canon Canon

peridédico periodico periédico periédico perioédico

Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
ano 11 ano 12 afno 13 ano 14 ano 15

(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)

40 Carnes 157,02 € 161,24 € 165,58 € 170,03 € 174,60 €
41 Menuceles 135,46 € 139,10 € 142,84 € 146,68 € 150,62 €
42 Carnes 174,94 € 179,64 € 184,47 € 189,43 € 194,52 €
43 Charcuteria 137,32 € 141,01 € 144,80 € 148,70 € 152,69 €
44 Polleria 136,26 € 139,92 € 143,68 € 147,55 € 151,51 €
45 Carnes 156,67 € 160,89 € 165,21 € 169,65 € 174,21 €
46 Charcuteria 125,67 € 129,05 € 132,52 € 136,08 € 139,74 €
47 Restauracion 308,65 € 316,95 € 325,47 € 334,22 € 343,20 €
48 Restauracion 382,55 € 392,84 € 403,40 € 414,24 € 425,38 €
49 Alimentacién varia 118,64 € 121,82 € 125,10 € 128,46 € 131,91 €
50 Frutas y Hortalizas 119,35 € 122,56 € 125,85 € 129,24 € 132,71 €
51 Alimentacién varia 118,64 € 121,82 € 125,10 € 128,46 € 131,91 €
52 Frutas y Hortalizas 129,75 € 133,24 € 136,82 € 140,50 € 144,28 €
53 Frutas y Hortalizas 121,00 € 124,25 € 127,59 € 131,02 € 134,54 €
54 Frutas y Hortalizas 110,21 € 113,17 € 116,22 € 119,34 € 122,55 €
55 Frutas y Hortalizas 110,21 € 113,17 € 116,22 € 119,34 € 122,55 €
56 Frutas y Hortalizas 110,21 € 113,17 € 116,22 € 119,34 € 122,55 €
57 Frutas y Hortalizas 110,21 € 113,17 € 116,22 € 119,34 € 122,55 €
58 Frutas y Hortalizas 121,00 € 124,25 € 127,59 € 131,02 € 134,54 €
59 Frutas y Hortalizas 107,91 € 110,81 € 113,78 € 116,84 € 119,98 €
60 Frutas y Hortalizas 95,13 € 97,69 € 100,31 € 103,01 € 105,78 €
61 Frutas y Hortalizas 95,13 € 97,69 € 100,31 € 103,01 € 105,78 €
62 Frutas y Hortalizas 95,13 € 97,69 € 100,31 € 103,01 € 105,78 €
63 Frutas y Hortalizas 95,13 € 97,69 € 100,31 € 103,01 € 105,78 €
64 Alimentacion varia 105,33 € 108,16 € 111,07 € 114,06 € 117,12 €
65 Alimentacion varia 105,33 € 108,16 € 111,07 € 114,06 € 117,12 €
66 Frutas y Hortalizas 95,13 € 97,69 € 100,31 € 103,01 € 105,78 €
67 Frutas y Hortalizas 100,83 € 103,54 € 106,32 € 109,18 € 112,12 €
68 Alimentacién varia 99,45 € 102,13 € 104,87 € 107,69 € 110,58 €
69 Alimentacion varia 94,63 € 97,17 € 99,79 € 102,47 € 105,22 €
70 Alimentacion varia 93,18 € 95,69 € 98,26 € 100,90 € 103,61 €
71 Polleria 103,67 € 106,46 € 109,32 € 112,26 € 115,27 €
72 Charcuteria 103,87 € 106,66 € 109,53 € 112,48 € 115,50 €
73 Carnes 152,12 € 156,21 € 160,41 € 164,72 € 169,15 €
74 Polleria 128,92 € 132,38 € 135,94 € 139,60 € 143,35 €
75 Charcuteria 103,87 € 106,66 € 109,53 € 112,48 € 115,50 €
76 Carnes 127,87 € 131,31 € 134,84 € 138,46 € 142,18 €
77 Polleria 115,77 € 118,88 € 122,08 € 125,36 € 128,73 €
78 Carnes 152,01 € 156,10 € 160,29 € 164,60 € 169,03 €
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 16 ano 17 afno 18 afno 19 afno 20
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
1 Carnes 173,57 € 178,24 € 183,03 € 187,95 € 193,00 €
2 Polleria 128,39 € 131,84 € 135,38 € 139,02 € 142,76 €
3 Charcuteria 118,60 € 121,79 € 125,06 € 128,43 € 131,88 €
4 Polleria 129,03 € 132,50 € 136,06 € 139,72 € 143,48 €
5 Carnes 174,14 € 178,82 € 183,63 € 188,57 € 193,64 €
6 Carnes 174,14 € 178,82 € 183,63 € 188,57 € 193,64 €
7 Polleria 128,39 € 131,84 € 135,38 € 139,02 € 142,76 €
8 Carnes 146,00 € 149,93 € 153,96 € 158,10 € 162,35 €
9 Pescados 121,02 € 124,28 € 127,62 € 131,05 € 134,57 €
10 Pescados 129,99 € 133,48 € 137,07 € 140,75 € 144,54 €
11 Pescados 129,99 € 133,48 € 137,07 € 140,75 € 144,54 €
12 Pescados 113,21 € 116,26 € 119,38 € 122,59 € 125,89 €
13 Pescados 113,21 € 116,26 € 119,38 € 122,59 € 125,89 €
14 Pescados 113,21 € 116,26 € 119,38 € 122,59 € 125,89 €
15 Pescados 113,21 € 116,26 € 119,38 € 122,59 € 125,89 €
16 Pescados 129,99 € 133,48 € 137,07 € 140,75 € 144,54 €
17 Alimentacion varia 136,17 € 139,83 € 143,59 € 147,45 € 151,41 €
18 Pescados 133,42 € 137,01 € 140,69 € 144,47 € 148,35 €
19 Pescados 133,42 € 137,01 € 140,69 € 144,47 € 148,35 €
20 Congelados 122,41 € 125,70 € 129,08 € 132,55 € 136,11 €
21 Pescados 133,42 € 137,01 € 140,69 € 144,47 € 148,35 €
22 Pescados 147,74 € 151,71 € 155,79 € 159,98 € 164,28 €
23 Pescados 147,74 € 151,71 € 155,79 € 159,98 € 164,28 €
24 Pescados 145,94 € 149,87 € 153,90 € 158,03 € 162,28 €
25 Congelados 133,89 € 137,49 € 141,19 € 144,98 € 148,88 €
26 Alimentacién varia 135,46 € 139,10 € 142,84 € 146,68 € 150,62 €
27 Restauracion 352,43 € 361,90 € 371,63 € 381,62 € 391,87 €
28 Restauracion 436,81 € 448,55 € 460,61 € 472,99 € 485,70 €
29 Charcuteria 143,49 € 147,35 € 151,31 € 155,38 € 159,56 €
30 Carnes 178,89 € 183,70 € 188,64 € 193,71 € 198,92 €
31 Polleria 155,71 € 159,90 € 164,20 € 168,61 € 173,14 €
32 Carnes 199,27 € 204,63 € 210,13 € 215,78 € 221,58 €
33 Carnes 199,75 € 205,12 € 210,63 € 216,29 € 222,11 €
34 Menuceles 154,67 € 158,83 € 163,10 € 167,48 € 171,99 €
35 Carnes 179,29 € 184,11 € 189,06 € 194,14 € 199,36 €
36 Menuceles 154,67 € 158,83 € 163,10 € 167,48 € 171,99 €
37 Carnes 199,13 € 204,49 € 209,98 € 215,63 € 221,42 €
38 Charcuteria 156,67 € 160,88 € 165,21 € 169,65 € 174,21 €
39 Menuceles 154,67 € 158,83 € 163,10 € 167,48 € 171,99 €
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 16 ano 17 afno 18 afno 19 afno 20

(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)

40 Carnes 179,29 € 184,11 € 189,06 € 194,14 € 199,36 €
41 Menuceles 154,67 € 158,83 € 163,10 € 167,48 € 171,99 €
42 Carnes 199,75 € 205,12 € 210,63 € 216,29 € 222,11 €
43 Charcuteria 156,80 € 161,01 € 165,34 € 169,79 € 174,35 €
44 Polleria 155,59 € 159,77 € 164,06 € 168,47 € 173,00 €
45 Carnes 178,89 € 183,70 € 188,64 € 193,71 € 198,92 €
46 Charcuteria 143,49 € 147,35 € 151,31 € 155,38 € 159,56 €
47 Restauracion 352,43 € 361,90 € 371,63 € 381,62 € 391,87 €
48 Restauracion 436,81 € 448,55 € 460,61 € 472,99 € 485,70 €
49 Alimentacién varia 135,46 € 139,10 € 142,84 € 146,68 € 150,62 €
50 Frutas y Hortalizas 136,28 € 139,94 € 143,70 € 147,56 € 151,53 €
51 Alimentacién varia 135,46 € 139,10 € 142,84 € 146,68 € 150,62 €
52 Frutas y Hortalizas 148,16 € 152,14 € 156,23 € 160,43 € 164,74 €
53 Frutas y Hortalizas 138,16 € 141,87 € 145,68 € 149,60 € 153,62 €
54 Frutas y Hortalizas 125,84 € 129,22 € 132,70 € 136,26 € 139,93 €
55 Frutas y Hortalizas 125,84 € 129,22 € 132,70 € 136,26 € 139,93 €
56 Frutas y Hortalizas 125,84 € 129,22 € 132,70 € 136,26 € 139,93 €
57 Frutas y Hortalizas 125,84 € 129,22 € 132,70 € 136,26 € 139,93 €
58 Frutas y Hortalizas 138,16 € 141,87 € 145,68 € 149,60 € 153,62 €
59 Frutas y Hortalizas 123,21 € 126,52 € 129,92 € 133,41 € 137,00 €
60 Frutas y Hortalizas 108,62 € 111,54 € 114,54 € 117,62 € 120,78 €
61 Frutas y Hortalizas 108,62 € 111,54 € 114,54 € 117,62 € 120,78 €
62 Frutas y Hortalizas 108,62 € 111,54 € 114,54 € 117,62 € 120,78 €
63 Frutas y Hortalizas 108,62 € 111,54 € 114,54 € 117,62 € 120,78 €
64 Alimentacion varia 120,27 € 123,50 € 126,82 € 130,23 € 133,73 €
65 Alimentacion varia 120,27 € 123,50 € 126,82 € 130,23 € 133,73 €
66 Frutas y Hortalizas 108,62 € 111,54 € 114,54 € 117,62 € 120,78 €
67 Frutas y Hortalizas 115,13 € 118,23 € 121,40 € 124,67 € 128,02 €
68 Alimentacion varia 113,56 € 116,61 € 119,74 € 122,96 € 126,27 €
69 Alimentacion varia 108,05 € 110,96 € 113,94 € 117,00 € 120,15 €
70 Alimentacion varia 106,40 € 109,26 € 112,19 € 115,21 € 118,31 €
71 Polleria 118,37 € 121,55 € 124,82 € 128,18 € 131,62 €
72 Charcuteria 118,60 € 121,79 € 125,06 € 128,43 € 131,88 €
73 Carnes 173,70 € 178,37 € 183,16 € 188,09 € 193,14 €
74 Polleria 147,20 € 151,16 € 155,22 € 159,39 € 163,68 €
75 Charcuteria 118,60 € 121,79 € 125,06 € 128,43 € 131,88 €
76 Carnes 146,00 € 149,93 € 153,96 € 158,10 € 162,35 €
77 Polleria 132,19 € 135,74 € 139,39 € 143,14 € 146,99 €
78 Carnes 173,57 € 178,24 € 183,03 € 187,95 € 193,00 €
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 21 ano 22 afno 23 ano 24 ano 25
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
1 Carnes 198,19 € 203,51 € 208,99 € 214,60 € 220,37 €
2 Polleria 146,59 € 150,53 € 154,58 € 158,74 € 163,00 €
3 Charcuteria 135,42 € 139,06 € 142,80 € 146,64 € 150,58 €
4 Polleria 147,33 € 151,29 € 155,36 € 159,54 € 163,83 €
5 Carnes 198,84 € 204,19 € 209,67 € 215,31 € 221,10 €
6 Carnes 198,84 € 204,19 € 209,67 € 215,31 € 221,10 €
7 Polleria 146,59 € 150,53 € 154,58 € 158,74 € 163,00 €
8 Carnes 166,71 € 171,19 € 175,79 € 180,52 € 185,37 €
9 Pescados 138,19 € 141,90 € 145,72 € 149,63 € 153,65 €
10 Pescados 148,42 € 152,41 € 156,51 € 160,72 € 165,04 €
11 Pescados 148,42 € 152,41 € 156,51 € 160,72 € 165,04 €
12 Pescados 129,27 € 132,74 € 136,31 € 139,98 € 143,74 €
13 Pescados 129,27 € 132,74 € 136,31 € 139,98 € 143,74 €
14 Pescados 129,27 € 132,74 € 136,31 € 139,98 € 143,74 €
15 Pescados 129,27 € 132,74 € 136,31 € 139,98 € 143,74 €
16 Pescados 148,42 € 152,41 € 156,51 € 160,72 € 165,04 €
17 Alimentacion varia 155,48 € 159,66 € 163,95 € 168,36 € 172,89 €
18 Pescados 152,34 € 156,44 € 160,64 € 164,96 € 169,39 €
19 Pescados 152,34 € 156,44 € 160,64 € 164,96 € 169,39 €
20 Congelados 139,77 € 143,53 € 147,39 € 151,35 € 155,42 €
21 Pescados 152,34 € 156,44 € 160,64 € 164,96 € 169,39 €
22 Pescados 168,70 € 173,23 € 177,89 € 182,67 € 187,58 €
23 Pescados 168,70 € 173,23 € 177,89 € 182,67 € 187,58 €
24 Pescados 166,64 € 171,12 € 175,72 € 180,44 € 185,29 €
25 Congelados 152,88 € 156,99 € 161,21 € 165,54 € 169,99 €
26 Alimentacién varia 154,67 € 158,83 € 163,10 € 167,48 € 171,99 €
27 Restauracion 402,41 € 413,22 € 424,33 € 435,74 € 447,45 €
28 Restauracion 498,76 € 512,17 € 525,93 € 540,07 € 554,59 €
29 Charcuteria 163,84 € 168,25 € 172,77 € 177,42 € 182,18 €
30 Carnes 204,27 € 209,76 € 215,39 € 221,18 € 227,13 €
31 Polleria 177,80 € 182,57 € 187,48 € 192,52 € 197,70 €
32 Carnes 227,53 € 233,65 € 239,93 € 246,38 € 253,00 €
33 Carnes 228,08 € 234,21 € 240,50 € 246,97 € 253,61 €
34 Menuceles 176,61 € 181,36 € 186,23 € 191,24 € 196,38 €
35 Carnes 204,72 € 210,22 € 215,87 € 221,68 € 227,63 €
36 Menuceles 176,61 € 181,36 € 186,23 € 191,24 € 196,38 €
37 Carnes 227,38 € 233,49 € 239,76 € 246,21 € 252,83 €
38 Charcuteria 178,89 € 183,70 € 188,64 € 193,71 € 198,92 €
39 Menuceles 176,61 € 181,36 € 186,23 € 191,24 € 196,38 €
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 21 ano 22 afno 23 ano 24 ano 25

(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)

40 Carnes 204,72 € 210,22 € 215,87 € 221,68 € 227,63 €
41 Menuceles 176,61 € 181,36 € 186,23 € 191,24 € 196,38 €
42 Carnes 228,08 € 234,21 € 240,50 € 246,97 € 253,61 €
43 Charcuteria 179,04 € 183,85 € 188,79 € 193,86 € 199,08 €
44 Polleria 177,65 € 182,43 € 187,33 € 192,37 € 197,54 €
45 Carnes 204,27 € 209,76 € 215,39 € 221,18 € 227,13 €
46 Charcuteria 163,84 € 168,25 € 172,77 € 177,42 € 182,18 €
47 Restauracion 402,41 € 413,22 € 424,33 € 435,74 € 447,45 €
48 Restauracion 498,76 € 512,17 € 525,93 € 540,07 € 554,59 €
49 Alimentacién varia 154,67 € 158,83 € 163,10 € 167,48 € 171,99 €
50 Frutas y Hortalizas 155,60 € 159,79 € 164,08 € 168,49 € 173,02 €
51 Alimentacién varia 154,67 € 158,83 € 163,10 € 167,48 € 171,99 €
52 Frutas y Hortalizas 169,17 € 173,71 € 178,38 € 183,18 € 188,10 €
53 Frutas y Hortalizas 157,75 € 161,99 € 166,34 € 170,82 € 175,41 €
54 Frutas y Hortalizas 143,69 € 147,55 € 151,52 € 155,59 € 159,77 €
55 Frutas y Hortalizas 143,69 € 147,55 € 151,52 € 155,59 € 159,77 €
56 Frutas y Hortalizas 143,69 € 147,55 € 151,52 € 155,59 € 159,77 €
57 Frutas y Hortalizas 143,69 € 147,55 € 151,52 € 155,59 € 159,77 €
58 Frutas y Hortalizas 157,75 € 161,99 € 166,34 € 170,82 € 175,41 €
59 Frutas y Hortalizas 140,68 € 144,46 € 148,35 € 152,34 € 156,43 €
60 Frutas y Hortalizas 124,03 € 127,36 € 130,78 € 134,30 € 137,91 €
61 Frutas y Hortalizas 124,03 € 127,36 € 130,78 € 134,30 € 137,91 €
62 Frutas y Hortalizas 124,03 € 127,36 € 130,78 € 134,30 € 137,91 €
63 Frutas y Hortalizas 124,03 € 127,36 € 130,78 € 134,30 € 137,91 €
64 Alimentacion varia 137,33 € 141,02 € 144,81 € 148,70 € 152,70 €
65 Alimentacion varia 137,33 € 141,02 € 144,81 € 148,70 € 152,70 €
66 Frutas y Hortalizas 124,03 € 127,36 € 130,78 € 134,30 € 137,91 €
67 Frutas y Hortalizas 131,46 € 134,99 € 138,62 € 142,35 € 146,17 €
68 Alimentacion varia 129,66 € 133,15 € 136,73 € 140,40 € 144,18 €
69 Alimentacion varia 123,38 € 126,69 € 130,10 € 133,59 € 137,19 €
70 Alimentacion varia 121,49 € 124,75 € 128,11 € 131,55 € 135,09 €
71 Polleria 135,16 € 138,79 € 142,52 € 146,36 € 150,29 €
72 Charcuteria 135,42 € 139,06 € 142,80 € 146,64 € 150,58 €
73 Carnes 198,33 € 203,66 € 209,14 € 214,76 € 220,53 €
74 Polleria 168,08 € 172,60 € 177,24 € 182,00 € 186,89 €
75 Charcuteria 135,42 € 139,06 € 142,80 € 146,64 € 150,58 €
76 Carnes 166,71 € 171,19 € 175,79 € 180,52 € 185,37 €
77 Polleria 150,94 € 154,99 € 159,16 € 163,44 € 167,83 €
78 Carnes 198,19 € 203,51 € 208,99 € 214,60 € 220,37 €
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual

afno 26 ano 27 afno 28 afno 29 afno 30
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)

1 Carnes 226,29 € 232,38 € 238,62 € 245,04 € 251,62 €
2 Polleria 167,38 € 171,88 € 176,50 € 181,25 € 186,12 €
3 Charcuteria 154,63 € 158,79 € 163,05 € 167,44 € 171,94 €
4 Polleria 168,23 € 172,75 € 177,39 € 182,16 € 187,06 €
5 Carnes 227,04 € 233,14 € 239,41 € 245,85 € 252,45 €
6 Carnes 227,04 € 233,14 € 239,41 € 245,85 € 252,45 €
7 Polleria 167,38 € 171,88 € 176,50 € 181,25 € 186,12 €
8 Carnes 190,35 € 195,47 € 200,72 € 206,12 € 211,66 €
9 Pescados 157,78 € 162,03 € 166,38 € 170,85 € 175,45 €
10 Pescados 169,47 € 174,03 € 178,71 € 183,51 € 188,44 €
11 Pescados 169,47 € 174,03 € 178,71 € 183,51 € 188,44 €
12 Pescados 147,60 € 151,57 € 155,64 € 159,83 € 164,12 €
13 Pescados 147,60 € 151,57 € 155,64 € 159,83 € 164,12 €
14 Pescados 147,60 € 151,57 € 155,64 € 159,83 € 164,12 €
15 Pescados 147,60 € 151,57 € 155,64 € 159,83 € 164,12 €
16 Pescados 169,47 € 174,03 € 178,71 € 183,51 € 188,44 €
17 Alimentacion varia 177,53 € 182,30 € 187,20 € 192,24 € 197,40 €
18 Pescados 173,95 € 178,62 € 183,42 € 188,36 € 193,42 €
19 Pescados 173,95 € 178,62 € 183,42 € 188,36 € 193,42 €
20 Congelados 159,59 € 163,88 € 168,29 € 172,81 € 177,46 €
21 Pescados 173,95 € 178,62 € 183,42 € 188,36 € 193,42 €
22 Pescados 192,62 € 197,80 € 203,12 € 208,58 € 214,18 €
23 Pescados 192,62 € 197,80 € 203,12 € 208,58 € 214,18 €
24 Pescados 190,28 € 195,39 € 200,64 € 206,04 € 211,57 €
25 Congelados 174,56 € 179,25 € 184,07 € 189,02 € 194,10 €
26 Alimentacién varia 176,61 € 181,36 € 186,23 € 191,24 € 196,38 €
27 Restauracion 459,48 € 471,83 € 484,51 € 497,54 € 510,91 €
28 Restauracion 569,49 € 584,80 € 600,52 € 616,66 € 633,24 €
29 Charcuteria 187,08 € 192,11 € 197,27 € 202,58 € 208,02 €
30 Carnes 233,23 € 239,50 € 245,94 € 252,55 € 259,34 €
31 Polleria 203,01 € 208,47 € 214,07 € 219,83 € 225,73 €
32 Carnes 259,80 € 266,79 € 273,96 € 281,32 € 288,88 €
33 Carnes 260,42 € 267,42 € 274,61 € 281,99 € 289,57 €
34 Menuceles 201,66 € 207,08 € 212,64 € 218,36 € 224,23 €
35 Carnes 233,75 € 240,04 € 246,49 € 253,11 € 259,92 €
36 Menuceles 201,66 € 207,08 € 212,64 € 218,36 € 224,23 €
37 Carnes 259,62 € 266,60 € 273,77 € 281,13 € 288,68 €
38 Charcuteria 204,26 € 209,75 € 215,39 € 221,18 € 227,13 €
39 Menuceles 201,66 € 207,08 € 212,64 € 218,36 € 224,23 €
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 26 ano 27 afno 28 afno 29 afno 30
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
40 Carnes 233,75 € 240,04 € 246,49 € 253,11 € 259,92 €
41 Menuceles 201,66 € 207,08 € 212,64 € 218,36 € 224,23 €
42 Carnes 260,42 € 267,42 € 274,61 € 281,99 € 289,57 €
43 Charcuteria 204,43 € 209,92 € 215,56 € 221,36 € 227,31 €
44 Polleria 202,85 € 208,30 € 213,90 € 219,65 € 225,55 €
45 Carnes 233,23 € 239,50 € 245,94 € 252,55 € 259,34 €
46 Charcuteria 187,08 € 192,11 € 197,27 € 202,58 € 208,02 €
47 Restauracion 459,48 € 471,83 € 484,51 € 497,54 € 510,91 €
48 Restauracion 569,49 € 584,80 € 600,52 € 616,66 € 633,24 €
49 Alimentacién varia 176,61 € 181,36 € 186,23 € 191,24 € 196,38 €
50 Frutas y Hortalizas 177,67 € 182,45 € 187,35 € 192,39 € 197,56 €
51 Alimentacién varia 176,61 € 181,36 € 186,23 € 191,24 € 196,38 €
52 Frutas y Hortalizas 193,16 € 198,35 € 203,68 € 209,16 € 214,78 €
53 Frutas y Hortalizas 180,12 € 184,96 € 189,94 € 195,04 € 200,28 €
54 Frutas y Hortalizas 164,07 € 168,48 € 173,00 € 177,66 € 182,43 €
55 Frutas y Hortalizas 164,07 € 168,48 € 173,00 € 177,66 € 182,43 €
56 Frutas y Hortalizas 164,07 € 168,48 € 173,00 € 177,66 € 182,43 €
57 Frutas y Hortalizas 164,07 € 168,48 € 173,00 € 177,66 € 182,43 €
58 Frutas y Hortalizas 180,12 € 184,96 € 189,94 € 195,04 € 200,28 €
59 Frutas y Hortalizas 160,63 € 164,95 € 169,39 € 173,94 € 178,62 €
60 Frutas y Hortalizas 141,62 € 145,42 € 149,33 € 153,35 € 157,47 €
61 Frutas y Hortalizas 141,62 € 145,42 € 149,33 € 153,35 € 157,47 €
62 Frutas y Hortalizas 141,62 € 145,42 € 149,33 € 153,35 € 157,47 €
63 Frutas y Hortalizas 141,62 € 145,42 € 149,33 € 153,35 € 157,47 €
64 Alimentacion varia 156,80 € 161,02 € 165,35 € 169,79 € 174,36 €
65 Alimentacion varia 156,80 € 161,02 € 165,35 € 169,79 € 174,36 €
66 Frutas y Hortalizas 141,62 € 145,42 € 149,33 € 153,35 € 157,47 €
67 Frutas y Hortalizas 150,10 € 154,14 € 158,28 € 162,53 € 166,90 €
68 Alimentacion varia 148,05 € 152,03 € 156,12 € 160,31 € 164,62 €
69 Alimentacion varia 140,87 € 144,66 € 148,55 € 152,54 € 156,64 €
70 Alimentacion varia 138,72 € 142,45 € 146,27 € 150,21 € 154,24 €
71 Polleria 154,33 € 158,48 € 162,74 € 167,11 € 171,60 €
72 Charcuteria 154,63 € 158,79 € 163,05 € 167,44 € 171,94 €
73 Carnes 226,46 € 232,55 € 238,80 € 245,22 € 251,81 €
74 Polleria 191,92 € 197,08 € 202,37 € 207,81 € 213,40 €
75 Charcuteria 154,63 € 158,79 € 163,05 € 167,44 € 171,94 €
76 Carnes 190,35 € 195,47 € 200,72 € 206,12 € 211,66 €
77 Polleria 172,34 € 176,98 € 181,73 € 186,62 € 191,63 €
78 Carnes 226,29 € 232,38 € 238,62 € 245,04 € 251,62 €

TABLA 17.- CANON PERIODICO PARA CADA ANO

Pagina 47



Canon Canon Canon Canon Canon
periodico periodico perioédico peridédico peridédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual

afno 31 ano 32 ano 33 afno 34 afno 35
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)

1 Carnes 258,39 € 265,33 € 272,47 € 279,79 € 287,31 €
2 Polleria 191,12 € 196,26 € 201,54 € 206,95 € 212,52 €
3 Charcuteria 176,56 € 181,31 € 186,18 € 191,18 € 196,32 €
4 Polleria 192,09 € 197,25 € 202,55 € 208,00 € 213,59 €
5 Carnes 259,24 € 266,21 € 273,36 € 280,71 € 288,26 €
6 Carnes 259,24 € 266,21 € 273,36 € 280,71 € 288,26 €
7 Polleria 191,12 € 196,26 € 201,54 € 206,95 € 212,52 €
8 Carnes 217,35 € 223,19 € 229,19 € 235,35 € 241,68 €
9 Pescados 180,16 € 185,01 € 189,98 € 195,08 € 200,33 €
10 Pescados 193,51 € 198,71 € 204,05 € 209,54 € 215,17 €
11 Pescados 193,51 € 198,71 € 204,05 € 209,54 € 215,17 €
12 Pescados 168,54 € 173,07 € 177,72 € 182,49 € 187,40 €
13 Pescados 168,54 € 173,07 € 177,72 € 182,49 € 187,40 €
14 Pescados 168,54 € 173,07 € 177,72 € 182,49 € 187,40 €
15 Pescados 168,54 € 173,07 € 177,72 € 182,49 € 187,40 €
16 Pescados 193,51 € 198,71 € 204,05 € 209,54 € 215,17 €
17 Alimentacién varia 202,71 € 208,16 € 213,75 € 219,50 € 225,40 €
18 Pescados 198,62 € 203,96 € 209,44 € 215,07 € 220,85 €
19 Pescados 198,62 € 203,96 € 209,44 € 215,07 € 220,85 €
20 Congelados 182,23 € 187,13 € 192,16 € 197,32 € 202,63 €
21 Pescados 198,62 € 203,96 € 209,44 € 215,07 € 220,85 €
22 Pescados 219,94 € 225,85 € 231,92 € 238,16 € 244,56 €
23 Pescados 219,94 € 225,85 € 231,92 € 238,16 € 244,56 €
24 Pescados 217,26 € 223,10 € 229,10 € 235,26 € 241,58 €
25 Congelados 199,32 € 204,68 € 210,18 € 215,83 € 221,63 €
26 Alimentacién varia 201,66 € 207,08 € 212,64 € 218,36 € 224,23 €
27 Restauracion 524,64 € 538,75 € 553,23 € 568,10 € 583,37 €
28 Restauracion 650,26 € 667,74 € 685,69 € 704,12 € 723,05 €
29 Charcuteria 213,61 € 219,36 € 225,25 € 231,31 € 237,52 €
30 Carnes 266,31 € 273,47 € 280,82 € 288,37 € 296,12 €
31 Polleria 231,80 € 238,03 € 244,43 € 251,00 € 257,75 €
32 Carnes 296,65 € 304,62 € 312,81 € 321,22 € 329,85 €
33 Carnes 297,36 € 305,35 € 313,56 € 321,99 € 330,64 €
34 Menuceles 230,26 € 236,44 € 242,80 € 249,33 € 256,03 €
35 Carnes 266,90 € 274,08 € 281,45 € 289,01 € 296,78 €
36 Menuceles 230,26 € 236,44 € 242,80 € 249,33 € 256,03 €
37 Carnes 296,44 € 304,41 € 312,60 € 321,00 € 329,63 €
38 Charcuteria 233,23 € 239,50 € 245,94 € 252,55 € 259,34 €
39 Menuceles 230,26 € 236,44 € 242,80 € 249,33 € 256,03 €
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afo 31 afno 32 afno 33 afno 34 afno 35
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
40 Carnes 266,90 € 274,08 € 281,45 € 289,01 € 296,78 €
41 Menuceles 230,26 € 236,44 € 242,80 € 249,33 € 256,03 €
42 Carnes 297,36 € 305,35 € 313,56 € 321,99 € 330,64 €
43 Charcuteria 233,42 € 239,69 € 246,14 € 252,75 € 259,55 €
44 Polleria 231,61 € 237,84 € 244,23 € 250,80 € 257,54 €
45 Carnes 266,31 € 273,47 € 280,82 € 288,37 € 296,12 €
46 Charcuteria 213,61 € 219,36 € 225,25 € 231,31 € 237,52 €
47 Restauracion 524,64 € 538,75 € 553,23 € 568,10 € 583,37 €
48 Restauracion 650,26 € 667,74 € 685,69 € 704,12 € 723,05 €
49 Alimentacién varia 201,66 € 207,08 € 212,64 € 218,36 € 224,23 €
50 Frutas y Hortalizas 202,87 € 208,32 € 213,92 € 219,67 € 225,58 €
51 Alimentacién varia 201,66 € 207,08 € 212,64 € 218,36 € 224,23 €
52 Frutas y Hortalizas 220,55 € 226,48 € 232,57 € 238,82 € 245,24 €
53 Frutas y Hortalizas 205,67 € 211,20 € 216,87 € 222,70 € 228,69 €
54 Frutas y Hortalizas 187,33 € 192,37 € 197,54 € 202,85 € 208,30 €
55 Frutas y Hortalizas 187,33 € 192,37 € 197,54 € 202,85 € 208,30 €
56 Frutas y Hortalizas 187,33 € 192,37 € 197,54 € 202,85 € 208,30 €
57 Frutas y Hortalizas 187,33 € 192,37 € 197,54 € 202,85 € 208,30 €
58 Frutas y Hortalizas 205,67 € 211,20 € 216,87 € 222,70 € 228,69 €
59 Frutas y Hortalizas 183,42 € 188,35 € 193,41 € 198,61 € 203,95 €
60 Frutas y Hortalizas 161,70 € 166,05 € 170,51 € 175,09 € 179,80 €
61 Frutas y Hortalizas 161,70 € 166,05 € 170,51 € 175,09 € 179,80 €
62 Frutas y Hortalizas 161,70 € 166,05 € 170,51 € 175,09 € 179,80 €
63 Frutas y Hortalizas 161,70 € 166,05 € 170,51 € 175,09 € 179,80 €
64 Alimentacion varia 179,04 € 183,86 € 188,80 € 193,87 € 199,08 €
65 Alimentacion varia 179,04 € 183,86 € 188,80 € 193,87 € 199,08 €
66 Frutas y Hortalizas 161,70 € 166,05 € 170,51 € 175,09 € 179,80 €
67 Frutas y Hortalizas 171,39 € 176,00 € 180,73 € 185,59 € 190,57 €
68 Alimentacion varia 169,05 € 173,59 € 178,26 € 183,05 € 187,97 €
69 Alimentacién varia 160,85 € 165,18 € 169,62 € 174,17 € 178,86 €
70 Alimentacion varia 158,39 € 162,65 € 167,02 € 171,51 € 176,12 €
71 Polleria 176,22 € 180,95 € 185,82 € 190,81 € 195,94 €
72 Charcuteria 176,56 € 181,31 € 186,18 € 191,18 € 196,32 €
73 Carnes 258,58 € 265,53 € 272,67 € 279,99 € 287,52 €
74 Polleria 219,13 € 225,02 € 231,07 € 237,28 € 243,66 €
75 Charcuteria 176,56 € 181,31 € 186,18 € 191,18 € 196,32 €
76 Carnes 217,35 € 223,19 € 229,19 € 235,35 € 241,68 €
77 Polleria 196,79 € 202,08 € 207,51 € 213,09 € 218,81 €
78 Carnes 258,39 € 265,33 € 272,47 € 279,79 € 287,31 €
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 36 ano 37 afno 38 afno 39 afno 40
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
1 Carnes 295,03 € 302,96 € 311,11 € 319,47 € 328,06 €
2 Polleria 218,23 € 224,09 € 230,12 € 236,30 € 242,66 €
3 Charcuteria 201,60 € 207,02 € 212,58 € 218,30 € 224,17 €
4 Polleria 219,33 € 225,23 € 231,28 € 237,50 € 243,88 €
5 Carnes 296,01 € 303,96 € 312,13 € 320,52 € 329,14 €
6 Carnes 296,01 € 303,96 € 312,13 € 320,52 € 329,14 €
7 Polleria 218,23 € 224,09 € 230,12 € 236,30 € 242,66 €
8 Carnes 248,17 € 254,84 € 261,69 € 268,73 € 275,95 €
9 Pescados 205,71 € 211,24 € 216,92 € 222,75 € 228,74 €
10 Pescados 220,95 € 226,89 € 232,99 € 239,25 € 245,68 €
11 Pescados 220,95 € 226,89 € 232,99 € 239,25 € 245,68 €
12 Pescados 192,44 € 197,61 € 202,92 € 208,38 € 213,98 €
13 Pescados 192,44 € 197,61 € 202,92 € 208,38 € 213,98 €
14 Pescados 192,44 € 197,61 € 202,92 € 208,38 € 213,98 €
15 Pescados 192,44 € 197,61 € 202,92 € 208,38 € 213,98 €
16 Pescados 220,95 € 226,89 € 232,99 € 239,25 € 245,68 €
17 Alimentacion varia 231,46 € 237,68 € 244,07 € 250,63 € 257,37 €
18 Pescados 226,79 € 232,88 € 239,14 € 245,57 € 252,17 €
19 Pescados 226,79 € 232,88 € 239,14 € 245,57 € 252,17 €
20 Congelados 208,07 € 213,67 € 219,41 € 225,31 € 231,36 €
21 Pescados 226,79 € 232,88 € 239,14 € 245,57 € 252,17 €
22 Pescados 251,13 € 257,88 € 264,81 € 271,93 € 279,24 €
23 Pescados 251,13 € 257,88 € 264,81 € 271,93 € 279,24 €
24 Pescados 248,07 € 254,74 € 261,59 € 268,62 € 275,84 €
25 Congelados 227,59 € 233,70 € 239,99 € 246,44 € 253,06 €
26 Alimentacién varia 230,25 € 236,44 € 242,80 € 249,33 € 256,03 €
27 Restauracion 599,05 € 615,15 € 631,69 € 648,67 € 666,10 €
28 Restauracion 742,48 € 762,44 € 782,93 € 803,98 € 825,59 €
29 Charcuteria 243,91 € 250,46 € 257,20 € 264,11 € 271,21 €
30 Carnes 304,08 € 312,25 € 320,65 € 329,27 € 338,12 €
31 Polleria 264,68 € 271,79 € 279,10 € 286,60 € 294,30 €
32 Carnes 338,72 € 347,82 € 357,17 € 366,77 € 376,63 €
33 Carnes 339,53 € 348,66 € 358,03 € 367,65 € 377,53 €
34 Menuceles 262,91 € 269,98 € 277,23 € 284,69 € 292,34 €
35 Carnes 304,76 € 312,95 € 321,36 € 330,00 € 338,87 €
36 Menuceles 262,91 € 269,98 € 277,23 € 284,69 € 292,34 €
37 Carnes 338,49 € 347,59 € 356,93 € 366,52 € 376,37 €
38 Charcuteria 266,31 € 273,47 € 280,82 € 288,37 € 296,12 €
39 Menuceles 262,91 € 269,98 € 277,23 € 284,69 € 292,34 €
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 36 ano 37 afno 38 afno 39 afno 40

(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)

40 Carnes 304,76 € 312,95 € 321,36 € 330,00 € 338,87 €
41 Menuceles 262,91 € 269,98 € 277,23 € 284,69 € 292,34 €
42 Carnes 339,53 € 348,66 € 358,03 € 367,65 € 377,53 €
43 Charcuteria 266,52 € 273,69 € 281,04 € 288,60 € 296,36 €
44 Polleria 264,46 € 271,57 € 278,87 € 286,37 € 294,06 €
45 Carnes 304,08 € 312,25 € 320,65 € 329,27 € 338,12 €
46 Charcuteria 243,91 € 250,46 € 257,20 € 264,11 € 271,21 €
47 Restauracion 599,05 € 615,15 € 631,69 € 648,67 € 666,10 €
48 Restauracion 742,48 € 762,44 € 782,93 € 803,98 € 825,59 €
49 Alimentacién varia 230,25 € 236,44 € 242,80 € 249,33 € 256,03 €
50 Frutas y Hortalizas 231,64 € 237,87 € 244,26 € 250,83 € 257,57 €
51 Alimentacién varia 230,25 € 236,44 € 242,80 € 249,33 € 256,03 €
52 Frutas y Hortalizas 251,83 € 258,60 € 265,55 € 272,69 € 280,02 €
53 Frutas y Hortalizas 234,84 € 241,15 € 247,63 € 254,29 € 261,12 €
54 Frutas y Hortalizas 213,90 € 219,65 € 225,56 € 231,62 € 237,85 €
55 Frutas y Hortalizas 213,90 € 219,65 € 225,56 € 231,62 € 237,85 €
56 Frutas y Hortalizas 213,90 € 219,65 € 225,56 € 231,62 € 237,85 €
57 Frutas y Hortalizas 213,90 € 219,65 € 225,56 € 231,62 € 237,85 €
58 Frutas y Hortalizas 234,84 € 241,15 € 247,63 € 254,29 € 261,12 €
59 Frutas y Hortalizas 209,43 € 215,06 € 220,84 € 226,78 € 232,87 €
60 Frutas y Hortalizas 184,63 € 189,60 € 194,69 € 199,93 € 205,30 €
61 Frutas y Hortalizas 184,63 € 189,60 € 194,69 € 199,93 € 205,30 €
62 Frutas y Hortalizas 184,63 € 189,60 € 194,69 € 199,93 € 205,30 €
63 Frutas y Hortalizas 184,63 € 189,60 € 194,69 € 199,93 € 205,30 €
64 Alimentacion varia 204,43 € 209,93 € 215,57 € 221,37 € 227,32 €
65 Alimentacion varia 204,43 € 209,93 € 215,57 € 221,37 € 227,32 €
66 Frutas y Hortalizas 184,63 € 189,60 € 194,69 € 199,93 € 205,30 €
67 Frutas y Hortalizas 195,70 € 200,96 € 206,36 € 211,91 € 217,60 €
68 Alimentacién varia 193,02 € 198,21 € 203,54 € 209,01 € 214,63 €
69 Alimentacién varia 183,66 € 188,60 € 193,67 € 198,88 € 204,22 €
70 Alimentacion varia 180,85 € 185,71 € 190,71 € 195,83 € 201,10 €
71 Polleria 201,21 € 206,62 € 212,17 € 217,87 € 223,73 €
72 Charcuteria 201,60 € 207,02 € 212,58 € 218,30 € 224,17 €
73 Carnes 295,25 € 303,19 € 311,34 € 319,70 € 328,30 €
74 Polleria 250,21 € 256,94 € 263,84 € 270,94 € 278,22 €
75 Charcuteria 201,60 € 207,02 € 212,58 € 218,30 € 224,17 €
76 Carnes 248,17 € 254,84 € 261,69 € 268,73 € 275,95 €
77 Polleria 224,69 € 230,73 € 236,94 € 243,31 € 249,85 €
78 Carnes 295,03 € 302,96 € 311,11 € 319,47 € 328,06 €
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual

afno 41 ano 42 ano 43 ano 44 afno 45
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)

1 Carnes 336,88 € 345,93 € 355,23 € 364,78 € 374,58 €
2 Polleria 249,18 € 255,88 € 262,75 € 269,82 € 277,07 €
3 Charcuteria 230,19 € 236,38 € 242,73 € 249,26 € 255,96 €
4 Polleria 250,44 € 257,17 € 264,08 € 271,18 € 278,47 €
5 Carnes 337,99 € 347,07 € 356,40 € 365,98 € 375,82 €
6 Carnes 337,99 € 347,07 € 356,40 € 365,98 € 375,82 €
7 Polleria 249,18 € 255,88 € 262,75 € 269,82 € 277,07 €
8 Carnes 283,37 € 290,99 € 298,81 € 306,84 € 315,09 €
9 Pescados 234,89 € 241,20 € 247,69 € 254,34 € 261,18 €
10 Pescados 252,29 € 259,07 € 266,03 € 273,18 € 280,53 €
11 Pescados 252,29 € 259,07 € 266,03 € 273,18 € 280,53 €
12 Pescados 219,73 € 225,64 € 231,70 € 237,93 € 244,32 €
13 Pescados 219,73 € 225,64 € 231,70 € 237,93 € 244,32 €
14 Pescados 219,73 € 225,64 € 231,70 € 237,93 € 244,32 €
15 Pescados 219,73 € 225,64 € 231,70 € 237,93 € 244,32 €
16 Pescados 252,29 € 259,07 € 266,03 € 273,18 € 280,53 €
17 Alimentacion varia 264,29 € 271,39 € 278,68 € 286,18 € 293,87 €
18 Pescados 258,95 € 265,91 € 273,06 € 280,40 € 287,93 €
19 Pescados 258,95 € 265,91 € 273,06 € 280,40 € 287,93 €
20 Congelados 237,58 € 243,97 € 250,53 € 257,26 € 264,17 €
21 Pescados 258,95 € 265,91 € 273,06 € 280,40 € 287,93 €
22 Pescados 286,75 € 294,45 € 302,37 € 310,50 € 318,84 €
23 Pescados 286,75 € 294,45 € 302,37 € 310,50 € 318,84 €
24 Pescados 283,26 € 290,87 € 298,69 € 306,72 € 314,96 €
25 Congelados 259,86 € 266,85 € 274,02 € 281,39 € 288,95 €
26 Alimentacién varia 262,91 € 269,98 € 277,23 € 284,69 € 292,34 €
27 Restauracion 684,01 € 702,39 € 721,27 € 740,66 € 760,57 €
28 Restauracion 847,78 € 870,57 € 893,97 € 918,00 € 942,68 €
29 Charcuteria 278,50 € 285,99 € 293,67 € 301,57 € 309,67 €
30 Carnes 347,21 € 356,54 € 366,12 € 375,96 € 386,07 €
31 Polleria 302,21 € 310,34 € 318,68 € 327,24 € 336,04 €
32 Carnes 386,76 € 397,15 € 407,83 € 418,79 € 430,05 €
33 Carnes 387,68 € 398,10 € 408,80 € 419,79 € 431,08 €
34 Menuceles 300,20 € 308,27 € 316,55 € 325,06 € 333,80 €
35 Carnes 347,98 € 357,33 € 366,94 € 376,80 € 386,93 €
36 Menuceles 300,20 € 308,27 € 316,55 € 325,06 € 333,80 €
37 Carnes 386,49 € 396,88 € 407,55 € 418,50 € 429,75 €
38 Charcuteria 304,08 € 312,25 € 320,64 € 329,26 € 338,11 €
39 Menuceles 300,20 € 308,27 € 316,55 € 325,06 € 333,80 €
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 41 ano 42 ano 43 ano 44 afno 45

(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)

40 Carnes 347,98 € 357,33 € 366,94 € 376,80 € 386,93 €
41 Menuceles 300,20 € 308,27 € 316,55 € 325,06 € 333,80 €
42 Carnes 387,68 € 398,10 € 408,80 € 419,79 € 431,08 €
43 Charcuteria 304,32 € 312,50 € 320,90 € 329,53 € 338,39 €
44 Polleria 301,97 € 310,09 € 318,42 € 326,98 € 335,77 €
45 Carnes 347,21 € 356,54 € 366,12 € 375,96 € 386,07 €
46 Charcuteria 278,50 € 285,99 € 293,67 € 301,57 € 309,67 €
47 Restauracion 684,01 € 702,39 € 721,27 € 740,66 € 760,57 €
48 Restauracion 847,78 € 870,57 € 893,97 € 918,00 € 942,68 €
49 Alimentacién varia 262,91 € 269,98 € 277,23 € 284,69 € 292,34 €
50 Frutas y Hortalizas 264,49 € 271,60 € 278,90 € 286,40 € 294,10 €
51 Alimentacién varia 262,91 € 269,98 € 277,23 € 284,69 € 292,34 €
52 Frutas y Hortalizas 287,55 € 295,28 € 303,21 € 311,36 € 319,73 €
53 Frutas y Hortalizas 268,14 € 275,35 € 282,75 € 290,35 € 298,15 €
54 Frutas y Hortalizas 244,24 € 250,80 € 257,55 € 264,47 € 271,58 €
55 Frutas y Hortalizas 244,24 € 250,80 € 257,55 € 264,47 € 271,58 €
56 Frutas y Hortalizas 244,24 € 250,80 € 257,55 € 264,47 € 271,58 €
57 Frutas y Hortalizas 244,24 € 250,80 € 257,55 € 264,47 € 271,58 €
58 Frutas y Hortalizas 268,14 € 275,35 € 282,75 € 290,35 € 298,15 €
59 Frutas y Hortalizas 239,13 € 245,56 € 252,16 € 258,94 € 265,90 €
60 Frutas y Hortalizas 210,82 € 216,49 € 222,30 € 228,28 € 234,42 €
61 Frutas y Hortalizas 210,82 € 216,49 € 222,30 € 228,28 € 234,42 €
62 Frutas y Hortalizas 210,82 € 216,49 € 222,30 € 228,28 € 234,42 €
63 Frutas y Hortalizas 210,82 € 216,49 € 222,30 € 228,28 € 234,42 €
64 Alimentacion varia 233,43 € 239,70 € 246,15 € 252,76 € 259,56 €
65 Alimentacion varia 233,43 € 239,70 € 246,15 € 252,76 € 259,56 €
66 Frutas y Hortalizas 210,82 € 216,49 € 222,30 € 228,28 € 234,42 €
67 Frutas y Hortalizas 223,45 € 229,46 € 235,63 € 241,96 € 248,46 €
68 Alimentacion varia 220,40 € 226,32 € 232,41 € 238,65 € 245,07 €
69 Alimentacion varia 209,71 € 215,35 € 221,14 € 227,08 € 233,19 €
70 Alimentacion varia 206,50 € 212,05 € 217,75 € 223,61 € 229,62 €
71 Polleria 229,74 € 235,92 € 242,26 € 248,77 € 255,46 €
72 Charcuteria 230,19 € 236,38 € 242,73 € 249,26 € 255,96 €
73 Carnes 337,12 € 346,18 € 355,49 € 365,05 € 374,86 €
74 Polleria 285,70 € 293,38 € 301,26 € 309,36 € 317,68 €
75 Charcuteria 230,19 € 236,38 € 242,73 € 249,26 € 255,96 €
76 Carnes 283,37 € 290,99 € 298,81 € 306,84 € 315,09 €
77 Polleria 256,56 € 263,46 € 270,54 € 277,81 € 285,28 €
78 Carnes 336,88 € 345,93 € 355,23 € 364,78 € 374,58 €
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 46 ano 47 afno 48 afno 49 afno 50
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
1 Carnes 384,65 € 394,99 € 405,61 € 416,51 € 427,71 €
2 Polleria 284,52 € 292,16 € 300,02 € 308,08 € 316,36 €
3 Charcuteria 262,84 € 269,90 € 277,16 € 284,61 € 292,26 €
4 Polleria 285,95 € 293,64 € 301,53 € 309,64 € 317,96 €
5 Carnes 385,92 € 396,29 € 406,95 € 417,89 € 429,12 €
6 Carnes 385,92 € 396,29 € 406,95 € 417,89 € 429,12 €
7 Polleria 284,52 € 292,16 € 300,02 € 308,08 € 316,36 €
8 Carnes 323,56 € 332,26 € 341,19 € 350,36 € 359,78 €
9 Pescados 268,20 € 275,41 € 282,81 € 290,41 € 298,22 €
10 Pescados 288,07 € 295,81 € 303,76 € 311,93 € 320,31 €
11 Pescados 288,07 € 295,81 € 303,76 € 311,93 € 320,31 €
12 Pescados 250,89 € 257,64 € 264,56 € 271,67 € 278,97 €
13 Pescados 250,89 € 257,64 € 264,56 € 271,67 € 278,97 €
14 Pescados 250,89 € 257,64 € 264,56 € 271,67 € 278,97 €
15 Pescados 250,89 € 257,64 € 264,56 € 271,67 € 278,97 €
16 Pescados 288,07 € 295,81 € 303,76 € 311,93 € 320,31 €
17 Alimentacion varia 301,77 € 309,88 € 318,21 € 326,76 € 335,54 €
18 Pescados 295,67 € 303,62 € 311,78 € 320,16 € 328,77 €
19 Pescados 295,67 € 303,62 € 311,78 € 320,16 € 328,77 €
20 Congelados 271,28 € 278,57 € 286,06 € 293,74 € 301,64 €
21 Pescados 295,67 € 303,62 € 311,78 € 320,16 € 328,77 €
22 Pescados 327,41 € 336,21 € 345,25 € 354,53 € 364,06 €
23 Pescados 327,41 € 336,21 € 345,25 € 354,63 € 364,06 €
24 Pescados 323,43 € 332,12 € 341,05 € 350,22 € 359,63 €
25 Congelados 296,72 € 304,69 € 312,88 € 321,29 € 329,93 €
26 Alimentacién varia 300,20 € 308,27 € 316,55 € 325,06 € 333,80 €
27 Restauracion 781,01 € 802,01 € 823,57 € 845,70 € 868,44 €
28 Restauracion 968,02 € 994,04 € 1.020,76 € 1.048,19€ 1.076,37 €
29 Charcuteria 318,00 € 326,55 € 335,32 € 344,34 € 353,59 €
30 Carnes 396,45 € 407,10 € 418,05 € 429,28 € 440,82 €
31 Polleria 345,07 € 354,35 € 363,87 € 373,66 € 383,70 €
32 Carnes 441,61 € 453,48 € 465,67 € 478,18 € 491,04 €
33 Carnes 442,66 € 454,56 € 466,78 € 479,33 € 492,21 €
34 Menuceles 342,77 € 351,99 € 361,45 € 371,16 € 381,14 €
35 Carnes 397,33 € 408,01 € 418,98 € 430,24 € 441,80 €
36 Menuceles 342,77 € 351,99 € 361,45 € 371,16 € 381,14 €
37 Carnes 441,30 € 453,17 € 465,35 € 477,86 € 490,70 €
38 Charcuteria 347,20 € 356,53 € 366,12 € 375,96 € 386,06 €
39 Menuceles 342,77 € 351,99 € 361,45 € 371,16 € 381,14 €
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Canon Canon Canon Canon Canon
peridédico periodico periédico periédico perioédico
Puesto Familia de Productos mensual mensual mensual mensual mensual
afno 46 ano 47 afno 48 afno 49 afno 50
(€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes) (€/mes)
40 Carnes 397,33 € 408,01 € 418,98 € 430,24 € 441,80 €
41 Menuceles 342,77 € 351,99 € 361,45 € 371,16 € 381,14 €
42 Carnes 442,66 € 454,56 € 466,78 € 479,33 € 492,21 €
43 Charcuteria 347,48 € 356,82 € 366,41 € 376,26 € 386,38 €
44 Polleria 344,79 € 354,06 € 363,58 € 373,35 € 383,39 €
45 Carnes 396,45 € 407,10 € 418,05 € 429,28 € 440,82 €
46 Charcuteria 318,00 € 326,55 € 335,32 € 344,34 € 353,59 €
47 Restauracion 781,01 € 802,01 € 823,57 € 845,70 € 868,44 €
48 Restauracion 968,02 € 994,04 € 1.020,76 € 1.048,19 € 1.076,37 €
49 Alimentacién varia 300,20 € 308,27 € 316,55 € 325,06 € 333,80 €
50 Frutas y Hortalizas 302,01 € 310,12 € 318,46 € 327,02 € 335,81 €
51 Alimentacién varia 300,20 € 308,27 € 316,55 € 325,06 € 333,80 €
52 Frutas y Hortalizas 328,33 € 337,15 € 346,22 € 355,52 € 365,08 €
53 Frutas y Hortalizas 306,17 € 314,40 € 322,85 € 331,53 € 340,44 €
54 Frutas y Hortalizas 278,88 € 286,37 € 294,07 € 301,98 € 310,09 €
55 Frutas y Hortalizas 278,88 € 286,37 € 294,07 € 301,98 € 310,09 €
56 Frutas y Hortalizas 278,88 € 286,37 € 294,07 € 301,98 € 310,09 €
57 Frutas y Hortalizas 278,88 € 286,37 € 294,07 € 301,98 € 310,09 €
58 Frutas y Hortalizas 306,17 € 314,40 € 322,85 € 331,53 € 340,44 €
59 Frutas y Hortalizas 273,04 € 280,38 € 287,92 € 295,66 € 303,61 €
60 Frutas y Hortalizas 240,72 € 247,19 € 253,83 € 260,66 € 267,66 €
61 Frutas y Hortalizas 240,72 € 247,19 € 253,83 € 260,66 € 267,66 €
62 Frutas y Hortalizas 240,72 € 247,19 € 253,83 € 260,66 € 267,66 €
63 Frutas y Hortalizas 240,72 € 247,19 € 253,83 € 260,66 € 267,66 €
64 Alimentacion varia 266,53 € 273,70 € 281,05 € 288,61 € 296,37 €
65 Alimentacion varia 266,53 € 273,70 € 281,05 € 288,61 € 296,37 €
66 Frutas y Hortalizas 240,72 € 247,19 € 253,83 € 260,66 € 267,66 €
67 Frutas y Hortalizas 255,14 € 262,00 € 269,04 € 276,27 € 283,70 €
68 Alimentacion varia 251,65 € 258,42 € 265,37 € 272,50 € 279,82 €
69 Alimentacion varia 239,45 € 245,89 € 252,50 € 259,29 € 266,26 €
70 Alimentacion varia 235,79 € 242,13 € 248,63 € 255,32 € 262,18 €
71 Polleria 262,33 € 269,38 € 276,62 € 284,06 € 291,69 €
72 Charcuteria 262,84 € 269,90 € 277,16 € 284,61 € 292,26 €
73 Carnes 384,93 € 395,28 € 405,91 € 416,82 € 428,02 €
74 Polleria 326,22 € 334,99 € 343,99 € 353,24 € 362,73 €
75 Charcuteria 262,84 € 269,90 € 277,16 € 284,61 € 292,26 €
76 Carnes 323,56 € 332,26 € 341,19 € 350,36 € 359,78 €
77 Polleria 292,95 € 300,82 € 308,91 € 317,21 € 325,74 €
78 Carnes 384,65 € 394,99 € 405,61 € 416,51 € 427,71 €

TABLA 17.- CANON PERIODICO PARA CADA ANO
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11. CRITERIOS DE SOLVENCIA TECNICA Y ECONOMICA.

Segun se ha establecido por el Ayuntamiento de Zaragoza, se procedera a una primera
fase excluyente en la licitacién, que se resolvera mediante la necesidad de acreditacion
por parte de los licitadores de unos estandares minimos de solvencia técnica y
economica, la primera en base a la acreditacion de la experiencia en un negocio similar
(tanto gestionandolo como trabajando por cuenta ajena), y la segunda, en base a la
acreditacién de haber tenido un volumen de negocio minimo exigible en el pasado

(incluyéndose para los trabajadores por cuenta ajena el volumen del negocio en que
trabajaban).

Como férmulas concretas de acreditacion de dichas solvencias técnicas y econdmicas, se
propone:

Solvencia Técnica: acreditacion por cualquier medio que se considere adecuado de
haber gestionado o trabajado, por cuenta ajena o propia (autbnomo), en un negocio
de comercio al por menor en el producto comercial referido a la familia del producto
genérico al que se desea licitar, o productos similares, durante al menos 10 afios
dentro de los 20 anteriores a la fecha de convocatoria del presente procedimiento.

Solvencia Econémica: acreditacion por cualquier medio que se considere adecuado
de haber superado en al menos 1 afio de los 20 anteriores a la fecha de convocatoria
del presente procedimiento, el volumen de negocio minimo que se estima necesario
para la viabilidad del mismo.

Dicho volumen de negocio podra justificarse directamente mediante la propia cifra de
ventas, o indirectamente a través de la acreditacion de cifra de aprovisionamiento o
beneficio/rendimiento neto.

A estos efectos podra aportarse documentos acreditativos de la cifra de los ingresos
totales, documentos de los proveedores comerciales de la actividad del licitador, de
los que debera deducirse claramente la cifra de compras, o documento acreditativo
del beneficio o rendimiento neto obtenido.
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Los importes considerados como minimos viables de los diferentes parametros son:

v' Cifra de ventas: 68.000 € anuales
v Volumen aprovisionamiento mercaderias: 42.000 € anuales
v" Beneficio/Rendimiento neto: 12.000 € anuales

A los efectos de comparaciéon de cifras de negocio, aprovisionamientos o
rendimientos netos de afios pasados con las establecidas como minimas para el afio
2017, se actualizaran las primeras a precios de hoy mediante la aplicacién de un
indice medio constante para todos los afios del 2%.

[Ejemplo: VN afi0 2014 a precio 2017 = (1,02)3 X VN aro 2014 (2017-2014=3)]

De la aplicacion de la férmula anterior, se tiene que los valores minimos en los
diferentes afos vendran dados por:

Beneficio /
ANO Volumt.en Volur.n.en Rendimiento
Negocio Aprovision.
Neto
2017 68.000 € 42.000 € 12.000 €
2016 66.667 € 41.176 € 11.765 €
2015 65.359 € 40.369 € 11.534 €
2014 64.078 € 39.578 € 11.308 €
2013 62.821 € 38.802 € 11.086 €
2012 61.590 € 38.041 € 10.869 €
2011 60.382 € 37.295 € 10.656 €
2010 59.198 € 36.564 € 10447 €
2009 58.037 € 35.847 € 10.242 €
2008 56.899 € 35.144 € 10.041 €
2007 55784 € 34455 € 9.844 €
2006 54.690 € 33779 € 9.651 €
2005 53.618 € 33117 € 9.462 €
2004 52.566 € 32467 € 9.276 €
2003 51536 € 31.831 € 9.095 €
2002 50.525 € 31.207 € 8.916 €
2001 49534 € 30.595 € 8.741 €
2000 48.563 € 29.995 € 8.570 €
1999 47611 € 29407 € 8.402 €
1998 46.677 € 28.830 € 8.237 €
1997 45762 € 28.265 € 8.076 €

TABLA 18.- VALORES DE REFERENCIA PARA CADA ANO
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12. CUANTIFICACION DE CRITERIOS PARA VALORACION SUBJETIVA DE LAS OFERTAS.

Partiendo de la propuesta del Ayuntamiento segun la cual la valoracion de ofertas
mediante criterios de juicio de valor se llevara a cabo mediante el analisis de las Memorias
Comerciales a presentar por cada uno de los licitadores, se pretende describir el
contenido minimo que debera tener la misma asi como cuantificar la valoracion de los
diferentes apartados de dicho contenido.

Se propone que la valoracion se realice a través de un Plan de Negocio a presentar por
cada licitador, que debera incluir la informacion propia de una Memoria Comercial.

Dicho Plan se propone se presente en formato de cuaderno, sin sobrepasar 30 folios
DINA 4 (a una cara, considerandose que si excede del nimero de folios indicado,
Unicamente se valoraran los 30 primeros) que contenga los siguientes apartados con las
ponderaciones sobre el total de puntos a asignar:

e Estudio de viabilidad donde se establezca de forma clara, para los primeros tres
gjercicios, la cifra de ventas prevista, el margen bruto medio de los productos y los
costes previstos desglosando al menos cinco grandes capitulos: aprovisionamiento
(adquisicion de productos a vender), coste de personal con indicacion de cuantas
personas se emplearan y en qué régimen, canon periédico y amortizacién aportacion
inicial, cuota Entidad Gestora, y otros costes. (Valoracion hasta 30% del total de
puntos asignados a la Memoria)

o Estrategia comercial y de explotacion: breve descripcion de las tecnologias a
aplicar para la venta, tipos de oferta que se ofrecera para las lineas de producto,
métodos de captacién de clientes a utilizar y campafas de promocion para la puesta
en marcha del puesto. Volumen de negocio previsto. (Valoracion hasta 20% del total
de puntos asignados a la Memoria)

e Medidas propuestas para acciones conjuntas entre los diferentes titulares de
puestos. (Valoracion hasta 20% del total de puntos asignados a la Memoria)

e Creacion de empleo: descripcion de los puestos de trabajo directos que implicara la
explotacion del puesto (se valorara como maximo la creaciéon de 4 puestos de
trabajo), modalidad de contratos laborales (maxima valoracion para los indefinidos) y
numero de personas con discapacidad a emplear. (Valoracion hasta 15% del total de
puntos asignados a la Memoria)
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e Plan de formaciéon para el personal, con breve descripcion de las acciones
formativas a acometer, cuantificacion de las horas y el coste. (Valoracién hasta 10%
del total de puntos asignados a la Memoria)

e Criterios medioambientales a emplear en el desarrollo del negocio. (Valoracion
hasta 5% del total de puntos asignados a la Memoria)

13. TRANSMISIBILIDAD DE LAS CONCESIONES.

Debe regularse la transmisibilidad de las concesiones al objeto de, por una parte evitar la
posible especulacion que se termine traduciendo en un peor servicio final al consumidor,
y de otra parte, la situacion de competencia desleal que conllevaria una excesiva
diferencia del coste de la inversion a soportar por los nuevos titulares frente a los
originarios derivados del presente concurso.

Para ello se propone que se establezca un plazo de cinco afos desde la recepcion de la
notificacion de la adjudicacion en el que no se podra transmitir la concesion,
exceptuandose los supuestos de fallecimiento, jubilacion o incapacidad sobrevenida para
el gjercicio de la actividad laboral del titular.

Transcurrido ese plazo, se propone que se pueda proceder al traspaso de las concesiones
a terceros, debiéndose cumplir las siguientes condiciones de traspaso:

1. El importe del traspaso debera ser superior al 50% de la parte proporcional del
canon inicial pendiente de amortizar a la fecha del traspaso, e inferior al 150%
de ese mismo valor.

2. Deberan comunicarse a la Entidad Gestora y al Ayuntamiento las condiciones en
que se va a realizar el traspaso, teniendo la primera un plazo de 15 dias para
manifestarse al respecto, entendiéndose que la ausencia de respuesta conlleva
la aceptacion del traspaso por la misma.

3. Debera incluirse una opcién de tanteo en las mismas condiciones a favor de los
concesionarios existentes en el mercado, priorizando los situados a derecha o
izquierda del puesto y posteriormente al resto, con una duracion de 15 dias
desde la fecha de comunicacion a la Entidad Gestora.
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4. Debera establecerse la obligatoriedad del adquiriente de abonar a la Entidad
Gestora una cuota inicial equivalente a la suma del 10% del importe del
traspaso.

5. Debera establecerse la obligatoriedad del adquiriente de abonar al
Ayuntamiento un canon inicial equivalente dos anualidades completas del
canon periddico que corresponda al momento del traspaso al puesto en
cuestion.

6. En el supuesto de fallecimiento, se producira la caducidad de la concesion que
quedara a disposicion municipal, excepto en los siguientes casos:

En los casos de fallecimiento del titular, se propone que la concesion quede a
disposicion del Ayuntamiento por caducidad de la misma, salvo que existan
herederos que soliciten la subrogacién en los derechos y obligaciones del titular
fallecido, en cuyo caso, se propone que para pasar a ser titulares de la
concesion, paguen de forma previa y en concepto de derecho de traspaso una
anualidad del canon correspondiente al aflo completo siguiente a aquel en el
gue se materialice la transmision.

En el caso de que la transmisidn de la concesion esté motivada por la jubilacion
o incapacidad sobrevenida para el ejercicio de la actividad laboral del titular, se
propone que se pueda producir la misma antes de los cinco afos desde la
notificacion de adjudicacion, debiéndose regir por los mismos condicionantes
generales de transmision a terceros si es este el caso, o por los condicionantes
de transmision a herederos si la transmision se produce a estos o a
colaboradores con una antigliedad minima de tres afios, es decir, trabajadores
por cuenta ajena o propia, que vengan ejerciendo su actividad en el puesto en
cuestion durante, al menos, los Ultimos tres afios antes de producirse la
transmision.
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14. PROPUESTA DE HORARIO COMERCIAL.

Como se ha referido en diferentes apartados del presente informe, se considera
imprescindible la adaptacion de los mercados de abastos a las nuevas necesidades y
habitos de consumo de la sociedad actual.

Uno de lo parametros fundamentales que habran de modificarse en dicha adaptacion, es
sin duda el horario de apertura al publico, que debera incluir el maximo ndmero de tardes
posible.

En el conocimiento del esfuerzo que supone para los operadores los cambios de horario,
se propone plantear un horario moderado que sirva de puente para futuras ampliaciones.
Dicho horario debera incluir todas las mafianas de lunes a sabado y las tardes de martes,
jueves y viernes.

La concrepcion de las horas de apertura y cierre, se entiende que debe ser consensuada
con los propios comerciantes, siendo recomendable que los viernes el horario sea
ininterrumpido, y los sabados se retrase en lo posible la hora de cierre a medio dia.

MERCASA

Direccion de Estrategia y Operaciones
Departamento de Mercados Minoristas
y Proyectos Especiales

Madrid, a 24 de mayo de 2017
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1.1. CONSIDERACIONES INICIALES

COSTES ELECTRICIDAD MERCADO CENTRAL
Situacién actual

Existe un Gnico contrato de servicios generales, de 165 Kw de potencia contratada, tarifa
3.0 Baja Tensién.

De esta forma seglin la factura aportada, los gastos anuales por energia eléctrica
ascienden a:

156492, 01 € en el afio 2105
130318, 16 € en el afio 2016

Situacion propuesta

Con la reforma proyectada del Mercado Central, la potencia eléctrica de servicios generales
aumentara debido a la climatizacién y nuevos ascensores y plataformas.

A su vez )G plantea eliminar las centralizaciones de contadores de electricidad y distribuir
desde un dnico suministro con contadores privados por puestos. De esta forma se
plantearia un (nico contrato en media tensién para una potencia contratada de 400 KW

Servicios comunes actuales: 165 Kw
Climatizacion: 70 Kw
Elevadores, ascensores: 15 Kw
Puestos con coeficientes simultaneidad: 150 Kw
TOTAL: 400 KW

Habria que realizar un nuevo centro de transformacién de cliente.

En este caso, al realizar la medicién en Media Tensidn la tarifa y el precio del Kwh es mas
reducido, tal como se indica en la tabla adjunta.

Existe la posibilidad de que finalmente ENDESA no permitiera alimentar a los puestos
desde el Gnico suministro de cuadro servicios generales, por lo que la potencia a contratar
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seria 250 Kw y podriamos plantear la contratacion en Baja Tensidn tarifa 3.0 (tarifa actual)
0 en Media Tension (realizando nuevo C.T).

Tal como a continuacién se desarrolla recomendamos la contratacion en Media Tensién
tarifa 3.1 A pues el ahorro anual hace que se amortice la instalacién del nuevo Centro de
Transformacién en un periodo algo inferior a un afo.

Para el consumo de la factura de de servicios generales de 165 Kw en 2016, teniendo en
cuenta los periodos de facturacién, penalizaciones consumo energia reactiva, etc
obtenemos:

Energia consumida Coste

891510 Kwh 130318,18 €

Lo que nos da un precio medio de 0,146 € por Kwh.

La contratacion en Media Tension tarifa 3.1 A el precio medio de Kwh serd de 0,10 €, un

31,5 % mas econdmico que en la tarifa 3.0 de Baja Tension.

Por tanto, para el aho 2016 el ahorro hubiera sido de 41000,946 € con tarifa en Media
Tension.

En ambos casos se plantea eliminar el grupo electrégeno y contratar un segundo

suministro complementario de reserva del 25% de la potencia contratada en Baja Tension
(100 Kw 0 63 Kw seglin casos).
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1.2. CALCULOS CONSUMOS INSTALACIONES (NUEVOS Y EXISTENTES)
NUEVOS CONSUMOS:

BOMBAS DE CALOR (FRTO/CALOR) PARA ZONAS COMUNES DE P.BAJAY PUESTOS.
Zonas comunes frio/calor con S.R.
Puestos frio/calor (uso individual).

Para la producion de frio y calor en la zona de P.BAJA se han previsto 2 enfriadoras de 155
Kws térmicos con un consumo de 43 Kws eléctricos:

REFRESCAMIENTO

Zonas comunes refrescamiento/calor con S.R.

Se considera segln superficie y ratio de 50 W/m2 una potencia de 100 Kws.
La energia consumida es:

E,=HE*Q*P (kWh/ aiio)
Eo= 2500 * 100 * 0,27 = 67.500 (kWh/ afio)

Conclusiones
Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos 6.750€

REFRIGERACION

Puestos frio “cassette” (uso individual).

Se considera segln superficie y ratio de 120 W/m2 una potencia de 117 Kws.
“Variabilidad de uso segiin usuario”

La energia consumida es:

E,=HE*Q*P (kWh/ afio)
Er=1500*117 *0,27 = 47.385 (kWh/ aiio)

Conclusiones
Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos 4.738€
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siendo:
E, (kWh/ afio), la energia eléctrica consumida en refrigeracion.
Q (kW) es la potencia de frio de los equipos generadores.

HE (horas/ afo), las horas de funcionamiento equivalente a plena carga de los
equipos frigorificos.

Se considera la horquilla de Zaragoza uso Comercial, He= 500 — 1500 horas
(se considera 1500 horas como término medio en este edificio)

P (kW./ kW), es la relacion entre el consumo eléctrico del equipo, con sus
elementos auxiliares, y su potencia frigorifica nominal. Los valores de P pueden tomarse
iguales a los siguientes valores:

Equipos agua-agua: 0,27 (kW./ kW,)

(Valores deducidos de ASHRAE. Si se conocen los valores de P de los equipos
especificados, se hara uso de los mismos)

CALEFACCION

El calculo se hara a partir del concepto de grados-dia de calefaccion. Para datos sobre las
distintas poblaciones ver UNE 100002: 1988.

Zonas comunes calor con S.R.
Se considera segln superficie y ratio de 100 W/m2 una potencia de 193 Kws.

El consumo anual se determina segin la expresion:

E- =24 *e *Q *GD /Dt * Rendimiento, (kWh/ arfo)
E,=24%*0,63%193 %1192 / (20-(-3)) * 4,7 = 32.207 (kWh/ ario)

Conclusiones
Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos Calefaccion 3.220 €
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Puestos calor “cassette” (uso individual).
Se considera seg(in superficie y ratio de 120 W/m2 una potencia de 117 Kws.
El consumo anual se determina segun la expresion:

E-=24*e *Q *GD /Dt * Rendimiento, (kWh/ ario)
E,=24*0,57%117 *1192 / (20-(-3)) * 4,7 = 17.665 (kWh/ ario)

Conclusiones
Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKkwh. Obtenemos Calefaccion 1.766 €

Donde:
E. (kWh/ afio), es el consumo energético térmico para calefaccion ambiental.

Q (kW) es la potencia calorifica de las calderas 0 bombas de calor para
calefaccion.

GD, es el nimero de grados-dia anuales para la localidad del proyecto.

Dt (° O, es la diferencia entre las temperaturas interior de disefio y minima
exterior de disefio.

Rendimiento, corresponde al valor del rendimiento estacional de los equipos de
calefaccion aplicados (calderas) ¢ al valor del COP estacional (bombas de calor)
en tanto por uno.

El coeficiente e es un factor de reduccion para tener en cuenta el incremento de
potencia calorifica para la puesta a régimen de la instalacion. Puede tomarse:

e = 0,63 en el caso de edificios calentados dia y noche; e = 0,57 en el caso de
edificios con calentamiento intermitente.

EXISTENTES:

CALDERA A GAS NATURAL 25,6 KWS EN CALEFACCION Y ACS PARA OFICINAS P.B.
Para la producién de calefaccién y ACS en la zona de Oficinas de P.S6tano se han
previsto reutilizar la caldera de condensacion
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Caldera mural estanca individual de condensacién a gas natural Marca: Saunier Duval
Isofast 21 de 25,7 Kws para producir calefaccion y 30,6 para ACS (21 Litros
microacumulacion) en la zona de Oficinas (P.S6tano) y zona de despieces (P.S6tano).

OFICINAS

El consumo anual se determina segin la expresion:

E- =24 *e *Q *GD / Dt * Rendimiento, (kWh/ aro)
E,=24*0,57*25,7 *1192 / (22-(-3)) *1,1 = 15.239 (kWh/ ario)

Conclusiones
Considerando tarifa Gas natural medio ENDESA de 0,05 €xKwh. Obtenemos 800 €

CENTRALIZACION ACS PARA PUESTOS P.B., OBRADORES.

Para la producion de calefaccién y ACS en la zona de Puestos de P.Baja vy
Obradores de P.S6tano se ha previsto una nueva caldera de condensacion
Caldera mural estanca individual de condensacién a gas natural Marca: Potencia de
calefaccién de 30 para ACS y depésito de acumulacién de 600 Litros.

Puestos (P.B) y Obradores (P.S6tano)

El consumo anual se determina segin la expresion:

E- =24 *e *Q *GD / Dt * Rendimiento, (kWh/ afo)
E,=24*0,57*30*1192/(22-(-3) *1,1 =17.788 (kWh/ afio)

Conclusiones
Considerando tarifa Gas natural medio ENDESA de 0,05 €xKwh. Obtenemos 889 €
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ESTIMACION FRIO INDUSTRIAL / ZONA OBRADORES

Para la producién de frio Industrial de Obradores de P.SOTANO se ha supuesto 1
enfriadoras aire —agua de 44 Kws térmicos con un consumo de 19 Kws eléctricos:

FRIO INDUSTRIAL
La energia consumida es:

Ec=HE*Q*P (kWh/ ario)

Eo=1825 (5 horas x dia) * 44 * 0,43 = 34.529 (kWh/ afio)
Conclusiones

Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos 3.452€

Reforma Obradores (16 uds) instalacion eléctrica (Contadores por usuario/pago segtn
consumo)

La estimacion de consumo de energia eléctrica para cada obrador sera la siguiente:
Tenemos una potencia disponible por obrador: 6,9 Kw

Aplicamos un coeficiente de uso 0,6 por obrador y un coeficiente de simultaneidad 0,7
para los 16 obradores

Considerando un uso medio de 6 horas al dia, 6 dias a la semana y 44 semanas al afio
Asi tendremos:

16 x6,9x0,6 x0,7x6x6x44 =73.446 Kwh afio

Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos:

73.446 x 0,10 =7.344 €
Consumo eléctrico puestos (P.B)
Todos los elementos eléctricos consumidores de puesto

(luces, camaras, cortadoras, tomas de corriente etc.)
(Contadores por usuario/ pago seglin consumo)
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PUESTOS VENTA
La estimacion de consumo de energia eléctrica para cada puesto sera la siguiente:

Tenemos una potencia media de consumo de 3 Kw por puesto para los 80 puestos.
Para los puestos de restauracion consideramos 10 Kw por puesto.

Aplicamos un coeficiente de uso 0,6 por puesto y un coeficiente de simultaneidad 0,8
para los 80 puestos.

Considerando un uso medio de 10 horas al dia, 6 dias a la semana y 44 semanas al afio
Asi tendremos:

80x3x0,6x0,8x10x6x44=2304.128 Kwh afio

Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos:

304.128 x 0,10 = 30.412,8 €

PUESTOS RESTAURACION

La estimacion de consumo de energia eléctrica para estos restaurantes sera la siguiente:
Para los puestos de restauracion consideramos 10 Kw por puesto.

Aplicamos un coeficiente de uso 0,8 por puesto y un coeficiente de simultaneidad 0,8
para los 4 puestos.

Considerando un uso medio de 10 horas al dia, 6 dias a la semana y 44 semanas al afio
Asi tendremos:

4x10x0,8x0,8x10x6 x 44 =67.584 Kwh afio

Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos:

67.584 x 0,10 =6.758 €
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1.3.  CONCLUSIONES CONSUMOS INSTALACIONES / REFORMA
MERCADO CENTRAL

Conclusiones
Por lo tanto se analiza:
1) ELECTRICIDAD:
Instalaciones comunes (s6tano) a cargo del Ayuntamiento (contador
totalizador)
Puestos individuales: detallistas con contador individual
Dentro de las instalaciones comunes, los 16 obradores de las carnicerias, a
cargo del Ayuntamiento (parece que por problemas de independizacion de las
instalaciones).
Se acompana listado y consumos municipales (casilla “Importe “ son euros).
Electricidad: 130.318,18 € (Informe consumos Ayto.)
Para el consumo de la factura de de servicios generales de 165 Kw en 2016, teniendo en
cuenta los periodos de facturacién, penalizaciones consumo energia reactiva, etc
obtenemos:
Energia consumida Coste
891510 Kwh 130318,18 €

Lo que nos da un precio medio de 0,146 € por Kwh.

La contratacion en Media Tensidn tarifa 3.1 A el precio medio de Kwh seria de 0,10 €, un
31,5 % mas econdmico que en la tarifa 3.0 de Baja Tensién.

Por tanto, para el afio 2016 el ahorro es de 41000,946 € con tarifa en Media Tension.
En ambos casos se plantea eliminar el grupo electrogeno y contratar un segundo

suministro complementario de reserva del 25% de la potencia contratada en Baja Tension
(100 Kw 0 63 Kw seglin casos).
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2) GAS (calefaccion+ACS) a cargo del Ayuntamiento. Se acompanan consumos del
ano 2015. Carilla “importe” son euros.

Gas: 43.527,06 € (afio 2015).

Las actuaciones previstas a realizar en la instalacién de gas natural son:
Eliminacién de convectores radiantes a gas natural P.B
Mantener caldera mural de condensacidon a gas natural para Oficinas de P.Sétano.

e Segln estimaciones realizadas el consumo anual para Oficinas
(P.S6tano) seria de 800 €

e Segln estimaciones el consumo anual para el ACS centralizado de
puestos y obradores seria de 889 €.

Por lo tanto considerando que se eliminan todos los convectores de gas natural en
P.B 43.527 € -800 € =42.727 €.

Gasto anual previsto (previendo cocinas P.B eléctricas) : 800 €
Ahorro anual: 42.727 €

3) AGUAY VERTIDO

- Climatizacién: a través de pozos, de captacion y de vertido al freatico, a
cargo del Ayuntamiento. El hipotético importe que no se efectué (a cargo
Ayuntamiento) asciende a 124.620 € mas el 10% de IVA

El importe actual de la captacion de agua del subsuelo para FRIO INDUSTRIAL
en CHE (Confederacién Hidrografica del Ebro) es de 800 a 1.000 € anuales.

Se prevé el mismo inporte con la nueva instalacion propuesta

Se deberan afiadir las Nuevas Tasas derivadas de la captacidén de agua necesaria
para la condensacion de la climatizacion (refrigeracion y calefaccion) de P.B.
aprox. 1.000€ anuales

- Resto atendido por agua:

a) instalaciones comunes: Ayuntamiento, salvo los 16 obradores de los
carniceros que tienen contador individual y les facturan a ellos. Entre estas
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instalaciones es a cargo del Ayuntamiento el contador sétano que
suministra agua a los bahos, agua de limpieza, sala de menuceles y sala
de despiece. Si se facturara a particular su importe subiria a 10.230 €
abastecimientoy 5.052 € vertido

Se prevé que el gasto sera igual o similar al actual.
b) puestos individuales: a cargo de los detallistas que pagan también en el
recibo de agua, una parte de vertido (la tarifa es conjunta y comprende

ambos servicios).

Se prevé que el gasto sera igual o similar al actual. Siempre considerando
que seran 88 puestos respecto a los 146 abiertos actualmente
5) CAMARAS FRIGORIFICAS (11 en total, algunas compartidas)
La instalacion prevista para la reforma de
a) Cada detallista paga una cuota trimestral por utilizaciéon de las camaras.
Reguladas en la Ordenanza Fiscal 25-XIll, en pag. Web del Ayto puede
consultarse, por ejemplo las de carnes: 62,65 €/mes)
b) el suministro de electricidad para las camaras es a cargo del Ayuntamiento
Dicho importe se considera incluido dentro de los gastos comunes de
P.S6tano.
“La Contratacién en Media Tensidn tarifa 3.1 A el precio medio de Kwh seria de 0,10 €, un

31,5 % mas econdmico que en la tarifa 3.0 de Baja Tensién.
Por tanto, para el aflo 2016 el ahorro es de 41000,946 € con tarifa en Media Tension. “

6) OBRADORES (Carnicerias)

Advertido inicialmente que la electricidad de los 16 obradores va a cargo
municipal (apdo 1). En cambio los gastos de mantenimiento y reparacion de
los mismos, por acuerdo con Concejalias anteriores, los asumen los
detallistas.
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Para la producién de frio Industrial de Obradores de P.SOTANO se ha supuesto 1
enfriadoras aire —agua de 44 Kws térmicos con un consumo de 19 Kws eléctricos ya que
no existe placa en la instalacion existente.

Actualmente estos gastos se encuentran incluidos en los gastos del Ayuntamiento.
Se prevé en la reforma de la instalacién que el consumo vaya a cargo del ususario.

Por lo tanto el ahorro sera de:

Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos 3.452€

1.4. DISTRIBUCION DE COSTES
ESCENARIO 1

* PROPUESTA /DESGLOSE DE PAGO A SERVICIOS COMUNES ENTIDAD O SOCIEDAD
GESTORA

1) ELECTRICIDAD:
Instalaciones incluidas:
Instalaciones Existentes que se mantienen (Pago servicios comunes)

Frio Industrial Camaras P.S6tano (se mantiene la instalacion existente)

Iluminacion interior P.S (se mantiene la instalacion existente)

Tomas de corriente usos salas manipulacién alimentos (P.Sy P.B) (se mantiene la
instalacion existente)

Oficinas y vestuarios (P.S) / Zona Administrativa / Tomas de corriente usos varios.
(se mantiene la instalacion existente)

Plataformas elevadoras, ascensores, grupos de presion de incendios.

(se amplian nmeros de ascensores)

Iluminacion interior P.B (nueva instalacién LED)

Considerando nueva tarifa Media tension de 0,10 €xKkwh. Obtenemos para todos estos
servicios 89.318€ anuales

Nuevas instalaciones previstas (Pago a servicios comunes)

Zonas comunes refrescamiento con S.R.
Conclusiones
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Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos 6.750€ anuales

Zonas comunes calor con S.R.

Conclusiones

Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos Calefaccion 3.220 €
anuales

Climatizacién (Frio/calor) + Renovacién de aire (Recuperadores de calor) Salas Multiusos
(Pago servicios comunes)

Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos Calefaccion 4.676€
anuales para todos estos servicios
Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos Refrescamiento 8 .370€
anuales para todos estos servicios

Total (frio+calor): 4.676+8.370 = 13.046 € anuales

- lluminacién exterior o decorativa (Ayto de Zaragoza)
Gasto a determinar / seglin consumo

Mantenimiento instalaciones servicios comunes (a cargo de la Sociedad)
Gasto a determinar
2) GAS (Calefaccion y ACS)

Calefaccion y ACS (Agua Caliente Sanitaria), Oficinas y despieces (se mantiene
instalacion existente)

Considerando tarifa Gas natural medio ENDESA de 0,05 €xKwh. Obtenemos 800 € anuales

3) AGUAY VERTIDO

- Climatizacién: a través de pozos, de captacién y de vertido al fredtico (a cargo de
Servicios comunes).

El importe actual de la captacion de agua del subsuelo para FRIO INDUSTRIAL en
CHE (Confederacion Hidrografica del Ebro) es de 800 a 1.000 € anuales.
Se prevé el mismo inporte con la nueva instalacién propuesta
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Se deberan anadir las Nuevas Tasas derivadas de la captacion de agua
necesaria para la condensacion de la climatizacion (refrigeracion vy
calefaccion) de P.B. aprox. 1.000€ anuales

- Resto atendido por agua:
a) Instalaciones comunes (P.S): Gastos repercutidos a gastos comunes. Entre estas
instalaciones agua a los bafios, agua de limpieza, sala de menuceles y sala de despiece.

Su importe total 10.230 € abastecimiento y 5.052 € vertido

Se prevé que el gasto sera igual o similar al actual, 10.230 €
abastecimientoy 5.052 € vertido

* PROPUESTA /DESGLOSE DE PAGO USO INDIVIDUALIZADO POR USUARIO.

1) ELECTRICIDAD:

Nuevas instalaciones previstas (Pago individualizado por usuario segln
consumo)

Puestos frio “cassette” (uso individual).
Conclusiones
Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos 4.738€

Puestos calor “cassette” (uso individual).
Conclusiones
Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos Calefaccion 1.766 €

Frio Industrial Obradores 16 uds. (Contadores por usuario/pago seglin consumo)

Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Se obtienen 3.452€ anuales
(media de uso 5 horas x dia) anuales
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Reforma Obradores (16 uds) instalacion eléctrica (Contadores por usuario/pago segtn
consumo)

Conclusiones
Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos 7.344€

Consumo eléctrico puestos (P.B)

Todos los elementos eléctricos consumidores de puesto
(luces, camaras, cortadoras, tomas de corriente etc.)
(Contadores por ususario/ pago seglin consumo)
Puestos venta 80 uds.

Conclusiones
Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKkwh. Obtenemos 30.412,8€

Puestos Restauracion 4 uds.
Conclusiones

Considerando tarifa Media tension de 0,10 €xKwh. Obtenemos 6.758 €

2) GAS (Calefaccion y ACS)

ACS Centralizada (Agua caliente Sanitaria) para puestos (P.B) y Obradores (P.S), (nueva
instalacién/pago individualizado seglin consumo)

Considerando tarifa Gas natural medio ENDESA de 0,05 €xKwh. Obtenemos 889 €
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3) AGUAY VERTIDO
- Resto atendido por agua:

b) Puestos individuales (P.B): a cargo de los detallistas seglin consumo que pagan
también en el recibo de agua, una parte de vertido (la tarifa es conjunta y comprende

ambos servicios).

Se prevé que el gasto sera igual o similar al actual. Siempre considerando
que seran 80 puestos respecto a los 146 abiertos actualmente

¢) Obradores carnicerias (P.S) (pago individualizado por puesto seglin consumo)
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1.5.  HOJAS ADJUNTAS JUSTIFICATIVAS
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GASTOS MERCADO CENTRAL

Trataré de ser esquematico, pues la explicacion es algo compleja:
1) ELECTRICIDAD:

Instalaciones comunes (s6tano) a cargo del Ayuntamiento (contador totalizador)

Puestos individuales: detallistas con contador individual

Dentro de las instalaciones comunes, los 16 obradores de las carnicerias, a cargo del
Ayuntamiento (parece que por problemas de independizacion de las instalaciones).

Se acompana listado y consumos municipales (casilla “Importe “ son euros).
Electricidad: 143.193 €
Contacto: Francisco Javier Pérez Abad Tfno 976721997), por si no se entienden.

Corresponde a facturacion 2015. En Enero 2016/2017 el precio al Ayuntamiento bajara
considerablemente (aproximadamente 30% por oferta del adjudicatario, GAS NATURAL SA)

2) GAS (calefaccion) a cargo del Ayuntamiento. Se acompafian consumos del afio 2015. Carilla
“importe” son euros.

Gas: 43.527,06 € (afio 2015).

3) AGUAY VERTIDO

- Climatizacién: a través de pozos, de captacion y de vertido al freatico, a cargo del
Ayuntamiento. El hipotético importe que no se efectud (a cargo Ayuntamiento) asciende a
124.620 € mas el 10% de IVA

- Resto atendido por agua:

a) instalaciones comunes: Ayuntamiento, salvo los 16 obradores de los carniceros que
tienen contador individual y les facturan a ellos. Entre estas instalaciones es a cargo del
Ayuntamiento el contador sétano que suministra agua a los bafios, agua de limpieza, sala
de menuceles y sala de despiece. Si se facturara a particular su importe subiria a 10.230 €
abastecimiento y 5.052 € vertido

b) puestos individuales: a cargo de los detallistas que pagan también en el recibo de agua,
una parte de vertido (la tarifa es conjunta y comprende ambos servicios).

4) BASURAS:

a) cada detallista paga también en el recibo del agua una parte de la recogida de basuras (1
cubo por OF).

OF 17.1: Recogida: 84,88 €/puesto/afio

OF 17.2: Tratamiento: 43,34 €/puesto/afio



b) los demas servicios de tratamiento y eliminacion de residuos (retirada carnicos,
compactador, etc....) a cargo del Ayuntamiento. La repercusion municipal facturada al
Ayuntamiento por contratista basuras asciende a proximadamente a 40.000 € (797 Tm
recogidas)

5) CAMARAS FRIGORIFICAS (11 en total, algunas compartidas)

a) cada detallista paga una cuota trimestral por utilizacion de las camaras. Reguladas en la
Ordenanza Fiscal 25-XI111, en padg. Web del Ayto puede consultarse, por ejemplo las de carnes:
62,65 €/mes)

b) el suministro de electricidad para las camaras es a cargo del Ayuntamiento
6) OBRADORES (Carnicerias)

Advertido inicialmente que la electricidad de los 16 obradores va a cargo municipal (apdo 1).
En cambio los gastos de mantenimiento y reparacion de los mismos, por acuerdo con
Concejalias anteriores, los asumen los detallistas.

7) TASAS a cargo de los detallistas: regulados en la Ordenanza Fiscal 25- XIlI, con la siguientes
formula: )
Superficie puesto x Precio (€/mes) x Indice situacion x NUmero meses.

Facturacién trimestral: de media unos 300 €/trimestre

8) El resto de gastos, como por ejemplo VIGILANCIA, LIMPIEZA, MANTENIMIENTO Y
CONSERVACION ORDINARIA, SENALIZACION Y ACONDICIONAMIENTO, PROMOCION
Y PUBLICIDAD, GASTO DE PERSONAL (2), etc.... van a cargo municipal a través de la
encomienda a Mercazaragoza. Importe Gltimos cuatro afios: 668.000 €
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