AYUNTAMIENTO SERVICIO DE VOLUNTARIADOQ Y JUVENTUD

@ Zara goza PARTICIPACION CIUDADANA Y REGIMEN INTERIOR

PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS QUE HAN DE REGIR EL CONTRATO
ADMINISTRATIVO DE SERVICIOS PARA LA GESTION DEL BAR EN LA SALA DE CONCIERTOS
DEL CENTRO DE ARTES PARA JOVENES EL TUNEL

1. Objeto

El presente pliego tiene por objeto establecer las prescripciones técnicas que regiran en la
adjudicacién del contrato administrativo del servicio de bar en la sala de conciertos del Centro de
Artes para Jovenes EL TUNEL.

El adjudicatario explotard& comercialmente el servicio del bar durante los conciertos y actividades
programadas en la sala de conciertos del Centro de Artes para Jévenes EL TUNEL, lo que conlleva
un minimo de 40 jornadas sin determinar.

2. Tipo de establecimiento hostelero

El tipo de establecimiento del Centro de Artes para Jovenes EL TUNEL se califica como
establecimiento hostelero de bar, siendo las tipologias de los servicios a prestar en estos
establecimientos las siguientes: Puede expender bebidas acompafadas o no de alimentos de bajo
riesgo que no requieran cocinado como por ejemplo: embutidos curados, quesos curados, tortilla
envasada y elaborada por empresa autorizada, etc. Queda expresamente prohibida la realizacién de

servicio de menu, carta de platos, banquetes, platos combinados o cualquier servicio de comidas.

Todas las bebidas iran servidas en vasos y vajilla de plastico de un solo uso, no pudiendo servir en

ninguin caso las bebidas en lata o botella de cristal.
3. Condiciones generales:

Ademas de las recogidas en las clausulas de condiciones generales y de condiciohes higienico -
sanitarias del pliego de condiciones administrativas particulares, los adjudicatarios estaran obligados
al cumplimiento de las siguientes condiciones generales:

3.1.Catalogo de productos:

La lista de precios debera estar expuesta al publico en lugares bien visibles. Los precios para los
productos seran los incluidos en la oferta adjudicataria.
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'3.2.Equipamiento inventariable

El equipamiento necesario para el funcionamiento de la instalacion, camara frigorifica, armarios, etc.
sera de cuenta del adjudicatario, quien debera dotar a su vez al centro de vajilla adecuada y

suficiente.
3.3.Limpieza del recinto de explotacion y zonas servidas

Sera por cuenta del adjudicatario la limpieza diaria de aquellas zonas reservadas al consumo de
productos expedidos por el mismo (zonas de barra).

3.4.Maquinas eléctricas recreativas

No se permitira la instalacién de: maquinas infantiles accionadas por sistemas eléctricos, de juegos

de azar, y similares.
3.5.Suministros

El gasto de agua y energia eléctrica necesarias para estos trabajos sera facilitado gratuitamente al

contratista por el Ayuntamiento, no permitiéndose el uso inadecuado de estos elementos.
3.6.Expedicion de tiques

El adjudicatario instalara una caja registradora, donde constara cada servicio realizado, debiendo
expender tiques de las consumiciones, en los cuales debera constar entre otros, nimero de
identificacién fiscal, asi como el nombre y apellidos, razén o denominacion social completa del
obligado a su expedicion; tipo impositivo aplicado o la expresion IVA incluido. Contraprestacién total.
(De acuerdo con el Real Decreto 1496/2003, de 28 de noviembre, por el que se aprueba el
éeglamento por el que se regulan las obligaciones de facturacion, y se maodifica el Reglamento del
Impuesto sobre el Valor Afiadido).

3.7.Venta y suministro de alcohol y tabaco

Al tratarse de un espacio juvenil no podran consumirse ni venderse bebidas alcoholicas ni tabaco,
conforme al articulo 18.7 de la Ordenanza Municipal de los Espacios Juveniles de 4 de octubre de
2010.
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3.8.Personal del adjudicatario

Corresponde al adjudicatario la contratacion de su personal, con sujecién a la normativa laboral, sin
que en ningun caso se pueda invocar relacion contractual laboral con el Ayuntamiento de Zaragoza.

El personal tendra la formacion adecuada al puesto de trabajo, y poseera los documentos

administrativos correspondientes.

El Ayuntamiento de Zaragoza podra exigir al adjudicatario que su personal preste el servicio con un
comportamiento adecuado a la naturaleza del mismo.

Cada anualidad, y con antelacion suficiente, debera remitir al Ayuntamiento de Zaragoza una relacién
del personal que va a prestar servicio en el bar de la instalacion. Todos los cambios que se produzcan
en la relacion del personal a lo largo de la temporada debera comunicarse previamente, en un plazo

maximo de tres dias naturales.

q 4. Horarios y periodos de prestacion del servicio:

Las obligaciones de apertura del recinto seran: durante la celebracién de actos en el Salén de
Actos del Centro de Artes para Jévenes EL TUNEL.

Asl mismo, el adjudicatario estara obligado a prestar el servicio de bar, fuera de los periodos
obligatorios indicados, cuando se realicen actividades que asi lo recomienden, a indicacién expresa
del Servicio de Voluntariado y Juventud, con un plazo de preaviso de, al menaos, quince dias habiles.
Tanto el adjudicatario como el personal a su servicio, no podran permanecer en la instalaciéon fuera
del horario de apertura de la misma.

5. Defecto de servicio

La adjudicacion del servicio podra verse interrumpida con ocasién de actos especificos en los que se
contemple, para el tiempo de duracion de la actividad, la prestacion de este servicio por parte de los
organizadores del acto. En este caso, las jornadas en las que la adjudicacién del servicio sea

suspendida generaran derecho a minoracién del canon.

Asimismo, cuando en la promocién de un acto intervengan firmas comerciales con productos
susceptibles de ser vendidos en bares, el Servicio de Voluntariado y Juventud podra exigir la venta al
publico de dichos productos.
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6. Legislacion sanitaria y condiciones higienico - sanitarias

Ademas de lo establecido en el Cédigo Alimentario Espafiol; el Real Decreto 381/84 de 25 de enero
sobre reglamentaciéon Técnico — sanitaria del Comercio Minorista de Alimentacion; Ordenanza
Municipal de Higiene Alimentaria de 27 de julio de 1988 (BOPZ de 3 de octubre de 1988); Decreto
81/2005 de 12 de abril, del Gobierno de Aragén, por el que se aprueba el Reglamento de los
Manipuladores de Alimentos en la Comunidad Auténoma de Aragén; Decreto 131/2006 de 23 de
mayo, del Gobierno de Aragén, por el que se aprueba el Reglamento sobre Condiciones Sanitarias en
los Establecimientos y Actividades de Comidas Preparadas y demas disposiciones aplicables, el
! adjudicatario debera cumplir las siguientes condicicnes:

Para la elaboracién y venta de comidas preparadas, independientemente de las licencias o
autorizaciones administrativas que deba poseer, debera solicitar autorizacion sanitaria de forma
individualizada mediante instancia dirigida al Instituto Municipal de Salud Publica de este Excmo.

Ayuntamiento de Zaragoza, mediante instancia normalizada que se adjunta como Anexo 3.

En cuanto a las condiciones higienico — sanitarias deberan cumplir como minimo los requisitos
reflejados en el Real Decreto 3484/2000 de 29 de diciembre, por el que se establecen las Normas de
Higiene para la Elaboracién, Distribucién y Comercio de Comidas Preparadas y el Decreto 131/2006
de 23 de mayo, del Gobierno de Aragén, por el que se aprueba el Reglamento sobre Condiciones
Sanitarias en los Establecimientos y Actividades de Comidas Preparadas, y cuantas normas
generales deban cumplir en funcién de los productos de que se trate. No obstante, en este tipo de
establecimientos o instalaciones como minimo se debera tener en cuenta:

1. Se ubicaran en lugares alejados de focos de contaminacion y suciedad.

2. Las paredes, suelos y techos, seran de materiales lisos, faciimente lavables, y se mantendran en
todo momento en perfecto estado de limpieza

3. Estaran disefiados y construidos de forma que impidan el riesgo de contaminacién de los
alimentos, en particular por parte de animales y organismos nocivos.

4. Las zonas de manipulacién de alimentos estaran independizadas de otras ajenas a su cometido
especifico.
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5. Dispondran de suministro de agua potable de la red general de abastecimiento, con agua fria y
caliente, con fregaderos — lavamanos de accionamiento no manual y eliminacién de aguas

residuales conectada a la red de alcantarillado publico.

6. Dispondran de servicios higiénicos para el personal manipulador de alimentos que podran ser los
de uso publico.

7. Poseerdn instalaciones y equipos de conservacion a temperatura regulada, con termémetros para
los productos que lo requieran (suficiente camaras frigorificas o congeladores)

8. Los alimentos y comidas preparadas estaran debidamente clasificados y separados entre si, de
forma que no se produzcan transmisiones de olores, sabores extrafios o contaminacion.

9. No se depositard ningun tipo de alimento directamente sobre el suelo y estaran debidamente
protegidos de condiciones ambientales adversas (exposicién al sol...) y en condiciones
higiénicas.

\ 10. La exposicion de comidas preparadas y alimentos al publico sélo podra hacerse de forma que

queden protegidos por una vitrina (que sera frigorifica en el caso de que el alimento lo requiera)

11. Todos los productos estardn en perfectas condiciones de consumo y exentos de materias
extrafias, de gérmenes patogenos y toxinas o de aquellos otros microorganismos que por su

niimero o especificidad puedan provocar alteraciones al consumidor.

12. Todos los productos se transportaréan siempre en embalajes o envases adecuados, debidamente
rotulados y etiquetados y en las debidas condiciones higienico — sanitarias.

13. Las basuras se colocaran en recipientes adecuados de facil limpieza y desinfeccién, con tapa de

apertura no manual.

14. El personal manipulador se encontraréd debidamente aseado y con ropa adecuada y limpia y
dispondré de un documento acreditativo de haber recibido la formacién especifica para el
desarrollo de su trabajo como manipulador de alimentos.

15. Se aplicaran sistemas destinados a evitar la presencia de insectos y roedores, que se situaran y

utilizaran de la manera mas eficaz.
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16. En la elaboracion de alimentos sélo se podran utilizar materias primas autorizadas, que no estén
alteradas, adulteradas o contaminadas.

17. La apertura del establecimiento quedara condicionada al informe sanitario favorable del Instituto
Municipal de la Salud Publica y de las autoridades sanitarias competentes.

7. Coordinacién de actividades empresariales

Dado que no existe concurrencia de trabajadores del adjudicatario con trabajadores municipales o de
otras empresas en el desempefio ordinario del contrato, la coordinacion empresarial se efectuara
unicamente a los efectos del Plan de Autoproteccién y Emergencia del edificio y en aquellos aspectos
puntuales en los que se exija.

l. C. de Zaragoza, 29 de octubre de 2013

EL JEFE DEL SERVICIO

Fdo.: Angel Iglesia Ara
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ANEXO 1: JUSTIFICANTE DE LA VISITA REALIZADA AL RECINTO

De acuerdo con lo establecido en la Clausula 7°.1 del Pliego de Prescripciones Técnicas para la
adjudicacion del contrato administrativo especial del servicio de bar en el Centro de Artes para

Jévenes El Tunel este Servicio acredita que con fecha _de : de

D. realizo

visita ocular del recinto objeto del concurso, siendo informado del equipamiento del mismo, de la
existencia o no de contador eléctrico independiente para el recinto de bar, lo que conlleva que al
adjudicatario resultante del concurso, le correspondera darse de alta en el suministro de energla
eléctrica contratando la correspondiente p6liza sobre la base de las condiciones de la instalacion

eléctrica existente en el recinto.

A los efectos oportunos

Fdo.:

Técnico del Servicio de Voluntariado y Juventud
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ANEXO 2.1: MODELO DE PROPOSICION

PROPUESTA DE PRECIOS Y CALIDADES DE LOS PRODUCTOS A SUMINISTRAR

(se podran presentar tantos anexos 2.1 como considere necesarios el licitante, incluidas fotos)

Gramos o OTRAS
CLASE PRODUCTO (extra, litros por ESPECIFICACIONES
PRODUCTO PRECIO
superior, etc.) unidad (pueden aportarse

servida presentaciones graficas)
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ANEXO 2.2: MODELO DE PROPOSICION

PROPUESTA DE EQUIPAMIENTO Y MOBILIARIO PROPUESTO POR EL LICITANTE PARA EL BAR
(se podran presentar tantos anexos 2.2 como considere necesarios el licitante, incluidas fotos)

EQUIPAMIENTO CARACTERISTICAS CANTIDAD PRESUPUESTO
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ANEXO 3: INSTANCIA NORMALIZADA PARA EL INSTITUTO MUNICIPAL DE SALUD PUBLICA
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AYUNTAMIENTO
INSTITUTO MUNICIPAL DE SALUD PUBLICA
MEMORIA DESCRIPTIVA DE LA ACTIVIDAD (BARES)
Decreto 131/2006 (Establecimientos y actividades de comida's preparadas)
'NOMBRE ESTABLECIMIENTO:
TITULAR:
DIRECCION:

Indicar con una X el tipo que proceda

Tiene cocina

Tiene cuarto de manipulacion sin puntos de calor

Tiene zona de manipulacion en la barra con puntos de calor
- Plancha
- Freidora
- Parrilla

Tiene horno microondas

Elaboran alimentos:

- Bocadillos frios

- Bocadillos calientes

- Alimentos a la plancha

- Alimentos a ia parrilla o brasa
- Alimentos fritos

- Pizzas

- Ensaladas

- Salsas

- Otros (especlﬁcar) ......

OO000000 00000002
00000000 00000003

Manipulacion de materias primas
(en cocina o en un cuarto sin puntos de calor)

- Lavado | 1
- Troceado Ll I:l
- Fileteado ’ O |:|
- Rebozado - ] D
- Condimentado I:I D

- Otros manipulaciones (especifiCar).....covvrersrerrirrerarrsrsnerieninns



Método de conservacion de los alimentos una vez elaborados:

Venta de comidas para llevar D D

Servicio a domicilio (reparto) ‘ D D
Descripcion del contenedor de transporte

= RV v sannmsmiininceciamions rovrovmvar o NS S e e e
BTN S G s iessiish i S s s i

- Sistema de mantenimiento de la temperatura..............icecciiiiiiie s

Solo sirven (no elaboran) los siguientes alimentos:

Al
—

Bocadllos: CHPOS.... ... -...one--i it i R ettt ave sl So TR Vi oasd

—

goodooe
OO000mos

N SEIVES (0B R kuscsnrresrrsssemsmsnsnpiirnyusynsse ne i s e P R

Aperitivos en bolsa
Pizzas industriales previo un mero calentamiento
Salsas

Otros (especificar)

Carta actual del establecimiento (puede adjuntarse o transcribirse)

Sefiale con una “X” el canal elegido para la notificacién: [ ]Postal [JTelematico

I.C. de Zaragoza &.........c.ocveeeeererrenns B de 20
Firma del titular o representante
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INSTITUTO MUNICIPAL DE SALUD PUBLICA

ESTABLECIMIENTOS Y ACTIVIDADES DE COMIDAS PREPARADAS

Decreto 131/2006, de 23 de mayo del Gobiernos de Aragén (B.O.A. 7 junio)

SOLICITUD DE:

[[] auTorizacion INiciAL [[] camsio DE TITULARIDAD

ACTIVIDAD A DESARROLLAR:
[C] ASADOR DE POLLOS

[C] BARES SIN COCINA

I:l ESTABLECIMIENTOS DE TEMPORADA (establecimientos fijos que desarrollen la actividad durante menos de 6 meses)
El NO PERMANENTES (campamentos, casetas de ferias...)

DATOS DEL ESTABLECIMIENTO O EMPRESA:

DENOMINACION:

DOMICILIO DEL ESTABLECIMIENTO:

TELEFONOS: : FAX:
| LOCALIDAD: , PROVINCIA: : CP.
ACTIVIDAD:

DATOS DEL TITULAR DEL ESTABLECIMIENTO:

APELLIDOS Y NOMBRE O RAZON SOCIAL: DNl o CIF:
LOCALIDAD: _ I PROVINCIA: TEL.:
DOMICILIO A EFECTO DE DOMICILIACIONES CP: FAX:
APELLIDOS Y NOMBRE DEL REPRESENTANTE: DNI:
TITULO DE REPRESENTACION: CORREO ELECTRONICO:
CAMBIO DE TITULARIDAD;

APELLIDOS Y NOMBRE O RAZON SOCIA DEL ANTERIOR TITULAR;

Sefiale con una “X" el canal elegido para la notificacion: I:l Postal D Telematico

[1C. 08" ZAragoza Bl mmnmsallBhnss wnssmareissmpsnoa g0 20
. {firma del interesado)

AL INSTITUTO MUNICIPAL DE SALUD PUBLICA
Ctra. de Cogullada' S/N — 50014 Zaragoza
Tel. 976 471 961- Fax: 976 470 356
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" AYUNTAMIENTO
INSTITUTO MUNICIPAL DE SALUD PUBLICA

DECLARACION DE PROGRAMA DE AUTOCONTROL DEL ESTABLECIMIENTO

S % s L5 csemmnsnsit i smmnanih s rmmi T A G s T S T A S T R A S e
mayor de edad, con D.NLIN® ..ovveeeriiiire e seesirnae e enes en representacion de la Sociedad,
COfCLLE R sovanemmvivmvismmiesie oo titular del establecimiento denominado Bar
| o B = T R T T D TRAERL Y N i
= |- S S R . SR S

MANIFIESTA

Que la empresa se compromete a Ilevar a cabo-un Programa de Autocontrot del
establecimiento.

Y para que asi pueda hacer constar, [o firma en

I.C, de Zaragoza a........covcniseinmssinins (o T RSP ST PR+ . J2ors
(firma del interesado)



